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IMPORTANT SAFETY INFORMATION

READ CAREFULLY AND KEEP
FOR FUTURE REFERENCE

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance.

Cleaning and user maintenance shall
not be made by children unless they
are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord
out of reach of children less than 8
years.

This product must be positioned on
a stable surface with the handles
positioned to avoid the spillage of
hot liquids.

Surfaces of the product are
liable to get hot during use.

Never operate the product by means
of an external timer or separate
remote-control system.

Never immerse any part of the
appliance or power cord and plug in
water or any other liquid.

If the supply cord is damaged,

it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order
to avoid a hazard.

Ensure the appliance is kept clean
after use. For details see the

Care and Cleaning section. Pay
particular care regarding items that
can be immersed in water and/or a
dishwasher.

A\ Never use this appliance for anything other than its
intended use. This appliance is for household use only. Do
not use this appliance outdoors.

A\ Always ensure that hands are dry before handling the plug
or switching on the appliance.

A\ Always use the appliance on a stable, secure, dry and level

surface.

Ensure the appliance is switched off and unplugged from

the supply socket if it is left unattended, when it is not in use

or before cleaning. Never leave the appliance unattended
when itis in use.

Never use this appliance with an external timer or separate

remote-control system.

Always allow the appliance to fully cool down before

cleaning or storing.

Do not use the appliance if it has been dropped, if there are

any visible signs of damage or if it is leaking.

Never let the power cord hang over the edge of a work top,

touch hot surfaces or become knotted, trapped or pinched.

Do not touch the external surfaces of the appliance during

use as they may become very hot.

Only use spares or accessories that are recommended by

the manufacturer.

Allow adequate space above and on all sides for air

circulation.

Do not allow the appliance to touch any flammable material

during use (such as curtains or wall coverings).

Care is required when using the appliance on surfaces that

may be damaged by heat. The use of an insulated pad is

recommended.

>
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PARTS (Q & Q)

Left Rotisserie Holder

Three Air Flow Rack Positions
Air Flow Vent

Air Flow Rack

Removable Drip Tray
Removable Door

Light

Right Rotisserie Holder

CONTROL PANEL (@)

9. Optional Light

10. Temperature Setting

11. Timer Setting

12. Rotate

13. Start/Stop

14. Power

15. Presets: Fries, Chicken, Vegetables and Steak
16. Manual Modes: Air Fry, Bake and Dehydrate

NGk LW~

PART & ACCESSORIES (@)

17. Air Flow Racks (3)

+ Ideal for cooking a variety of foods, such as chicken breast,
fish or steak

+  Bestaccessory to use for dehydrating
If using one Air Flow Rack place it on the top slot for more
crisp results
If using more than one Air Flow Rack switch the position
of the racks throughout the cooking cycle for a more even
crisp.
When using the Air Flow racks with high sugar content food,
you may find that lining each rack with a sheet of baking
parchment helpful.

18. Rotisserie Handling Fork
Use the Rotisserie Handling Fork to place and remove
the Rotating Mesh Basket and the Rotisserie Spit into the
Rotisserie Holders.

19. Rotisserie Spit

+ Ideal for cooking rotisserie chicken.
It is advisable to secure the whole chicken with cooking
string.
To use the Rotisserie Spit, put the rod (3a) through the
chicken then slide the forks (3b) down the sides of the rod
and into the meat. Next, lock the forks into place using the
screw set (3c) provided. Using the Rotisserie Handling
Fork, place the chicken into the rotisserie holder in the unit.

20. Rotating Mesh Basket

+ Ideal for cooking fries, vegetables and chicken wings, as
well as roasting nuts and other snacks.

+  To use the Rotating Mesh Basket, place food in the Rotating
Mesh Basket then lock it. Using the Rotisserie Handling
Fork, place the Rotating Mesh Basket into the Rotisserie
Holders.

CAUTION: DO NOT ATTEMPT TO REMOVE BASKET

WITHOUT ROTISSERIE HANDLING FORK. Please use caution

while handling the basket.

21. Drip Tray (not shown)
+  Used to catch oil and crumbs throughout the cooking cycle.

+  Place drip tray at the bottom of the unit before beginning the
cooking cycle.

+  Be sure to wash the Drip Tray after every use.
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USAGE INSTRUCTIONS

Preparing Your Air Fryer Oven For First Use

1. Remove all packaging materials, stickers and labels in and
on the unit.

2. Wash all accessories and wipe the inside of the unit with a

damp cloth.

Place unit on a flat surface.

Plug the air fryer oven into an electrical outlet.

Press and hold the Power button (}) until the unit turns on.

Heat Air Fryer Oven to 200°C for appromixmately 15

minutes to eliminate any manufacturing residue that may

remain.

o ok ow

Manual Mode

1. Place unit on a flat surface.

2. Plug the air fryer oven into an electrical outlet.

3. Press and hold the Power button until the unit turns on.

4. Choose the desired manual mode — Air Fry, Bake or
Dehydrate.

5. To set temperature and time use the plus and minus signs
next to the temperature (8) and time (®) symbol then press
Start (»|@) for the air fryer oven to preheat.

NOTE: Due to the heat up speed of the Breville Air Fryer
Oven, food can be placed in the air fryer oven from the
beginning of the preheat cycle. The cooking cycle will then
automatically start when the unit has reached the desired
temperature.

6. Once preheat is complete an audible alert will sound and
the Ready Icon will appear on the display. If food was not
placed in the Air Fryer Oven at the start of the preheat cycle
open the oven door and place food inside using desired
accessories then close the door to begin cooking cycle.
NOTE: When using Air Fry mode, Rotate ()
automatically turns on. Be sure to turn it off when cooking
with the Air Flow Racks. When using Bake mode, Rotate
(<) will need to be turned on if using the Mesh Basket or
Rotisserie Spit.

7. Audible alert will sound once timer is done. Carefully
remove the food with a heat safe cooking utensil or the
Rotisserie Handling Fork.

NOTE: To pause cooking cycle open the door. To stop
cooking cycle press Start/Stop (/).

Preset Mode

1. Place unit on a flat surface.

2. Plug the air fryer oven into an electrical outlet.

3. Press and hold the Power button until the unit turns on.

4. Choose the desired Preset — Fries, Wings, Veggies or
Steak. Temperature and time will automatically appear.
NOTE: Rotate automatically turns on for the Fries preset.
To turn off simply press the Rotate (C) button.

5. Press Start (/) for Air Fryer Oven to preheat.

NOTE: Due to the heat up speed of the Breville Air Fryer
Oven, food can be placed in the air fryer oven from the
beginning of the preheat cycle. The cooking cycle will then
automatically start when the unit has reached the desired
temperature.

6. Once preheat is complete an audible alert will sound and
the Ready Icon will appear on the display. If food was not
placed in the Air Fryer Oven at the start of the preheat cycle
open the oven door and place food inside using desired
accessories then close the door to begin cooking cycle.

7. Audible alert will sound once timer is done. Carefully
remove the food with a heat safe cooking utensil or the
Rotisserie Handling Fork.

NOTE: To pause cooking cycle open the door. To stop
cooking cycle press Start/Stop (&1®).

Presets

Fries

Ideal for cooking frozen and fresh fries.

Chicken

Ideal for cooking fresh and frozen chicken pieces/drumsticks,
wings etc.

Vegetables

Ideal for roasting fresh vegetables or crumbed and battered
vegetables.

Steak

This preset cooks steak to medium - light pink middle. Best for
steaks 1/2-1 inch thick.

USING THE ROTISSERIE HANDLING FORK

To Insert the Rotating Mesh Basket or Rotisserie

Spit:

1. Place the desired accessory on the Rotisserie Handling
Fork. (@)

2. Insert the left side of the accessory rod into the Rotisserie
Holder. Be sure the rod is engaged and in place for rotation.
@)

3. Place the right side of the rod onto the right Rotisserie
Holder. (@)

NOTE: Basket should not be able to freely rotate when it is fully

engaged.

To Remove the Rotating Mesh Basket or

Rotisserie Spit:

1. Insert the Rotisserie Handling Fork beneath the rod of the
accessory. (@)

2. Lift the right side of the Rotisserie Handling Fork at an angle
to remove it from the right Rotisserie Holder. (@)

3. Then shift the Rotisserie Handling Fork to the right to allow
the left side of the rod to slide out of the left Rotisserie
Holder. (@)

CLEANING FOR YOUR AIR FRYER OVEN

1. Clean the Air Fryer Oven and accessories after each use.

2. Before cleaning your Breville® Air Fryer Oven, unplug it and
allow it to cool.

3. To clean interior of the Air Fryer Oven wipe with a damp
cloth using only mild, soapy water. DO NOT IMMERSE
IN WATER. Abrasive cleaners, scrubbing brushes and
chemical cleaners will damage the unit.

4. Empty Drip Tray frequently to avoid accumulation of
crumbs.

5. Air Flow Racks, Rotating Mesh Basket, Rotisserie Spit, Drip
Tray and Rotisserie Handling Fork are dishwasher safe.

6.  The Breville® Air Fryer Oven door is removable for easy
cleaning. Do not immerse the door in water. Wipe clean
only with mild, soapy water.

To Remove Door:
+  Open the door then push the tabs at the inner bottom of the
door to release. (@)

To Reassemble Door:

+  Keep door at an angle while aligning the bottom of door to
the unit then push the door in for it to lock in place. (@)

7. Store the air fryer in a dry location such as on a table or
countertop or cabinet shelf.

AIR FRYER OVEN COOKING CHART

FOOD WEIGHT FUNCTION ACCESSORY TIME TEMPERATURE | OIL
POTATOES

Hand-Cut Chunky Fries 500-700g | Fries Basket 35-40 mins | 200°C 1 tbsp
Eﬁ;‘g'C“t SweetPotalo 1500 600g | Fries Air Flow Racks 30-35 mins | 200°C 1tbsp
Frozen Fries, (Thick Cut) 500-700g | Fries Basket 25-30 mins | 200°C No
Frozen Fries, (Thin Cut) 500-700g | Fries Basket 20 -25 mins | 200°C No
Frozen Hash Browns 600g Fries Air Flow Racks 18-20 mins | 200°C No
MEAT/POULTRY/FISH

Chicken Wings 1kg Chicken Air Flow Racks 35 mins 180°C No
Steak 2509 (1) Steak Air Flow Racks 10 -15mins | 200°C No
Pork Chops 600g (3) Steak Air Flow Racks 15-20 mins | 180°C 1 tbsp
Beef Burgers 3409 (2) Steak Air Flow Racks 16-18 mins | 180°C No
Whole Rotisserie Chicken 1-1.3kg Air Fry Rotisserie Spit 60 minutes | 200°C 1 tbsp
Breaded Chicken Breast 3409 (2) Air Fry Air Flow Racks 30 - 35 mins | 200°C No
Breaded Fish 3509 (2) Bake Air Flow Racks 20 - 25 mins | 180°C No
Bacon 2259 Air Fry Air Flow Racks 10 - 12 mins | 200°C No
Frozen Chicken Nuggets 400g Air Fry Air Flow Racks 12-15mins | 180°C No
VEGETABLES

Frozen Onion Rings 400g Air Fry Air Flow racks 12-15mins | 200°C No
Fresh Roasting Vegetables | 400g Vegetables Air Flow Racks 15-20 mins | 180°C No
DEHYDRATE

Apples 150g Dehydrate Air Flow Racks 4-5hours | 50°C No
Strawberries 350g Dehydrate Air Flow Racks 5 hours 50°C No
Beetroots 200g Dehydrate Air Flow Racks 8-12 hours | 65°C 1 tbsp
Beef Jerky 350g Dehydrate Air Flow Racks 4 hours 80°C No
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HELPFUL TIPS /| TROUBLESHOOTING

Overcooked /
Undercooked Foods

Incorrect temperature or time
setting

You may have to adjust the time and temperature to
desired taste.

Because your Air Fryer Oven is smaller than your regular
oven, it will heat up faster and generally cook in shorter
periods of time.

Rack placement

Refer to “Positioning Air Flow Racks” Section, Page 5.
Rack may need to be adjusted to accommodate food type.

heat
You may not see elements

Burning Smell *  Food build-up inside oven,on | «  Refer to “Cleaning Your Air Fryer Oven” Section, Page 9.
heating elements or in crumb
tray
Heating elements donot | «  Heating elements will cycle ON | «  Allow oven to reach set temperature prior to inserting food.
stay ON and OFF to maintain proper Oven will indicate when preheat is complete.

FITTING OF A PLUG - FOR U.K. AND
IRELAND ONLY

A This appliance must be earthed.

If the plug is not suitable for the socket outlets in your home, it
can be removed and replaced by a plug of the correct type.

If the fuse in a moulded plug needs to be changed, the fuse
cover must be refitted. The appliance must not be used without
the fuse cover fitted.

If the plug fuse requires replacement, a fuse of the same rating
as that fitted by the manufacturer must be used. In order to
prevent a hazard do not fit a fuse of a lower or higher rating.

If the terminals in the plug are not marked or if you are unsure
about the installation of the plug please contact a qualified
electrician.

Plug should be ASTA approved to BS1363
Fuse should be ASTA approved to BS1362

Green/Yellow
(Earth) @

AFTER SALES AND REPLACEMENT PARTS

In the case the appliance does not operate but is under
warranty, return the product to the place it was purchased for

a replacement. Please be aware that a valid form of proof of
purchase will be required. For additional support, please contact
our Consumer Service Department at: United Kingdom: 0800
028 7154 | Spain: 0900 81 65 10 | France: 0805 542 055. For
all other countries, please call +44 800 028 7154. International
rates may apply. Alternatively, e-mail: BrevilleEurope@
newellco.com.

WASTE DISPOSAL

Waste electrical products should not be disposed of with
household waste. Please recycle where facilities exist. E-mail
us at BrevilleEurope@newellco.com for further recycling and
WEEE information.

glowing |
Touch panel interfaceis |« Panelis dirty or greasy +  Ensure panel is clean and free of debris before using. (N'ZLL‘tfal)
non-responsive +  Excess moisture on panel +  Ensure panel is clean and dry, and use dry hands to \
+  Controller is malfunctioning operate. O A s W
+  Unplug unit and let it rest for 60 seconds before plugging in. SAHAS) Brown
L
Small water drips from +  Water released from food +  Thisis not a concern and is part of the normal cooking (Live)
door during cooking during the cooking cycle cycle. Please mop up drips with a soft cloth.
Ensure that the outer sheath of
the cable is firmly held by the cord grip
10 1"
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

A LIRE ATTENTIVEMENT
ET CONSERVER POUR
REFERENCE ULTERIEURE

Cet appareil peut étre utilisé par
des enfants a partir de 8 ans,
ainsi que par des personnes aux
capacités physiques, sensorielles
ou intellectuelles réduites, ou encore
des personnes n’ayant aucune
connaissance ou expérience du
produit, a condition d'avoir été
formés a son utilisation correcte
et de comprendre les risques
encourus.

Les enfants ne doivent pas jouer
avec 'appareil.

Les opérations de nettoyage et
d'entretien ne doivent pas étre
effectuées par des enfants, a moins
qu'ils n'aient plus de 8 ans et soient
surveillés par un adulte.

Tenez I'appareil et son cordon hors
de portée des enfants de moins de 8
ans.

Cet appareil doit étre placé sur
une surface stable en orientant

les poignées de sorte a éviter les
éclaboussures de liquides chauds.

& Les surfaces de I'appareil
risquent de devenir brilantes en
cours d'utilisation.

Ne contrdlez jamais I'appareil au
moyen d'un minuteur externe ou
d'un systéme de commande a
distance séparé.

Ne plongez jamais I'appareil ou son
cordon et la fiche dans I'eau ou tout
autre liquide.

Si le cordon d'alimentation est
endommageé, il doit étre remplacé
par le fabricant, son représentant
agréé ou toute autre personne
qualifiée afin d'éviter tout danger.

Veillez a nettoyer I'appareil aprés
chaque utilisation. Pour plus
d'informations, reportez-vous a la
section « Entretien et nettoyage ».
Faites particulierement attention aux
éléments qui peuvent étre plongés
dans I'eau et/ou qui passent au lave-
vaisselle.

A\ Nutilisez pas cet appareil & des fins autres que celles
auxquelles il est destiné. Cet appareil est réservé a une
utilisation domestique. Ne I'utilisez pas a l'extérieur.

/A Assurez-vous que vos mains sont séches avant de
manipuler la fiche ou de mettre I'appareil en marche.

A\ Veillez & utiliser I'appareil sur une surface stable, & niveau,

séche et sans danger.

Veillez a arréter 'appareil et a le débrancher si vous quittez

la piece, lorsqu'il n'est pas utilisé et avant toute opération

de nettoyage. Ne laissez pas I'appareil sans surveillance en
cours d'utilisation.

Ne contrblez pas I'appareil au moyen d'un minuteur externe

ou d'un systéme de commande & distance séparé.

Attendez toujours que I'appareil soit complétement refroidi

avant de le nettoyer ou le ranger.

N'utilisez pas I'appareil s'il est tombé, s'il présente des

signes visibles de dommages ou en cas de fuite.

Ne laissez pas le cordon d'alimentation pendre dans le vide

ni toucher des surfaces chaudes et évitez qu'il ne

s'emméle, se coince ou se comprime.

Ne touchez pas la surface extérieure de I'appareil en cours

d'utilisation, car elle peut étre brllante.

Utilisez uniquement les pieces détachées et les accessoires

recommandés par le fabricant.

Laissez suffisamment d'espace autour de I'appareil et

au-dessus de ce dernier pour permettre a l'air de circuler.

Veillez a ce que I'appareil ne rentre pas en contact avec

tout matériau inflammable (rideau ou revétement mural, par

exemple) en cours d'utilisation.

Soyez particulierement vigilant si vous utilisez I'appareil sur

une surface susceptible d'étre endommagée par la chaleur.

L'utilisation d'un support résistant a la chaleur est

recommandée.

> > B> B> > B B > >

[>

GUIDE DES PIECES (@ ET Q)

1. Support tourne-broche gauche

2. Trois positions pour la grille de circulation de
air

Sortie d'air

Grille de circulation de 'air

Leche-frite amovible

Porte amovible

Lumiere

Support tourne-broche droit

©® NGk W

PANNEAU DE COMMANDE (@)

9. Voyant facultatif

10. Réglage de la température

11. Minuterie

12. Rotation

13. Marche/Arrét

14. Alimentation

15. Programmes prédéfinis : Frites, Poulet,
Légumes et Steak

16. Modes manuels : Friture a air, Cuisson au four
et Déshydratation

PIECES ET ACCESSOIRES (@)

17. Grilles de circulation de I'air (3)

+  Parfaitement adaptées a la cuisson d'un large éventail
d'aliments (blanc de poulet, poisson ou steak)

+ Accessoire le plus adapté a la déshydratation
Si vous n'utilisez qu'une seule grille de circulation de I'air,
placez-la sur le support supérieur pour obtenir des résultats
plus croustillants.
Sivous utilisez plusieurs grilles de circulation de I'air,
inversez la position des grilles tout au long du cycle de
cuisson pour obtenir des résultats homogénes.
Si vous utilisez les grilles de circulation de I'air avec des
aliments a forte teneur en sucre, il peut s'avérer utile de
placer une feuille de papier sulfurisé sur chaque grille.

18. Poignée de support du tourne-broche
Utilisez la poignée de support du tourne-broche pour mettre
en place le panier a mailles rotatif et le tourne-broche sur
les supports tourne-broche et les retirer.

19. Tourne-broche

+  Parfaitement adapté a la cuisson a la broche du poulet.

« Il est recommandé d'attacher un poulet entier avec de la
ficelle alimentaire.
Pour utiliser le tourne-broche, introduisez la tige (3a) dans
le poulet, puis faites glisser les crochets (3b) sur chaque
extrémité de la tige pour les enfoncer dans la chair du
poulet. Maintenez ensuite les crochets en place a l'aide
des vis de serrage (3c) fournies. A l'aide de la poignée de
support du tourne-broche, placez le poulet sur les supports
tourne-broche a l'intérieur de I'appareil.

20. Panier a mailles rotatif

+  Parfaitement adapté a la cuisson des frites, des légumes
ou des ailes de poulet, et permet de faire griller des fruits a
coque et autres en-cas.

+  Placez les aliments dans le panier a mailles rotatif, puis
verrouillez-le. A I'aide de la poignée de support du tourne-
broche, placez le panier & mailles rotatif sur les supports
tourne-broche.

ATTENTION : NE TENTEZ PAS DE RETIRER LE PANIER

SANS UTILISER LA POIGNEE DE SUPPORT DU TOURNE-

BROCHE. Manipulez le panier avec précaution.

21. Léche-frite (non illustré)

+ Permet de recueillir I'huile et les miettes tout au long du
cycle de cuisson.
Placez le léche-frite dans le bas de I'appareil avant de
démarrer le cycle de cuisson.
Veillez a laver le leche-frite aprés chaque utilisation.

12

VDF127X_20MLM1 (EU).indd 12-13

13

12/8/20 10:50



CONSIGNES D'UTILISATION

Préparation de la friteuse a air avant la premiére

utilisation

1. Enlevez les matériaux d'emballage, auto-collants et
étiquettes placés a l'intérieur de I'appareil et sur celui-ci.

2. Laveztous les accessoires et essuyez l'intérieur de
I'appareil a I'aide d'un chiffon humide.

3. Placez I'appareil sur une surface plane.

4. Branchez la friteuse a air sur une prise électrique.

5. Appuyez sur le bouton d'alimentation (}) et maintenez-le
enfoncé jusqu'a ce que l'appareil s'allume.

6. Préchauffez la friteuse a air @ 200 °C pendant environ
15 minutes pour éliminer les résidus de fabrication
éventuels.

Mode manuel

1. Placez I'appareil sur une surface plane.

2. Branchez la friteuse a air sur une prise électrique.

3. Appuyez sur le bouton d'alimentation et maintenez-le
enfoncé jusqu'a ce que l'appareil s'allume.

4. Sélectionnez le mode manuel requis : Friture a air, Cuisson
au four ou Déshydratation.

5. Pour régler la température et la durée de cuisson,
utilisez les touches plus et moins a coté du symbole
de température (§) et de durée (®), puis appuyez sur
Démarrer (»|8) pour préchauffer la friteuse a air.
REMARQUE : en raison de la vitesse de préchauffage
de la friteuse a air Breville, vous pouvez enfourner
les aliments dans I'appareil dés le début du cycle de
préchauffage. Le cycle de cuisson démarre ensuite
automatiquement lorsque I'appareil a atteint la température
appropriée.

6. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et licone Prét s'affiche sur 'écran. Si vous n'avez pas
placé d'aliments dans la friteuse a air des le début du cycle
de préchauffage, ouvrez la porte du four et enfournez les
aliments a l'intérieur en utilisant 'accessoire approprié, puis
refermez la porte pour démarrer le cycle de cuisson.
REMARQUE : si vous utilisez le mode Friture a air, la
fonction Rotation (C) est automatiquement activée. Veillez
a la désactiver si vous utilisez les grilles de circulation de
I'air. Si vous utilisez le mode Cuisson au four, la fonction
Rotation (C) devra étre activée lorsque vous utilisez le
panier a mailles ou le tourne-broche.

7. Une fois la cuisson terminée, un signal sonore retentit.
Sortez avec précaution les aliments a l'aide d'un ustensile
de cuisine résistant a la chaleur ou de la poignée de
support du tourne-broche.

REMARQUE : pour interrompre le cycle de cuisson,
ouvrez la porte du four. Pour arréter le cycle de cuisson,
appuyez sur Marche/Arrét (»|8),

Programmes prédéfinis
1. Placez 'appareil sur une surface plane.
2. Branchez la friteuse a air sur une prise électrique.

3. Appuyez sur le bouton d'alimentation et maintenez-le
enfoncé jusqu'a ce que l'appareil s'allume.

4. Sélectionnez le programme prédéfini (Frites, Ailes,
Légumes ou Steak). La température et la durée de cuisson
s'affichent automatiquement.

REMARQUE : |a fonction Rotation est automatiquement
activée pour le programme Frites. Pour la désactiver, il suffit
d'appuyer sur le bouton Rotation ().

5. Appuyez sur Démarrer (»|&) pour préchauffer la friteuse a
air.

REMARQUE : en raison de la vitesse de préchauffage
de la friteuse a air Breville, vous pouvez enfourner

les aliments dans l'appareil dés le début du cycle de
préchauffage. Le cycle de cuisson démarre ensuite
automatiquement lorsque I'appareil a atteint la température
appropriée.

6. Une fois le préchauffage terminé, un signal sonore retentit
et l'icone Prét s'affiche sur I'écran. Si vous n'avez pas
placé d'aliments dans la friteuse a air dés le début du cycle
de préchauffage, ouvrez la porte du four et enfournez les
aliments a l'intérieur en utilisant 'accessoire approprié, puis
refermez la porte pour démarrer le cycle de cuisson.

7. Une fois la cuisson terminée, un signal sonore retentit.
Sortez avec précaution les aliments a l'aide d'un ustensile
de cuisine résistant a la chaleur ou de la poignée de
support du tourne-broche.

REMARQUE : pour interrompre le cycle de cuisson,
ouvrez la porte du four. Pour arréter le cycle de cuisson,
appuyez sur Marche/Arrét (>|8).

Programmes prédéfinis

Frites

Parfaitement adapté a la cuisson des frites surgelées et fraiches.

Poulet

Parfaitement adapté a la cuisson de morceaux/pilons/ailes, etc.

de poulet surgelés.

Légumes

Parfaitement adapté pour faire rotir des légumes frais ou panés

et enrobés de péte a frire.

Steak

Ce programme cuit les steaks a point (Iégerement rosés a

I'intérieur). Il convient aux steaks d'une épaisseur de 1,25 a

2,5¢cm.

UTILISATION DE LA POIGNEE DE SUPPORT DU
TOURNE-BROCHE

Pour insérer le panier a mailles rotatif ou le

tourne-broche :

1. Placez I'accessoire approprié sur la poignée de support du
tourne-broche. (@)

2. Insérez I'extrémité gauche de la tige de I'accessoire sur
le support tourne-broche. Assurez-vous que la tige est
engagée dans le logement et en position correcte pour la
rotation. (@)

3. Placez I'extrémité droite de la tige sur le support tourne-
broche droit. (@)

REMARQUE : le panier ne doit pas tourner librement lorsque la

tige est correctement engagée.

Pour sortir le panier a mailles rotatif ou le tourne-

broche :

1. Insérez la poignée de support du tourne-broche sous la tige
de l'accessoire. (@)

2. Soulevez le coté droit de la poignée de support du tourne-
broche a un angle permettant de la sortir du support tourne-
broche droit. (@)

3. Déplacez ensuite la poignée de support du tourne-broche
vers la droite pour pouvoir extraire I'extrémité gauche de la
tige du support tourne-broche gauche. (@)

NETTOYAGE DE LA FRITEUSE A AIR

1. Nettoyez la friteuse a air et ses accessoires apres chaque
utilisation.

2. Avant de nettoyer la friteuse a air Breville®, débranchez-la
et laissez-la refroidir.

3. Pour nettoyer l'intérieur de la friteuse a air, essuyez-la
a l'aide d'un chiffon imbibé d'une solution d'eau et de

détergent doux. NE PLONGEZ PAS L'APPAREIL DANS
L'EAU. Les détergents abrasifs, les brosses a récurer et les
détergents chimiques endommageront I'appareil.

4. Videz régulierement le leche-frite pour éviter les
accumulations de miettes.

5. Lesgrilles de circulation de I'air, le panier a mailles rotatif,
le tourne-broche, le leche-frite et la poignée de support du
tourne-broche passent tous au lave-vaisselle.

6. La porte de la friteuse a air Breville® est amovible pour
faciliter son nettoyage. Ne plongez pas la porte dans I'eau.
Contentez-vous de l'essuyer avec un chiffon imbibé d'une
solution d'eau et de détergent doux.

Pour enlever la porte :
+ Ouvrez la porte, puis appuyez sur les taquets fixés au bas
de la face intérieure pour la dégager. (@)

Pour remettre la porte en place :

+ Inclinez la porte tout en alignant le bas sur I'appareil, puis
appuyez sur la porte pour la mettre en place. (@)

7. Rangez la friteuse a air dans un endroit sec tel qu'une
table, un plan de travail ou une étagere de placard.

14
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TABLEAU DE CUISSON DE LA FRITEUSE A AIR CONSEILS PRATIQUES/DEPANNAGE

PQMMES_DE TERRE Aliments trop/pas assez |+ Température ou durée de +  Vous devrez peut-étre ajuster la durée ou la température
ll;rl:::i ro;apalsses coupees a 5004700 |Frites Panier 35240 min | 200°C ;o%pi cuits cuisson incorrecte de cuisson en fonction de vos préférences.
: : : : ; +  Parce que la friteuse a air est plus petite que votre four
Frites de patates douces R . Grilles de circulation s ) 1c.a
ST S B 117
Frites surgelées (épaisses) [500a700g | Frites Panier 25430 min | 200°C Non — . g - . P — —
Frites surgelées (fines) 500a700g | Frites Panier 20a25min | 200°C Non * Position des griles ) Rel,-portez-v.ous a.Ia sect|'o n consacree a la ppsﬁlop des .
- - - grilles de circulation de I'air, page 5. Il peut étre nécessaire
Pommes de terre rissolées | 600 g Frites Gr|||‘e§ de circulation | 46 5 50 min | 200°C Non de modifier I position des grilles en fonction du type
de l'air d'aliment.
VIANDE/VOLAILLE/ Odeur de brilé +  Accumulation de résidus +  Reportez-vous a la section « Nettoyage de la friteuse a
POISSON d'aliment a l'intérieur du four, air », page 15.
Alles de poulet 1kg Poulet Griles de cirouation | 35 min 180°C Non sur les elémonts chaufants ou
Steak 250 g (1) Steak Grill‘e§ de circulation | 45 5 45 min | 200 °c Non Les éléments chauffants |+ Les éléments chauffants * Attendez que le four ait atteint la température requise avant
de l'air ne chauffent pas en s'allument, puis s'éteignent d'enfourner les aliments. Le four vous indique quand le
i i i 5 ermanence our conserver une réchauffage est terminé.
Cotelettes de porc 600g(3) |Steak Griles de cirouaion 455 50 min | 180°C I P Popératune cormodie prechauteg '
; ’ ; +  Les éléments chauffants ne
Steaks hachés 3409(2) | Steak Griles de ciroualon 16,4 1 min | 180°C Non rayonnent pas en permanence
3 L'interface 2 « L t sal ¢« A - | t t tient
Poulet entier cuit & la broche | 1a 1,3 kg Friture & air Tourne-broche 60 minutes | 200 °C ;ochpae talgtilz 2ger:agﬁnpnaesau gfaipszrg&iau estsaeou d :Srlérs?gu\éoz:a?::z eel‘zzﬂgsf U €5t propre €t ne conflent pas
] L Grilles de circulation . ] *  Le panneau est trop humide +  Assurez-vous que le panneau est propre et sec et que vos
Blanc de poulet pané 3409(2) Friture a air de air 30a35min | 200°C Non « Le controleur ne fonctionne pas mains ne sont pas mouillées avant de I'utiliser.
- - - correctement +  Débranchez I'appareil et attendez 60 secondes avant de le
Poisson pané 3509 (2) | Cuisson au four dGé"l',zisrde areutation {5 5 95 min | 180 °C Non rebrancher.
] o Grilles de circulation . ] . Présence de petites «  Eauissue des aliments +  Ce phénomeéne ne présente aucun probléme et fait partie
Tranche de lard/bacon 2259 Friture a air de lair 10a12min | 200 °C Non gouttes d'eau sur la pendant le cycle de cuisson du cycle de cuisson normal. Essuyez les gouttes avec un
Filets d et pand Grilles de circulati porte en cours de chiffon doux.
s&fgzléz poulet panes 400 g Friture & air de”l,‘;isr e arcuiation 14 4 15min | 180°C Non cuisson
LEGUMES
Rondelles doignon en 400 Fritore aair | Cres de aireulation 45 5 45 in | 200°¢ Non SERVICE APRES-VENTE ET PIECES DE MISE AU REBUT
beignet surgelées de l'air RECHANGE
] o ] Grilles de circulation . ] . : . . ' : Les équipements électriques’ usagés ne doivent pas ét’re mis
Légumes frais rotis 4009 Légumes de air 15220 min | 180°C Non Si l'appareil ne fonctionne plus, mais est encore sous garantie, au rebut avec les ordures ménagéres. Recyclez ces déchets
n rapportez le produit ou vous I'avez acheté pour procéder a un lorsque cela est possible. Ecrivez-nous un e-mail a 'adresse
DESHYDRATATION échange. Veuillez remarquer qu'une preuve d'achat valide vous BrevilleEurope@newellco.com pour plus d'informations sur le
; : : Uni : 0800 028 7154 | Espagne : 0900 81 65 10 | France :
Fraises 3509 Déshydratation | S111°5 98 GTEUaION 1 5 peyres | 50c Non 0805 542 055. Pour tous les autres pays, appelez le +44
- - - - - 800 028 7154. Un tarif international s'applique. Vous pouvez
Betteraves rouges 2009 Déshydratation Grilles de circulation | 8 12 65°C Tc.a également envoyer un e-mail & : BrevilleEurope@newellco.
de l'air heures soupe com. |
Boeuf séché 350 g Déshydratation dG;|I|!:isrde ciroulation 4 heures 80°C Non
16 17
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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

LESEN SIE DIESE HINWEISE
SORGFALTIG DURCH UND
VERWAHREN SIE SIE GUT.

Dieses Gerat kann von Kindern

ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten korperlichen,
sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangelnder
Erfahrung und Wissen verwendet
werden, wenn sie entsprechend in
die sichere Anwendung eingewiesen
wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder diirfen das Gerét nicht als
Spielzeug verwenden.

Die Reinigung und Wartung des
Gerats darf von Kindern ab 9 Jahren
nur unter Aufsicht durchgefiihrt
werden.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass
sich Gerat und Kabel auerhalb
der Reichweite von Kindern unter 8
Jahren befinden.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile
Unterlage und richten Sie die Griffe
so aus, dass ein Verschiitten heifer
Fliissigkeiten vermieden wird.

& Die Oberflachen des Gerats
konnen wahrend der Verwendung
heil werden.

Verwenden Sie das Gerat nie mit
einem externen Timer oder einer
separaten Fernbedienung.

Tauchen Sie Teile des Gerats oder
Stromkabels nicht ins Wasser oder

andere Flissigkeiten.

Beschadigte Stromkabel
miissen durch den Hersteller,
den Kundendienst oder
andere qualifizierte Personen
ersetzt werden, um Gefahren
auszuschlieBen.

Reinigen Sie das Gerat nach
Verwendung. Einzelheiten hierzu
finden Sie im Abschnitt ,Reinigung
und Pflege”. Achten Sie dabei
besonders auf Bestandteile, die

in Wasser getaucht oder eine
Spilmaschine gegeben werden
konnen.

A\ Verwenden Sie das Gerat niemals fiir einen anderen als
den vorgesehenen Zweck. Das Gerat wurde fiir die
Verwendung in Privathaushalten entwickelt. Verwenden Sie
das Gerét nicht im Freien.

A\ Stellen Sie sicher, dass lhre Hande trocken sind, bevor Sie
den Stecker anfassen oder das Gerat anschalten.

A\ Benutzen Sie das Gerét nur, wenn es auf einer festen,
sicheren, trockenen und ebenen Unterlage steht.

A\ Vergewissern Sie sich, dass das Gerét ausgeschaltet und
vom Netz getrennt ist, wenn es unbeaufsichtigt ist, nicht
benutzt wird oder gereinigt werden soll. Lassen Sie das
Gerat wahrend der Verwendung nie unbeaufsichtigt.

A\ Verwenden Sie das Geréat nie mit einem externen Timer
oder einer separaten Fernbedienung.

A\ Lassen Sie das Geréat immer vollstandig abkihlen, bevor

Sie es reinigen oder lagern.

Verwenden Sie das Gerét nicht, nachdem es

heruntergefallen ist oder wenn es sichtbar beschédigt ist

oder Fliissigkeiten austreten.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht iber den Rand der

Arbeitsplatte hangt, mit heien Oberflachen in Berlihrung

kommt, verknotet oder eingeklemmt oder geknickt wird.

Berlhren Sie die AuRenflachen des Gerats wahrend des

Betriebs nicht, da sie sehr heit werden kénnen.

Verwenden Sie nur vom Hersteller empfohlene Ersatz- oder

Zubehorteile.

Lassen Sie Uber und neben dem Gerét immer Platz fiir eine

ausreichende Luftzirkulation.

Achten Sie darauf, dass das Geréat wahrend des Betriebs

nicht mit entflammbaren Materialien (wie Vorhangen oder

Wandbehéangen) in Berlihrung kommt.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie das Gerat auf

hitzeempfindlichen Oberflachen einsetzen. Es wird

empfohlen, eine isolierende Unterlage zu verwenden.

>

e - - S <

>

BESTANDTEILE (Q & ©O)

GrillspieRhalterung links

Drei Einschubpositionen fiir Frittiergitter
Luftablass

Frittiergitter

Abnehmbare Auffangschale
Abnehmbare Tir

Lampe

GrillspieRhalterung rechts

BEDIENFELD (@)

9. Leuchte ,Optional

10. Temperatureinstellung

11. Timereinstellung

12. Rotieren

13. Start/Stopp

14. Ein/Aus

15. Voreinstellungen: Pommes, Hilhnchen,
Gemiise und Steak

16. Manuelle Modi: Luftfrittieren, Backen und
Dehydrieren

NGk~

BESTANDTEILE UND ZUBEHOR (©)

17 Frittiergitter (3)
Ideal fiir die Zubereitung verschiedener Lebensmittel wie
Hihnerbrust, Fisch oder Steak.

*  Hervorragend fiir die Dehydrierung geeignet.
Bei Verwendung eines Frittiergitters fiir knusprigere
Ergebnisse den obersten Einschub nutzen.
Bei Verwendung mehrerer Frittiergitter wahrend des
Garvorgangs die Position der Gitter tauschen, um
knusprigere Ergebnisse zu erzielen.
Bei Verwendung der Frittiergitter mit Lebensmitteln mit
hohem Zuckergehalt kann das Auslegen der Gitter mit
Backpapier hilfreich sein.

18. GrillspieBgriff
Mit dem GirillspieRgriff konnen Sie den rotierenden
Gitterkorb und den Grillspief3 in die GrillspieRhalterungen
setzen oder aus diesen heben.

19. GrillspieR

+ Ideal fur die Zubereitung von Brathahnchen.
Es wird empfohlen, ganze Hahnchen mit Kiichengarn zu
sichern.
Bei Verwendung des CirillspieRes fiihren Sie die Stange
(3a) durch das Hahnchen und schieben dann die Gabeln
Uber die Seiten des Spiefes in das Hahnchenfleisch.
Fixieren Sie die Gabeln dann mit den Muttern (3c). Setzen
Sie den Spiel mit dem Hahnchen dann mithilfe des
GrillspieRgriffs in die GrillspieBhalterungen.

20. Rotierender Gitterkorb

+ Ideal fir die Zubereitung von Pommes, Gemiise und
Huhnchenfliigeln sowie das Résten von Nissen und
anderen Snacks.

+  Geben Sie die Lebensmittel in den Gitterkorb und
verschlieRen Sie ihn. Setzen Sie den Gitterkorb mithilfe des
GrillspieRgriffs in die GrillspieBhalterungen.

VORSICHT: VERSUCHEN SIE NICHT, DEN GITTERKORB

OHNE GRILLSPIESSGRIFF ZU ENTNEHMEN. Lassen Sie

beim Umgang mit dem Grillkorb Vorsicht walten.

21 Auffangschale (nicht abgebildet)
Zum Auffangen von Ol und Kriimmeln wahrend des
Garvorgangs.

+  Schieben Sie die Auffangschale vor dem Garvorgang unten
in das Gerat.

*  Reinigen Sie die Auffangschale nach jeder Verwendung.

18
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GEBRAUCHSANLEITUNG

Vorbereitung des Air Fryer-Ofens vor der ersten

Verwendung

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber und
Etiketten auf und im Gerét.

2. Reinigen Sie das Zubehdr und wischen Sie das Gerét innen
mit einem feuchten Tuch aus.

3. Stellen Sie die Einheit auf eine ebene Unterlage.

4. SchlieRen Sie den Air Fryer-Ofen an eine elektrische
Steckdose an.

5. Halten Sie die Ein/Aus-Taste (}) gedriickt, bis das Gerat
eingeschaltet ist.

6. Heizen Sie den Air Fryer-Ofen fiir etwa 15 Minuten auf 200°
C um mogliche Herstellungsriickstande zu entfernen.

Manuelle Modi

1. Stellen Sie die Einheit auf eine ebene Unterlage.

2. SchlieRen Sie den Air Fryer-Ofen an eine elektrische
Steckdose an.

3. Halten Sie die Ein/Aus-Taste gedriickt, bis das Gerat
eingeschaltet ist.

4. Wahlen Sie den gewlinschten manuellen Modus:
Luftfrittieren, Backen oder Dehydrieren.

5. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mithilfe der
Plus- und Minustasten neben dem Temperatur- (&) bzw.
Zeitsymbol (®) ein, und driicken Sie auf ,Start* (»/@), damit
der Air Fryer-Ofen vorheizt.

HINWEIS: Aufgrund der kurzen Vorheizphase des
Breville Air Fryer-Ofens konnen Lebensmittel schon zu
Beginn der Autheizphase im Ofen platziert werden. Der
Garvorgang beginnt automatisch, wenn das Gerat die
gewiinschte Temperatur erreicht hat.

6. Wenn die Vorheizphase abgeschlossen ist, ertont ein
Signalton und das Symbol ,Bereit* wird auf dem Bedienfeld
eingeblendet. Wurden die Lebensmittel nicht zu Beginn der
Vorheizphase in den Ofen gelegt, 6ffnen Sie die Ofentr
und geben Sie die Lebensmittel mithilfe des Zubehdrs in
den Ofen. SchlieBen Sie die Tir, um den Garvorgang zu
starten.

HINWEIS: Im Luftfrittiermodus wird ,Rotieren* (C)
automatisch eingeschaltet. Stellen Sie sicher, dass Sie den
Modus ausschalten, wenn Sie die Frittiergitter verwenden.
Im Backmodus muss ,Rotieren” () eingeschaltet werden,
wenn der Gitterkorb oder der Grillspiel verwendet werden.

7. Es ertont ein Signalton, sobald die im Timer angegebene
Zeit verstrichen ist. Nehmen Sie die Lebensmittel vorsichtig
mithilfe hitzebesténdiger Kochutensilien oder des
GrillspieRgriffs aus dem Ofen.

HINWEIS: Um den Garvorgang zu unterbrechen, 6ffnen
Sie die Ofenttir. Um den Garvorgang abzubrechen, driicken
Sie die Taste ,Start/Stopp* (I®).

Voreinstellungen
1. Stellen Sie die Einheit auf eine ebene Unterlage.

2. SchlieRen Sie den Air Fryer-Ofen an eine elektrische
Steckdose an.

3. Halten Sie die Ein/Aus-Taste gedrlickt, bis das Gerat
eingeschaltet ist.

4. Wahlen Sie die gewlinschte Voreinstellung - Pommes,
Huhnchenfliigel, Gemlise oder Steak. Temperatur und Zeit
werden automatisch angezeigt.

HINWEIS: Fiir die Voreinstellung ,Pommes* wird
automatisch ,Rotieren” eingeschaltet. Um diese
auszuschalten, driicken Sie einfach auf die Schaltflache
,Rotieren* ().

5. Driicken Sie auf ,Start* (»|@), um den Air Fryer-Ofen
vorzuheizen.

HINWEIS: Aufgrund der kurzen Vorheizphase des
Breville Air Fryer-Ofens kénnen Lebensmittel schon zu
Beginn der Aufheizphase im Ofen platziert werden. Der
Garvorgang beginnt automatisch, wenn das Gerat die
gewlinschte Temperatur erreicht hat.

6. Wenn die Vorheizphase abgeschlossen ist, ertont ein
Signalton und das Symbol ,Bereit" wird auf dem Bedienfeld
eingeblendet. Wurden die Lebensmittel nicht zu Beginn der
Vorheizphase in den Ofen gelegt, 6ffnen Sie die Ofentiir und
geben Sie die Lebensmittel mithilfe des Zubehérs in den
Ofen. Schlielen Sie die Tir, um den Garvorgang zu starten.

7. Esertont ein Signalton, sobald die im Timer angegebene
Zeit verstrichen ist. Nehmen Sie die Lebensmittel vorsichtig
mithilfe hitzebestandiger Kochutensilien oder des
GrillspieRgriffs aus dem Ofen.

HINWEIS: Um den Garvorgang zu unterbrechen, 6ffnen
Sie die Ofentiir. Um den Garvorgang abzubrechen, driicken
Sie die Taste ,Start/Stopp* ().

Voreinstellungen

Pommes

Ideal fir die Zubereitung tiefgefrorener und frischer Pommes
Frites.

Hihnchen

Ideal fir die Zubereitung frischer und tiefgefrorener
Huhnchenstiicke, -schenkel, -fligel usw.

Gemiise

Ideal fiir das Braten von frischem Gemiise oder Gemiise im
Semmelbrésel- oder Teigmantel.

Steak

Mit dieser Voreinstellung wird Steak medium gebraten, also
innen zart rosa. Am besten geeignet fir Steaks mit einer Dicke
von 1,25 bis 2,5 cm.

VERWENDUNG DES GRILLSPIESSGRIFFS

Einsetzen des rotierenden Gitterkorbs bzw. des

GrillspieRgriffs

1. Setzen Sie das jeweilige Zubehdr auf den GrillspieRgriff.
@)

2. Setzen Sie die linke Seite des Zubehdrstabs in die
GrillspieRhalterung ein. Vergewissern Sie sich, dass die
Stange fest sitzt und rotieren kann. (@)

3. Setzen Sie die rechte Seite der Stange in die rechte
GrillspieBhalterung ein. (@)

HINWEIS: Der Korb sollte nicht frei rotieren kdnnen, wenn er
vollstandig eingesetzt ist.

Entnehmen des rotierenden Gitterkorbs bzw. des

GrillspieRgriffs

1. Fiihren Sie den GrillspieRgriff unter die Stange des
Zubehars. (@)

2. Heben Sie die rechte Seite des Grillspiefgriffs in einem
Winkel an, um sie aus der GrillspieRhalterung zu heben.
(@)

3. Schieben Sie dann den GrillspieRgriff nach rechts, damit die
linke Seite der Stange aus der linken GrillspieRhalterung
gleiten kann. (@)

REINIGEN DES AIR FRYER-OFENS

1. Reinigen Sie den Air Fryer-Ofen und das Zubehdr nach
jeder Verwendung.

2. Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie den Breville® Air
Fryer-Ofen abkihlen, bevor Sie ihn reinigen.

3. Wischen Sie das Innere des Air Fryer-Ofens mit einem
feuchten Tuch und mildem Seifenwasser aus. TAUCHEN
SIE DEN OFEN NICHT IN WASSER. Scheuermittel,
Scheuerbrsten und chemische Reinigungsmittel
beschadigen das Gerét.

4. Leeren Sie die Auffangschale regelméaRig, damit sich keine
Kriimel ansammeln.

5. Frittiergitter, rotierender Gitterkorb, Grillspief, Auffangschale
und GrillspieRgriff sind splilmaschinengeeignet.

6. Die Ttir des Breville® Air Fryer-Ofens kann fiir die Reinigung
abgenommen werden. Tauchen Sie die Tir nicht in Wasser.
Wischen Sie sie nur mit mildem Seifenwasser ab.

Tiir abnehmen:
+  Offnen Sie die Tir und driicken Sie die Stifte unten an der
Tirinnenseite nach unten, um die Tir zu losen. (@)

Tir wiedereinsetzen:

+  Halten Sie die Tir schrag, wahrend Sie die Tirunterseite
am Gerat ausrichten. Driicken Sie die Tur dann in das
Gerat, bis sie einrastet. (@)

7. Lagern Sie den Air Fryer an einem trockenen Ort, z. B. auf
einem Tisch oder der Anrichte oder in einem Schrank.

20
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GARZEITENTABELLE FUR DEN AIR FRYER-OFEN

HILFREICHE HINWEISE/FEHLERBEHEBUNG

KARTOFFELN _— . o
- - Zu lang/kurz gegarte +  Falsche Temperatur- oder +  Mdglicherweise miissen Sie die Temperatur oder
Handgeschnittene dicke 500-700g |Pommes Korb 35-40min | 200°C 1EL Lebensmittel Zeiteinstellung Zeitangabe anpassen, um das gewiinschte Ergebnis zu
Pommes erzielen.
Handgeschnittene 500-600g |Pommes Frittiergitter 30 - 35 min 200°C 1EL +  Dader Air Fryer-Ofen kleiner als ein gewdhnlicher Ofen ist,
SuRkartoffelpommes . L X
— . heizt er schneller auf und gart Lebensmittel im Allgemeinen
;fsftﬁz:n:ﬁTmes (dick 500-700g |Pommes Korb 25-35min | 200°C Nein in kiirzerer Zeit.
Tiefkini-P m +  Einschubhthe der Gitter +  Siehe ,Positionieren der Frittiergitter" auf Seite 5. Das
e L‘ -rommes (diinn 500-700g | Pommes Korb 20 - 25 min 200°C Nein Frittiergitter muss méglicherweise je nach Lebensmittel auf
geschnitten) anderer Hohe eingeschoben werden.
Tiefkinl-ROst = 6009 Pommes Frittergitter 18- 20 min 200°C Nein Geruch nach « Im Ofen haben sich +  Siehe ,Reinigen des Air Fryer-Ofens” auf Seite 21.
FLEISCH/GEFLUGEL/ Verbranntem Lebensmittelreste
FISCH angesammelt, z. B. an den
Huhnchenfliigel 1kg Hihnchen Frittiergitter 35 min 180°C Nein Heizelementen oder in der
Steak 2509 (1) | Steak Frittiergitter 10-15min | 200°C Nein Auffangschale.
Kotelett 600 g (3) Steak Frittiergitter 15 - 20 min 180°C 1EL Die Heizelemente +  Die Heizelemente schaltenim | = Warten Sie, bis der Ofen die gewiinschte Temperatur
Hamb 304 (2 Steak Friftieraitt 16-18mi 180°C Nei bleiben nicht Wechsel ein und aus, um die erreicht hat, bevor Sie die Lebensmittel hinzufiigen. Der
amburger 92 ca rittiergitier - lemin en eingeschaltet gewiinschte Temperatur zu Ofen zeigt an, wenn die Vorheizphase abgeschlossen ist.
Ganzes Brathahnchen 1-1,3kg HeiRluftfrittieren | Grillspiel 60 min 200°C 1EL halten.
Panierte Hilhnchenbrust 34049 (2) HeiRluftfrittieren | Frittiergitter 30-35min 200°C Nein * Mdglicherweise sehen Sie die
Panierter Fisch 350g(2) | Backen Frittiergitter 20-25min | 180°C Nein Heizelemente nicht glihen.
Schinkenspeck 225 HeiRluftfittieren | Frittiergitter 10 - 12 min 200°C Nein Das Bedienfeld reagiert | «  Das Bedienfeld ist schmutzig +  Stellen Sie sicher, dass das Bedienfeld sauber und frei von
Tiefkiinl-Chicken-Nuggets | 400 HeiRluftfittieren | Frittiergitter 12-15min | 180°C Nein nicht oder fetig. Ruckstanden it
= 99 g g *  Auf dem Bedienfeld befindet +  Stellen sie sicher, dass das Bedienfeld sauber und trocken
GEMUSE sich zu viel Feuchtigkeit. ist und trocknen Sie Ihre Hande vor der Bedienung ab.
Tiefkiihl-Zwiebelringe 400g HeiBluftfrittieren | Frittiergitter 12 - 15 min 200°C Nein +  Der Controller funktioniert nicht. | «  Trennen Sie das Gerat vom Netz und warten Sie 60
Frisches Rostgemiise 4009 Gemiise Frittiergitter 15-20min | 180°C Nein Sekunden, bevor Sie es wieder an das Netz anschliefen.
DEHYDRIEREN Wahrend des Garens + Wéhrend des Garens setzen +  Dies st kein Grund zur Beunruhigung sonder Teil jedes
Apfel 150 g Dehydrieren Frittiergitter 4-5Stunden 150°C Nein bikjen sig_h an der Tir dig Lebensmittel Feuchtigkeit Gaworgangs. Wischen Sie die Tropfchen mit einem
- — - kleine Tropfchen frei. weichen Tuch ab.
Erdbeeren 350 g Dehydrieren Frittiergitter 5 Stunden 50°C Nein
Beete 200g Dehydrieren Frittiergitter 8- 12 Stunden | 65°C 1EL
- — 5 -
Beef Jerky 350 g Dehydrieren Frittiergitter 4 Stunden 80°C Nein KUNDENDIENST UND ERSATZTEILE ENTSORGUNG
Sollte das Gerat wahrend der Garantiezeit nicht ordnungsgeman Ausgediente Elektroprodukte sollten nicht zusammen mit dem
funktionieren, senden Sie es an die Verkaufsstelle zuriick, um Haushaltsmiill entsorgt werden. Bitte zu einer Recyclinganlage
ein Ersatzgerét zu erhalten. Bitte beachten Sie, dass Sie einen bringen, falls vorhanden. Senden Sie eine E-Mail an
Kaufbeleg vorweisen missen. Weitere Unterstlitzung durch den BrevilleEurope@newellco.com, falls Sie weitere Recycling-
Kundendienst erhalten Sie hier: GroRbritannien: 0800 028 7154  und WEEE-Informationen benétigen.
| Spanien: 0900 81 65 10 | Frankreich: 0805 542 055. Alle
anderen Lander: +44 800 028 7154. Moglicherweise werden
internationale Fernsprechgebiihren erhoben. Oder senden Sie
eine E-Mail an: BrevilleEurope@newellco.com.
—_—
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINFORMATIE

ZORGVULDIG LEZEN
EN BEWAREN VOOR
TOEKOMSTIG GEBRUIK

Dit apparaat kan worden gebruikt
door kinderen van 8 jaar en ouder
en personen met beperkt fysiek,
zintuiglijk of mentaal vermogen, of
een gebrek aan ervaring en kennis,
indien zij voldoende begeleiding of
instructies hebben ontvangen over
het veilige gebruik van het apparaat
en zij de eventuele gevaren ervan
begrijpen.

Laat kinderen niet met dit apparaat
spelen.

Reiniging en gebruikersonderhoud
mag alleen door kinderen van 8
jaar of ouder (niet jonger) worden
uitgevoerd mits onder toezicht van
een volwassene.

Houd het apparaat en het snoer
buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Plaats dit product op een stabiel
oppervlak en zorg dat de handgrepen
2o zijn geplaatst dat er geen warme
vloeistoffen worden gemorst.

& De oppervlakken van het
product kunnen heet worden tijdens
gebruik.

Gebruik het product niet in combinatie
met een externe tijdschakelaar of een
afstandsbediening.

Dompel geen enkel deel van het
apparaat, het netsnoer en de

stekker onder in water of een andere
vloeistof.

Als het netsnoer is beschadigd,
dient dit door de fabrikant, zijn
onderhoudsbedrijf of gelijksoortige
erkende personen te worden

vervangen om gevaren te voorkomen.

Reinig het apparaat na gebruik.

Zie ‘Onderhoud en reiniging’ voor

meer informatie. Let vooral goed op

welke onderdelen in water kunnen
worden ondergedompeld en/of in

de vaatwasmachine kunnen worden

gereinigd.

A\ Gebruik dit apparaat niet voor een ander doel dan het
bestemde doel. Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
huishoudelijk gebruik. Het is niet geschikt voor gebruik
buiten.

A\ Zorg altijd dat uw handen droog zijn alvorens de stekker in
het stopcontact te steken of eruit te nemen, of het apparaat
aan te zetten.

A\ Gebruik het apparaat alleen op een stabiele, stevige, droge

en platte ondergrond.

Schakel het apparaat altijd uit en neem de stekker uit het

stopcontact als dit onbeheerd wordt achtergelaten, als dit

niet wordt gebruikt en voordat het wordt gereinigd. Laat het
apparaat nooit onbeheerd achter wanneer dit in werking is.

Gebruik het apparaat niet in combinatie met een externe

tijdschakelaar of een afstandsbediening.

Laat het apparaat altijd goed afkoelen voordat dit wordt

gereinigd of opgeborgen.

Gebruik het apparaat niet als het is gevallen of zichtbare

beschadiging of lekkages vertoont.

Laat het netsnoer nooit over de rand van een werkblad of

aanrecht hangen, in aanraking komen met hete

oppervlakken, of in de knoop, vast of bekneld raken.

Raak de buitenkant van het apparaat tijdens gebruik niet

aan; de opperviakken kunnen erg heet worden.

Gebruik uitsluitend reserveonderdelen en accessoires die

worden aanbevolen door de fabrikant.

Laat voldoende ruimte vrij boven en om het apparaat voor

luchtcirculatie.

Zorg dat het apparaat tijdens gebruik niet in contact kan

komen met ontvlambare materialen (zoals gordijnen of

wandbekleding).

Wees voorzichtig wanneer het apparaat wordt gebruikt op

een hittegevoelig oppervlak. U wordt aanbevolen een

warmtebestendige onderzetter te gebruiken.

> B B > > > > > [>

>

ONDERDELEN (@ EN ©)

Linkerhouder van draaispit
Drie posities voor het rooster
Luchtopening

Rooster

Uitneembare kruimelplaat
Afneembare klep

Lampje

Rechterhouder van draaispit

BEDIENINGSPANEEL (@)

9. Optioneel lampje

10. Temperatuurinstelling

11. Timerinstelling

12. Draaispitfunctie

13. Start/stop

14. Aan/uit

15. Voorinstellingen: patat, kip, groente en biefstuk

16. Handbediening: heteluchtfunctie, bakken en
drogen

NGk LW~

ONDERDELEN EN HULPSTUKKEN (@)

17. Roosters

+  Ideaal voor het bereiden van verschillende etenswaar, zoals
kippenborst, vis of biefstuk.

+  Beste hulpstuk voor drogen.
Als u één rooster gebruikt, plaats dit dan in de hoogste
positie om een knapperig resultaat te krijgen.
Als u meerdere roosters gebruikt, verwisselt u de posities
van roosters tijdens het bakken om een gelijkmatiger
knapperig resultaat te krijgen.
Als u de roosters gebruikt voor voedingswaren met een
hoog suikergehalte, kan het soms helpen om elk rek te
bedekken met bakpapier.

18. Handgreep voor draaispit
Gebruik de handgreep om de draaispitmand aan te
brengen en te verwijderen, en om het draaispit in de
draaispithouders aan te brengen of te verwijderen.

19. Draaispit

+  Ideaal om kip aan het spit te braden.
U wordt aanbevolen om keukentouw om de hele kip aan te
brengen.
Voor gebruik van het draaispit steekt u de staaf (3a) door
de kip. Schuif de vorkklemmen (3b) dan langs de staaf
in het viees. Vergrendel de klemmen vervolgens met de
meegeleverde schroevenset (3c). Breng de kip dan met
gebruik van de draaispithandgreep in de draaispithouders in
de oven aan.

20. Draaispitmand

+ ldeaal om patat, groente en kippenvleugels te bakken, of
noten en andere snacks te grillen.
Plaats de ingrediénten in de mand en sluit de mand voor
gebruik. Gebruik de draaispithandgreep om de mand in de
draaispithouders aan te brengen.

VOORZICHTIG: VERWIJDER DE DRAAISPITMAND NOOIT

ZONDER DE HANDGREEP TE GEBRUIKEN. Wees altijd

voorzichtig bij gebruik van de draaispitmand.

21. Kruimelplaat (niet getoond)
+  Vangt olie en kruimels op tijdens het bakken.

+ Schuif de kruimelplaat onderin de oven voordat u begint te
bakken.

+ Was de kruimelplaat altijd af na gebruik.

24
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GEBRUIKSAANWIJZING

Uw heteluchtoven gereedmaken voor het eerste

gebruik

1. Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en etiketten
op het apparaat.

2. Was alle hulpstukken af en neem de binnenkant van het
apparaat af met een vochtige doek.

3. Zethet apparaat op een viakke ondergrond.

4. Steek de stekker van de heteluchtoven in een stopcontact.

5. Houd de aan/uit-knop (1) ingedrukt tot het apparaat
aangaat.

6. Verwarm de heteluchtoven tot 200 °C gedurende ongeveer
15 minuten om eventuele achtergebleven stoffen van de
fabricage te verwijderen.

Handbediening

1. Zet het apparaat op een vlakke ondergrond.

2. Steek de stekker van de heteluchtoven in een stopcontact.

3. Houd de aan/uit-knop ingedrukt tot het apparaat aangaat.

4. Kies de gewenste stand: heteluchtfunctie, bakken of
drogen.

5. Stel de gewenste temperatuur en tijd in met gebruik van de
plus- en min-iconen naast de temperatuur (§) en de tijd (®)
en druk dan op Start (/@) om de oven voor te verwarmen.
OPMERKING: Dankzij de snelheid van het opwarmen
van de Breville-heteluchtoven kunt u het gerecht al meteen
aan het begin van de voorverwarmcyclus in de oven
zetten. De kookcyclus start automatisch nadat de oven de
gewenste temperatuur heeft bereikt.

6. Als het apparaat is voorverwarmd, hoort u een signaal en
verschijnt het Gereed-icoon in het display. Als u aan het
begin van de voorverwarmingscyclus nog geen eten in de
oven heeft gezet, opent u de klep, zet u het gerecht met
gebruik van de gewenste hulpstukken in de oven en sluit u
de klep.

OPMERKING: Bij gebruik van de heteluchtfunctie wordt
de draaispitfunctie () automatisch ingeschakeld. Zorg

dat u deze functie uitschakelt als u de roosters gebruikt.
Als u de functie Bakken gebruikt en u de draaispitmand

of het draaispit gebruikt, moet de draaispitfunctie (C) zijn
ingeschakeld.

7. Erwordt een hoorbaar signaal gegeven als de timer
afloopt. Neem het voedsel voorzichtig uit de oven
met een ovenwant (of gelijksoortig) of gebruik de
draaispithandgreep.

OPMERKING: Open de klep van de oven als u de
kookcyclus tijdelijk wilt onderbreken. Druk op Start/Stop
(¥8) als u de kookcyclus wilt stoppen.

Vooringestelde standen

1. Zet het apparaat op een vlakke ondergrond.

2. Steek de stekker van de heteluchtoven in een stopcontact.

3. Houd de aan/uit-knop ingedrukt tot het apparaat aangaat.

4. Kies de gewenste stand: patat, kip, groente of biefstuk. De
temperatuur en tijd verschijnen automatisch.
OPMERKING: Bij de voorinstelling voor patat
gaat de draaispitfunctie automatisch aan. Druk op de
draaispitfunctie (C) als u deze functie wilt uitschakelen.

5. Druk op Start (»|&) om de oven voor te verwarmen.
OPMERKING: Dankzij de snelheid van het opwarmen
van de Breville-heteluchtoven kunt u het gerecht al meteen
aan het begin van de voorverwarmcyclus in de oven
zetten. De kookcyclus start automatisch nadat de oven de
gewenste temperatuur heeft bereikt.

6. Als de oven is voorverwarmd, hoort u een signaal en
verschijnt het Gereed-icoon in het display. Als u aan het
begin van de voorverwarmingscyclus nog geen eten in de
oven heeft gezet, opent u de klep, zet u het gerecht met
gebruik van de gewenste hulpstukken in de oven en sluit u
de klep.

7. Erwordt een hoorbaar signaal gegeven als de timer
afloopt. Neem het voedsel voorzichtig uit de oven
met een ovenwant (of gelijksoortig) of gebruik de
draaispithandgreep.

OPMERKING: Open de klep van de oven als u de
kookcyclus tijdelijk wilt onderbreken. Druk op Start/Stop
(P®) als u de kookcyclus wilt stoppen.

Voorinstellingen

Patat

Ideaal om diepgevroren of verse patat te bakken.

Kip

Ideaal voor kippenvleugels, -kluifies en -boutjes enz.

Groente

Ideaal voor geroosterde groente, gepaneerde groente of groente
in beslag.

Biefstuk

Met deze instelling wordt uw biefstuk medium gebraden
(lichtroze in het midden). De beste resultaten worden bereikt met
biefstuk van 1 tot 2,5 cm dik.

DE HANDGREEP VOOR HET DRAAISPIT
GEBRUIKEN

De draaispitmand of het draaispit aanbrengen:

1. Plaats het gewenste hulpstuk op de handgreep. (@)

2. Steek de linkerkant van de staaf van het hulpstuk in de
draaispithouder. Zorg dat de staaf contact maakt en goed is
aangebracht om te draaien. (@)

3. Steek nu de rechterkant van de staaf in de
rechterdraaispithouder. (@)

OPMERKING: De mand moet niet vrij kunnen draaien wanneer

deze is aangebracht.

De draaispitmand of het draaispit verwijderen:

1. Plaats de handgreep onder de staaf van het hulpstuk. (@)

2. Til de rechterkant van de handgreep op onder een hoek om
het hulpstuk uit de rechterdraaispithouder te verwijderen.
(@)

3. Schuif de handgreep nu naar rechts, zodat de linkerkant
van de staaf uit de draaispithouder komt. (@)

DE HETELUCHTOVEN REINIGEN

1. Reinig de heteluchtoven en hulpstukken na ieder gebruik.

2. Neem de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat
afkoelen voordat u uw Breville®-heteluchtoven gaat
reinigen.

3. Neem de binnenkant van de oven af met een vochtige doek
met warm water en een mild afwasmiddel. DOMPEL HET
APPARAAT NIET ONDER IN VLOEISTOF. Schurende
reinigingsmiddelen, schuursponsjes en chemische
reinigingsmiddelen beschadigen het apparaat.

4. Leeg de kruimelplaat regelmatig zodat er geen ophopingen
van kruimels kunnen ontstaan.

5. De roosters, de draaispitmand, het draaispit, de
kruimelplaat en de handgreep voor het draaispit kunnen in
de vaatwasmachine worden gereinigd.

6. De klep van de Breville®-heteluchtoven kan worden
verwijderd om makkelijk te worden gereinigd. Dompel de
klep niet onder in water. Gebruik alleen een vochtige doek
met een milde zeepoplossing.

De klep verwijderen:
+ Open de klep en duw de borglipjes aan de onderkant
binnen in de klep naar beneden om de klep los te maken.

(@)

De klep aanbrengen:

+ Houd de klep onder een hoek vast en lijn de onderkant
uit met het apparaat. Duw de klep dan in positie in het
apparaat. De klep wordt vanzelf vergrendeld. (@)

7. Berg de oven op een droge plaats op, bijvoorbeeld op een
tafel, het aanrecht of een keukenplank.
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KOOKTABEL VOOR HETELUCHTOVEN

HANDIGE TIPS / PROBLEMEN OPLOSSEN

AARDAPPELS
Met de hand d 500-700 3540 Eten overgaar of ongaar | «  Onjuiste temperatuur of tijd + U moet de tijd en temperatuur wellicht aanpassen aan uw
et de hand gesneden, . Patat Mand a 200 °C 1 eetlepel ingesteld smaak.
dikke patat gram minuten
Met de hand gesneden patat | 500-600 30-35 o +  Uw heteluchtoven is kleiner dan een normale oven en
van zoete aardappelen gram Patat Roosters minuten 200°C 1 eetlepel warmt daarom sneller op en uw eten is ook sneller Klaar.
Diepgevroren patat (dik 500-700 Patat Mand 25_-30 200°C Geen +  Positie van het rooster . Raa_dpleeg het gedeelte over dg positie van de roosters op
gesneden) gram minuten pagina 5. Het rooster moet wellicht worden aangepast aan
i X B het type eten wat u erop bereidt.
Diepgevroren patat (dun 500-700 Patat Mand ZQ 25 200°C Geen . —
gesneden) gram minuten Brandgeur +  Ophoping van voedsel +  Raadpleeg het gedeelte ‘Uw heteluchtoven reinigen’ op
. 18-20 in de oven, op de pagina 27.
Diepgevroren hash browns | 600 gram Patat Roosters minuten 200 °C Geen verwarmingselementen of op
VLEES/GEVOGELTEIVIS de kruimelplaat
Kippenvleugels 1kg Kip Roosters 35 minuten | 180 °C Geen Vg_rwarmingselementen « De vequarmingselementen . !_aat de oven helemaal voorverwarmen voordat u het“elten
1015 blijven niet aan gaan tijdens de kookcyclus aan in de oven zet. De oven geeft een signaal wanneer hij is
Biefstuk 250 gram (1) | Biefstuk Roosters inut 200°C Geen en uit om de juiste temperatuur voorverwarmd.
minuten te handhaven
Varkenskarbonaadjes 600 gram (3) | Biefstuk Roosters 1520 180 °C 1 eetlepel *  Hetkanzindatude
minuten verwarmingselementen niet ziet
. loeien
Biefburgers 340 gram (2) | Biefstuk Roosters 16 1? 180 °C Geen goe!
minuten Het aanraakpaneel +  Erzit vuil of vet op het paneel +  Zorg voor gebruik dat het paneel schoon is en vrij is van
Hele kip aan het spit 1-1,3 kg Heteluchtfunctie | Draaispit 60 minuten | 200 °C 1 eetlepel reageert niet «  Erzitte veel vocht op het etensresten.
) ) 30-35 o paneel +  Zorg dat het paneel schoon en droog is, en dat uw handen
Gepaneerde kippenborst 340 gram (2) | Heteluchtfunctie | Roosters minuten 200°C Geen . Controller werkt niet voor gebruik droog zijn.
. 20-25 + Neem de stekker van het apparaat uit het stopcontact,
Gepaneerde vis 350 gram (2) | Bakken Roosters minuten 180°C Geen wacht 60 seconden en steek de stekker dan weer in het
10-12 stopcontact.
Spek 225 gram Heteluchtfunctie | Roosters minuten 200°C Geen Er druppelen kleine +  Water dat door het voedsel is +  Ditis geen probleem en is normaal tijdens de kookcyclus.
: - druppels water van de vrijgegeven tijdens het bakken Droog het vocht met een zachte doek.
Diepgevroren chicken ' 12-15 o A ;
nuggets 400 gram | Heteluchtfunctie | Roosters minuten 180°C Geen klep tijdens gebruik
GROENTE
Diepgevroren uienringen 400 gram Heteluchtfunctie | Roosters r1n2i;11u?en 200°C Geen AFTERSALES EN VERVANGINGSONDERDELEN AFVALVERWIJDERING
15-20 o Als het apparaat niet werkt en nog onder garantie is, kunt u Afgedankte elektrische apparaten mogen niet met het huisvuil
Geroosterde verse groente | 400 gram | Groente Roosters minuten 180°C Geen hiervoor een vervanging krijgen door het defecte apparaat in te worden weggegooid. Recycle uw apparaten indien de faciliteiten
DROGEN leveren bij het aankooppunt. U dient dan wel een geldig bewijs hiervoor bestaan. Stuur een e-mail aan BrevilleEurope@
van aankoop te overhandigen. Voor meer support kunt u contact newellco.com voor verdere informatie omtrent recycling en
Appels 150 gram | Drogen Roosters 4tot5uur | 50°C Geen opnemen met onze afdeling voor klantenservice: Verenigd AEEA.
Aardbeien 350 gram | Drogen Roosters 5 uur 50°C Geen gg(;]f;nslgzugsg?/oo 0237154d| SPT“J'Z: 0930 316?0 | Flrank:j'ijk:
- oor alle andere landen kunt u het volgende
Rode bieten 200 gram Drogen Roosters 8tot12uur [65°C 1 eetlepel nummer bellen: +44 800 028 7154. Er kunnen internationale
Beef Jerky 350 gram | Drogen Roosters 4 uur 80°C Geen beltarieven in rekening worden gebracht. U kunt ook een e-mail
sturen aan: BrevilleEurope@newellco.com.
]
28 29

VDF127X_20MLM1 (EU).indd 28-29

12/8/20 10:50



TARKEITA TURVALLISUUSTIETOJA

LUE TARKOIN JA PIDA
TALLESSA

Kahdeksan vuotta tayttaneet

lapset, fyysisesti tai henkisesti
vammaiset, aistivammaiset ja
riittavaa kokemusta tai tietamysta
vailla olevat saavat kayttaa laitetta,
jos heita on ohjattu tai opastettu
laitteen turvallisessa kaytossa ja jos
he ymmartavat sen kayttoon liittyvat
riskit.

Laitetta ei ole tarkoitettu lasten
leikkikaluksi.

Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta, elleivat he ole yli
kahdeksanvuotiaita ja aikuisen
valvonnassa.

Pida laite ja sen virtajohto alle
kahdeksanvuotiaiden lasten
ulottumattomissa.

Tama tuote on asetettava vakaalle
pinnalle ja kahvat asetettava niin,
etta kuumaa nestetta ei laiky.

& Tuotteen pinnat voivat
kuumentua kaytossa.

Al4 koskaan kayta tuotetta
ulkoisen ajastimen tai erillisen
kaukosaadinjarjestelman kautta.

Al4 koskaan upota laitetta tai sen
virtajohtoa ja pistoketta veteen tai
muuhun nesteeseen.

Jos laitteen virtajohto vaurioituu, se
on turvallisuussyista vaihdettava
valmistajan, valtuutetun
huoltoedustajan tai muun patevan
henkilon toimesta.

Puhdista laite kayton jalkeen. Katso

lisatietoja hoito- ja puhdistusosiosta.

Kiinnita erityista huomiota osiin,
jotka voidaan upottaa veteen ja/tai
pesta astianpesukoneessa.

A\ Laitetta saa kéyttaa vain sen suunniteltuun
kéyttotarkoitukseen. Laite on tarkoitettu vain
kotitalouskayttoon. Laitetta ei ole tarkoitettu ulkokayttoon.

/A Varmista aina, etté katesi ovat kuivat, ennen kuin késittelet
pistoketta tai kytket laitteeseen virtaa.

A\ Laitteen on kéytdn aikana oltava vakaalla, kuivalla ja

tasaisella alustalla.

Varmista, etté laite on sammutettu ja irrotettu pistorasiasta,

jos se jatetééan vartioimatta tai se ei ole kéytdssé seké

>

ennen sen puhdistusta. Ald koskaan jata laitetta valvomatta,

kun se on kaytossa.

Ala koskaan kayta tata laitetta ulkoisella ajastimella tai
erilliselld kaukosaadinjarjestelmalla.

Anna laitteen aina jaahtya taysin ennen puhdistusta tai
varastointia.

Laitetta ei saa kayttaa, jos se on paassyt putoamaan, jos
siin& nakyy vaurioita tai jos se vuotaa.

Ala koskaan anna laitteen virtajohdon roikkua pdydan
reunan yli, koskettaa kuumaa pintaa, paasta takertumaan
tai joutua solmulle tai puristuksiin.

Ala koske laitteen ulkopintoihin kayton aikana, silla ne
voivat olla erittain kuumia.

Kéyta vain valmistajan suosittelemia varaosia tai
lisdvarusteita.

Jata laitteen ylapuolelle ja kaikille sivuille riittavasti tilaa,
jotta ilma paésee kiertamaan.

Laite ei saa kéyton aikana koskea mihinkaan tulenarkoihin
materiaaleihin (kuten verhoihin tai seindnpaéllysteisiin).
Laitetta on kaytettava varoen pinnoilla, joita kuumuus voi
vahingoittaa. Eristdvan suojuksen kéyttda suositellaan.

> > B> >

> > B> B> B>

OSAT (@ JA ©)

Vasemmanpuoleinen varraspidike
Kolme ritilan paikkaa
lImavirtausaukko

Ritila

Irrotettava keruuastia

Irrotettava luukku

Valo

Oikeanpuoleinen varraspidike

OHJAUSPANEELI (@)

9. Valinnainen valo

10. L&mpétilan asetus

11. Ajastimen asetus

12. Kéaanto

13. Kaynnistys/pysaytys

14. Virta

15. Esiasetukset: ranskalaiset, kana, vihannekset
ja pihvi

16. Manuaaliset tilat; kiertoilmakypsennys, paisto
ja kuivaus

NGk~

OSAT JA TARVIKKEET (Q)

17. Ritilat (3)

«  Sopivat erilaisten ruokien, kuten kananrinnan, kalan tai
pihvin valmistukseen.

+  Paras lisévaruste kuivaukseen.
Jos kéytetaan yhta ritilaa, saadaan rapeampi tulos
asettamalla se ylatasolle.
Jos kaytetddn useampaa kuin yhta ritilaa, saadaan
tasaisemmin rapea pinta vaihtamalla ritildiden paikkoja
kypsennyksen aikana.
Kun ritiléita kéytetdan runsaasti sokeria sisaltavan ruoan
kanssa, voi olla hyddyllista asettaa ritildille leivinpaperit.

18. Vartaan kasittelyhaarukka
Kayta vartaan kasittelyhaarukkaa pyérivan verkkokorin
ja paistivartaan asettamiseen varraspidikkeisiin ja
irrottamiseen niista.

19. Paistivarras

+  Sopii kanan paistamiseen vartaassa.

+  On suositeltavaa sitoa koko kana paistinlangalla.
Kayta paistivarrasta tyontamalla varras (3a) kanan lapi
ja tydntdmalla sitten haarukat (3b) vartaan sivuista kiinni
lihaan. Lukitse sitten haarukat paikoilleen kayttamélla
mukana toimitettavia ruuveja (3c). Aseta kana vartaan
késittelyhaarukalla laitteen varraspidikkeisiin.

20. Pyoriva verkkokori

+  Sopii ranskalaisten, vihannesten ja kanansiipien
kypsentamiseen seké pahkindiden ja muun pikkupurtavan
paahtamiseen.
Kayta pyorivaa verkkokoria asettamalla ruoka koriin
ja lukitsemalla se. Aseta pydriva verkkokori vartaan
késittelyhaarukalla varraspidikkeisiin.

HUOMIO: ALA YRITA IRROTTAA KORIA ILMAN VARTAAN

KASITTELYHAARUKKAA. Kasittele koria varoen.

21. Keruuastia (ei kuvassa)

«  Kaytetaan 6ljyn ja murujen keraamiseen kypsennyksen
aikana.

+  Aseta keruuastia laitteen pohjalle ennen kypsennyksen
aloittamista.

+  Pese keruuastia jokaisen kayttdkerran jalkeen.
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KAYTTOOHJEET

Air Fryer Oven -laitteen valmistelu ensimmaista

kayttokertaa varten

1. Irrota kaikki pakkausmateriaalit, tarrat ja etiketit laitteesta ja
sen sisalta.

2. Pese kaikki tarvikkeet ja pyyhi laitteen sispuoli kostealla

liinalla.

Aseta laite tasaiselle pinnalle.

Kytke laite pistorasiaan.

Paina virtapainiketta (1), kunnes laite kytkeytyy palle.

Kuumenna laite 200 asteeseen noin 15 minuutin ajan

laitteen valmistuksen aikana siihen mahdollisesti jadneen

materiaalin poistamiseksi.

o ok w

Manuaalinen tila

1. Aseta laite tasaiselle pinnalle.

2. Kytke laite pistorasiaan.

3. Pida virtapainiketta painettuna, kunnes laite kytkeytyy paalle.

4. Valitse haluttu manuaalinen tila - kiertoilmakypsennys,
paisto tai kuivaus.

5. Aseta lampoatila ja aika kayttamalla lampétilan () ja ajan
(®) symbolien vieressa olevia plus- ja miinuspainikkeita,
ja kéynnista sitten esilammitys painamalla
kéynnistyspainiketta (»|@).

HUOMAA: Breville Air Fryer Oven -laitteen
kuumenemisnopeuden ansiosta ruokaa voidaan

asettaa laitteeseen esilammitysjakson alusta alkaen.
Kypsennysjakso alkaa sitten automaattisesti, kun laite on
saavuttanut halutun l@mpétilan.

6.  Kun esilammitys on valmis, kuuluu iimoitusaani, ja naytélle
iimestyy Valmis-kuvake. Jos ruokaa ei asetettu laitteeseen
esilammitysjakson alussa, avaa luukku, aseta ruoka sisélle
sopivia tarvikkeita kayttaen ja aloita kypsennysjakso
sulkemalla luukku.

HUOMAA: Kun kaytat kiertoilmatilaa, K&anto-toiminto
() kytkeytyy automaattisesti paalle. Muista kytkea se pois
paalta, kun kaytat ritildita. Paisto-tilassa Kaanto-toiminnon
(<) on oltava kytkettyna paélle, jos kéaytetadn verkkokoria
tai paistivarrasta.

7. Kun ajastin on kulunut loppuun, kuuluu iimoitusaani. Poista
ruoka varovasti laitteesta kuumuutta kestavalla valineella tai
vartaan kasittelyhaarukalla.

HUOMAA: Voit tauottaa kypsennysjakson avaamalla
luukun. Voit lopettaa kypsennysjakson painamalla
Kaynnistys/pyséytys-painiketta (®I8).

Esiasetustila

1. Aseta laite tasaiselle pinnalle.

2. Kytke laite pistorasiaan.

3. Pida virtapainiketta painettuna, kunnes laite kytkeytyy paélle.

4. Valitse haluttu esiasetus — Ranskalaiset, Siivet, Kasvikset
tai Pihvi. Ldmpdtila ja aika tulevat automaattisesti nakyviin.
HUOMAA: Kaanto-toiminto kytketaan automaattisesti

paélle Ranskalaiset-esiasetuksella. Se voidaan kytkea pois
paélta painamalla K&anto-painiketta (C).

5. Esilammita laite painamalla Kaynnistys-painiketta (»|).
HUOMAA: Breville Air Fryer Oven -laitteen
kuumenemisnopeuden ansiosta ruokaa voidaan
asettaa laitteeseen esildammitysjakson alusta alkaen.
Kypsennysjakso alkaa automaattisesti, kun laite on
saavuttanut halutun lampétilan.

6.  Kun esilammitys on valmis, kuuluu ilmoitusaani, ja naytolle
iimestyy Valmis-kuvake. Jos ruokaa ei asetettu laitteeseen
esilammitysjakson alussa, avaa luukku, aseta ruoka sisalle
sopivia tarvikkeita k&yttaen ja aloita kypsennysjakso
sulkemalla luukku.

7. Kun ajastin on kulunut loppuun, kuuluu iimoitusaani. Poista
ruoka varovasti laitteesta kuumuutta kestavélla vélineella tai
vartaan kasittelyhaarukalla.

HUOMAA: Voit tauottaa kypsennysjakson avaamalla
luukun. Voit lopettaa kypsennysjakson painamalla
Kaynnistys/pyséytys-painiketta (/).

Esiasetukset

Ranskalaiset

Sopii pakastettujen ja tuoreiden ranskalaisten kypsennykseen.

Kana

Sopii tuoreiden ja pakastettujen kananpaljon, -koipien, -siipien

jne. kypsennykseen.

Vihannekset

Sopii tuoreiden tai leivitettyjen vihannesten paahtamiseen.

Pihvi

Tama esiasetus kypsentaa pihvin puolikypsaksi — keskelta

vaaleanpunaiseksi. Sopii parhaiten 1-2,5 cm paksuille pihveille.

VARTAAN KASITTELYHAARUKAN KAYTTO

Pyorivan verkkokorin tai paistivartaan kiinnitys:

1. Aseta haluttu tarvike vartaan kasittelyhaarukkaan. (@)

2. Tyonna tarvikkeen tangon vasen paa varraspidikkeeseen.
Varmista, ettd tangon paa on kunnolla paikallaan kaantéa
varten. (@)

3. Aseta tarvikkeen tangon oikea paa oikeanpuoleiseen
varraspidikkeeseen. (@)

HUOMAA: Korin ei tulisi pydria vapaasti, kun se on kunnolla

kiinnitetty.

Pyorivan verkkokorin tai paistivartaan irrotus:

1. Aseta vartaan késittelyhaarukka tarvikkeen tangon alle.
(H)

2. lrrota tarvike oikeanpuoleisesta varraspidikkeesta
nostamalla vartaan kasittelyhaarukan oikeaa puolta
vinottain. (@)

3. Siirra sitten vartaan kasittelyhaarukkaa oikealle niin, etta
tangon vasen puoli liukuu ulos varraspidikkeesté. (@)

AIR FRYER OVEN -LAITTEEN PUHDISTUS

1.
2.

Puhdista laite ja tarvikkeet jokaisen kéyttokerran jalkeen.

Ennen kuin puhdistat Breville® Air Fryer Oven -laitteen,
irrota se pistorasiasta ja anna sen jaahtya.

3. Puhdista laitteen sis&osa kostealla liinalla kéyttden vain

mietoa saippuavettd. ALA UPOTA VETEEN. Hankaavat
puhdistusaineet, harjat ja kemialliset puhdistusaineet
vahingoittavat laitetta.

Tyhjenna keruuastia usein, jotta siihen ei kerddnny muruja.

5. Ritilat, pyorivé verkkokori, paistivarras, keruuastia ja vartaan

kasittelyhaarukka voidaan pesta astianpesukoneessa.

6. Breville® Air Fryer Oven -laitteen luukun voi irrottaa helppoa
puhdistusta varten. Ald upota luukkua veteen. Pyyhi
puhtaaksi vain miedolla saippuavedella.

Luukun irrotus:
*  Avaaluukku ja vapauta se painamalla sen alaosassa
sisapuolella olevia kielekkeita. (@)

Luukun kiinnitys:

+  Pida luukkua vinossa, kohdista sen alaosa laitteeseen ja
tyonna sité niin, etta se lukittuu paikalleen. (@)

7. Séilyta laitetta kuivassa paikassa, kuten poydalla,
keittidtasolla tai kaapissa.

AIR FRYER OVEN -LAITTEEN KYPSENNYSKAAVIO

RUOKA PAINO TOIMINTO TARVIKE AIKA LAMPOTILA | OLJY
PERUNAT

Kasin leikatut paksut ranskalaiset 500-700g | Ranskalaiset Kori 35-40 min 200 °C 1 rkl
Kasin leikatut bataattiranskalaiset 500-600g | Ranskalaiset Ritilat 30-35min | 200 °C 1 rkl
Pakasteranskalaiset (paksut) 500-700g | Ranskalaiset Kori 25-30 min 200 °C Ei
Pakasteranskalaiset (ohuet) 500-700g | Ranskalaiset Kori 20-25min | 200 °C Ei
Pakasterdstiperunat 600 g Ranskalaiset Ritilat 18-20 min | 200 °C Ei
LIHA/SIIPIKARJA/KALA

Kanansiivet 1kg Kana Ritilat 35 min 180 °C Ei
Pihvi 2509 (1) Pihvi Ritilat 10-15min [ 200 °C Ei
Porsaankyljykset 6009 (3) Pihvi Ritilat 15-20 min [ 180 °C 1kl
Naudanlihahampurilaiset 3409 (2) Pihvi Ritilat 16-18 min [ 180 °C Ei
Kokonainen kana vartaassa 1-1,3 kg Kiertoilmakypsennys | Paistivarras | 60 minuuttia | 200 °C 1 rkl
Leivitetty kananrinta 3409 (2) Kiertoilmakypsennys [ Ritilat 30-35min | 200 °C Ei
Leivitetty kala 3509 (2) Paisto Ritilat 20-25min [ 180 °C Ei
Pekoni 2259 Kiertoilmakypsennys | Ritilat 10-12min | 200 °C Ei
Pakastekananugetit 4009 Kiertoilmakypsennys [ Ritilat 12-15min 180 °C Ei
VIHANNEKSET

Pakastesipulirenkaat 4009 Kiertoilmakypsennys [ Ritilat 12-15min {200 °C Ei
Tuoreet paahtovihannekset 400 g Vihannekset Ritilat 15-20 min | 180 °C Ei
KUIVAUS

Omenat 150 g Kuivaus Ritilat 4-5 tuntia 50 °C Ei
Mansikat 350¢g Kuivaus Ritilat 5 tuntia 50°C Ei
Punajuuret 200g Kuivaus Ritilat 8-12 tuntia | 65°C 1kl
Kuivaliha 3509 Kuivaus Ritilat 4 tuntia 80 °C Ei
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HYODYLLISIA VINKKEJA / VIANMAARITYS

Yli-/alikypsa ruoka Virheellinen lampatila- tai aika-

asetus

Aikaa ja lampdtilaa on ehké séadettava omaan makuun
sopiviksi.

Koska Air Fryer Oven -laite on tavallista uunia pienempi,
se kuumenee nopeammin ja kypsent&a ruoan yleensa
lyhyemmassa ajassa.

Ritildiden sijoitus

Katso Ritildiden sijoitus -kohta sivulla 5. Ritilan sijoitusta on
ehké vaihdettava ruoan tyypin mukaan.

Palaneen kéry Ruokaa on keraantynyt laitteen
sisélle, lammityselementtien

paalle tai keruuastiaan

Katso Air Fryer Oven -laitteen puhdistus -kohta sivulla 33.

Lammityselementit eivat
pysy paalla

Lammityselementit kytkeytyvat
paélle ja pois paalta oikean
lampétilan yllapitamiseksi
Elementit eivét ehka hohda
kuumuudesta

Anna uunin saavuttaa asetettu lampdtila ennen ruoan
asettamista uuniin. Uuni iimoittaa, kun esilammitys on
valmis.

Paneeli on likainen tai
rasvainen

Paneelissa on liikaa kosteutta
+  Ohjain toimii virheellisesti

Kosketuspaneeli ei
reagoi

Varmista ennen kéyttoa, ettd paneeli on puhdas ja ettei
siina ole roskia.

Varmista, ettd paneeli on puhdas ja kuiva, ja kayta sita

kuivin kasin.

Irrota laite pistorasiasta ja odota 60 sekuntia ennen sen
kytkemista uudelleen.

Luukusta tihkuu vettd
kypsennyksen aikana

Ruoasta vapautuu vetta
kypsennysjakson aikana

Téama ei haittaa, silla se on normaalia kypsennysjakson
aikana. Pyyhi tihkunut vesi pehmealla liinalla.

HUOLTO JA VAIHTO-OSAT

Jos laite ei toimi ja sen takuu on voimassa, palauta se
ostopaikkaan vaihtotuotetta varten. Huomaa, etté tuotteesta on
esitettava kelvollinen kuitti. Lisétukea saa ottamalla yhteyden
asiakaspalveluun: Yhdistynyt kuningaskunta: 0800 028

7154 | Espanja: 0900 81 65 10 | Ranska: 0805 542 055.
Kaikki muut maat: soita numeroon +44 800 028 7154.
Ulkomaanpuhelumaksuja voidaan veloittaa. Vaihtoehtoisesti voit
ottaa yhteyden séhkdpostilla: BrevilleEurope@newellco.com.

JATTEIDEN HAVITTAMINEN

Sahkotuotteita ei tule havittaa kotitalousjatteiden mukana. Vie
ne mahdollisuuksien mukaan kierratykseen. Saat lisatietoja
kierratyksesté ja WEEE-direktiivista lahettdmallg sahkopostia

osoitteeseen BrevilleEurope@newelico.com.

©

VIKTIGA SAKERHETSANVISNINGAR

LAS NOGA OCH SPARA DEM
OM DU BEHOVER LASA DEM
IGEN

Denna apparat kan anvandas av barn
fran atta ars alder och av personer
med nedsatt fysisk, sensorisk

eller mental kapacitet eller brist pa
erfarenhet och kunskap om de har
fatt handledning eller anvisningar
om hur apparaten anvands pa ett
sakert satt och forstar riskerna som
ar involverade.

Barn far inte leka med apparaten.

Rengoring och anvandarunderhall
far endast utforas av barn om de ar
minst atta ar gamla och 6vervakas
av en vuxen.

Forvara apparaten och dess sladd
utom rackhall for barn under atta ar.

Produkten maste placeras pa ett
stabilt underlag med handtagen
monterade for att undvika att spilla
varma vatskor.

& Produktens utsida kan bli varm
vid anvandning.

Produkten far aldrig sattas pa/
stangas av med en extern timer eller
ett separat fjarrkontrollsystem.

Doppa aldrig nagon del av apparaten
eller natsladden och kontakten i
vatten eller nagon annan vatska.

Om néatsladden skadas maste den
bytas ut av tillverkaren, dennes
serviceombud eller en person

med liknande kvalifikationer for att
undvika risker.

Se till att apparaten rengors

efter anvandning. Det finns mer
information i avsnittet om skotsel
och rengoring. Var sarskilt forsiktig
nar det galler foremal som kan
doppas i vatten och/eller placeras i
en diskmaskin.

A\ Anvénd aldrig apparaten till nagonting annat &n det den ar
avsedd for. Apparaten ar endast avsedd for privat bruk.
Apparaten far inte anvéndas utomhus.

A\ Se alltid till att dina hénder &r torra innan du hanterar
kontakten eller slar pa apparaten.

A\ Anvénd alltid apparaten pa ett stabilt, sékert, torrt och jamnt

underlag.

Se till att apparaten ar avstangd och urkopplad fran

vagguttaget om den ldmnas obevakad, nér den inte

anvands eller fore rengdring. Ldmna aldrig apparaten utan
uppsikt medan den &r i bruk.

Anvand aldrig den har apparaten med en extern timer eller

ett separat fijarrkontrollsystem.

Lat alltid apparaten svalna helt fore rengdring eller

forvaring.

Anvand inte apparaten om den har tappats, om det finns

synliga tecken pa skador eller om den lacker.

Lat aldrig natsladden hanga Gver kanten pa en arbetsbank,

vidréra varma underlag eller bli snodd, fastna eller bli

klamd.

Vidrér inte apparatens utsida under anvandning eftersom

den kan bli mycket varm.

Anvand endast reservdelar eller tillbehér som

rekommenderas av tillverkaren.

Lamna tillrackligt med utrymme for luftcirkulation pa

ovansidan och alla sidor.

Apparaten far inte vidrora lattantandligt material (till

exempel gardiner eller tapeter) under anvandning.

Du maste vara forsiktig nar du anvander apparaten pa ytor

som kan skadas av varme. Anvandning av isolerande

underlagg rekommenderas.

>

> > > >
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DELAR (Q & Q)

NGk LN~

Vanster grillspetthallare

Tre positioner for luftflddeshallare
Luftflodesventilation
Luftflddesgaller

Lostagbar droppbricka

Avtagbar lucka

Lampa

Hoger grillspetthallare

KONTROLLPANEL (@)

DELAR OCH TILLBEHOR (@)

17. Luftflodesgaller (3)

Perfekt for tillagning av olika typer av livsmedel, t. ex.
kycklingbrost, fisk eller biff

Det basta tillbehdret for torkning

Om du anvénder ett luftflddesgaller ska det placeras pa det
Gvre sparet for frasigare resultat.

Om du anvéander mer an ett luftflddesgaller ska du byta
plats pa gallren under tillagningscykeln s att alla lager blir
frasiga.

Nér du anvéander luftflédesgaller med livsmedel som har
hog sockerhalt kan det vara bra lagga bakplatspapper pa
gallren.

ANVANDNINGSINSTRUKTIONER

Forbereda din luftfritdsugn for forsta anvandning

1.

2.

o ok w

Ta bort allt forpackningsmaterial, klistermarken och etiketter
i och pa enheten.

Tvatta alla tillbehdr och torka av insidan av enheten med en
fuktig trasa.

Placera enheten pa en plan yta.

Anslut luftfritsugnen till ett eluttag.

Hall strsmknappen (§) intryckt tills enheten slas pa.

Varm luftfritdsugnen till 200°C i cirka 15 minuter for att far
bort eventuella produktionsrester.

Manuellt lage

OBS! Brevilles luftfritdsugn varms upp snabbt,

sa livsmedel kan placeras i luftfritdsugnen sa fort
uppvarmningscykeln startas. Tillagningscykeln startar
sedan automatiskt nar enheten har uppnatt onskad
temperatur.

6.  Nar uppvarmningen ar klar hors en ljudsignal och ikonen
Klar visas pa skarmen. Om livsmedel inte placerades i
luftfritdsugnen nar uppvarmningen startades ska du 6ppna
ugnsluckan och placera livsmedlen i ugnen med dnskade
tillbehdr och stanga luckan for att borja tillagningscykeln.

7. Enljudsignal hors nar timern &r klar. Ta forsiktigt ut
livsmedlen med ett varmesakert koksredskap eller
grillspettgaffeln.

OBS! Oppna luckan fér att pausa tillagningscykeln. Tryck

1. Placera enheten pa en plan yta. pa Start/stopp (PI8) for att avbryta tillagningscykeln.
9. Valfri lampa 18. Grillspettgaffel ) 2. Anslut luftfritsugnen till ett eluttag. Eérinstéllninaar
I Anvand grillspettgaffeln for att placera och ta bort den 3. Hall strémknappen intryckt tills enheten slas pa. ng
10. Temperaturinstalining 5 i AN gri ) o 5 o \ Pommes frites
roterande natkorgen och grillspetten fran grillspetthallarna. 4. Vili nskat manuellt laae — luftfritering. bakning eller
11. Timerinstalining 19. Grillspett torlining g 9, 9 Perfekt for tillagning av fryst och farsk pommes frites.
: . Grillspe . .
12. Rotera +  Perfekt for att grilla kyckling. 5.  Stéllin temperatur och tid med plus- och minustecknen I}’(yrfctthf?gt'll , frska och frvsta kveklinabitar/-klubb
13. Start/stopp +  Det rekommenderas att sékra hela kycklingen med bredvid symbolen for temperatur (8) och tid (®) och tryck -v?n ear 0‘;:/' agning av farska och frysta Kyckiingbitar/-kiubbor,
14. Strom steksnore. sedan pa Start (»®) for att varma upp luftfritdsugnen. G 9 :
15' Férinstalininaar: P frites. kvekli +  Foratt anvanda grillspettet, tryck stangen (3a) genom OBS! Brevilles luftfrittsugn varms upp snabbt, ronsaker . ) .
. o"nnsta nlngar._ ommes frites, kyckling, kycklingen och skjut sedan gafflama (3b) léngs stangens sa livsmedel kan placeras i luftfritdsugnen sé fort Pgrfekt for ugnsbakning av farska gronsaker eller panerade
grénsaker och biff sidor och in i kéttet. Las sedan gafflarna pa plats med hjalp uppvarmningscykeln startas. TiIIagningscﬂykeIn startar gr_onsaker.
16. Manuella lagen: Luftfritering, bakning och av den medfdljande skruvsatsen (3c). Placera kycklingen i sedan automatiskt nar enheten har uppnatt onskad Biff
torknin ’ grillspetthallaren i enheten med hjalp av grillspettgaffeln. temperatur. Den hér forinstéllningen tillagar biffen till medium - ljusrosa i
orkning 20. Roterande nitkorg 6. Nar uppvarmningen ar klar hors en ljudsignal och ikonen mitten. Bast for biffar som ar 1-2 cm tjocka.
. PR ; . Klar visas pa skarmen. Om livsmedel inte placerades i -
E;iii;mg!?%gm ?ovsgc:jn;n;g;g:noecsﬁ g;oarlskasll(er och luftfritSsugnen nar uppvarmningen startades ska du oppna ANVANDA GRILLSPETTGAFFELN
+  Foratt anvanda den roterande nétkorgen, placera ugnslgpkan ch placera Ilvsrpedlen.! ugnen med onskade For att satta in den roterande néatkorgen eller
livsmedlen i den roterande natkor: en%chylgs den. Placera tilbendr och stanga luckan for att borja tilagningscykeln. illspettet: ’
den roterande natkorgen i spetthé?larna med hjélp. av OBSQ! Nar du anvander qutfriteringslégﬁzt slas rotationfan ?n glgser: 6.nskat tillbehor pa grillspettgaffein. (@)
grillspetigafieln () pé automatiskt. Var noga med att stdnga av den nér oL .. ) G e
VAR FORSIKTIG: FORSOK INTE TA BORT KORGEN du anvander luftflddesgallren. Nar du anvander baklaget 2. Forinden vanstra sidan av tilbehrsstangeni )
U GRILLSPETTéAFFELN Pianat B méste rotationen (C) slas pa om du anvénder néitkorgen spettlhallaren. Se till att stangen &r ikopplad och pa plats for
AN . Var forsiktig nér du hanterar eller grillspetten. rotation. (@) ) . ) o
gen. 7. Enljudsignal hérs nér timern ar klar. Ta forsiktigt ut 3. Plgcera dgn hogra sidan av stangen pa hoger
21. Droppbricka (ej pa bilden) livsmedlen med ett varmesékert koksredskap eller gnllspetthallarle. ©) . . )
«  Anvands for att samla olja och smulor under grillspettgaffeln. 0OBS! Korgen ska inte kunna rotera fritt nar den ar helt ikopplad.
tilagningscykeln. 0OBS! Oppna luckan fr att pausa tillagningscykeln. Tryck For att ta bort den roterande nitkorgen eller
. Elacera dr0ppbricknanul'e_ingst ner i enheten innan pa Start/stopp (®1®) for att avbryta tillagningscykeln. grillspettet:
filagningscykeln paborjas. . Férinstillt lige 1. Forin grilspettgaffeln under filbehorets sté.r.lg. (1)}
* Varnoga med att diska droppbrickan efter varje 1. Placera enheten pa en plan yta. 2. Vinkla den hdgra sidan av grillspettgaffeln for att ta bort den
anvandning. 2. Anslut luftfritosugnen till ett eluttag. fran den hdgra grillspetthallaren. (@)
3. Hall strsmknappen intryckt tills enheten slas pa. 3. Flytta sedan grillspettgaffeln at hoger sa att den
s o . N vanstra sidan av stangen kan glida ut ur den vanstra
4. Valj énskad férinstélining — pommes frites, kycklingvingar, rillspetthallaren. (@)
gronsaker eller biff. Temperatur och tid visas automatiskt. grilisp '
OBS! Roteringen slas pa automatiskt for pommes frites-
forinstallningen. Du kan sténga av den genom att trycka pa
roteringsknappen (C).
5. Tryck pa Start (»/®) for att varma upp luftfritdsugnen.
36 37
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RENGORING FOR DIN LUFTFRITOSUGN

1.

2.

Rengdr luftfritdsugnen och tillbehdren efter varje
anvandning.

Innan du rengdr din luftfritdsugn fran Breville® ska du dra ur
sladden och lata luftfritdsen svalna.

Rengor insidan av luftfritdsugnen med en fuktig trasa och
vatten med ett milt diskmedel. DOPPA INTE APPARATEN

| VATTEN. Rengéringsmedel, skurborstar och kemiska
rengoringsmedel skadar enheten.

T6m droppbrickan ofta for att undvika ansamling av smulor.
Luftfiddesgaller, roterande néatkorg, grillspett, droppbricka
och grillspettgaffel kan diskas i diskmaskin.

Luckan pa luftfritésugnen fran Breville® &r avtagbar for
enkel rengoring. Doppa inte luckan i vatten. Torka av med
vatten och ett milt diskmedel.

Sa har tar du bort luckan:

Oppna luckan och tryck pa flikarna pa den nedre delen av
luckan for att lossa den. (@)

Sa har satter du tillbaka luckan:

Hall luckan vinklad nar du justerar luckans undersida efter
enheten och tryck sedan in luckan for att Iasa den pa plats.
(@)

Forvara luftfritsen pa en torr plats, t. ex. pa ett bord eller
bankskiva eller i ett skap.

PRAKTISKA TIPS/FELSOKNING

Overkokta/daligt
tilagade livsmedel

Felaktig temperatur eller
tidsinstalining

Du kan behdva justera tid och temperatur efter 6nskad
smak.

Din luftfritésugn ar mindre &n din vanliga ugn, sa den varms
upp snabbare och tillagar generellt sett mat snabbare.

Gallerplacering

Se avsnittet om placering av luftflddesgaller pa sida 5.
Galler kan behéva justeras for att rymma livsmedlen.

Brannande lukt

MATLAGNINGSSCHEMA FOR LUFTFRITOSUGNEN

«  Ansamling av matrester i
ugnen, pa varmeelement eller i
smulbrickan

Se avsnittet om rengéring av luftfritdsugnen pa sida 38.

Varmeelementen stangs Vérmeelementen véxlar mellan

Lat ugnen na den installda temperaturen innan du sétter in

- AV PA och AV for att bibehalla livsmedlen. Ugnen visar nar uppvarmningen &r klar.
LIVSMEDEL VIKT FUNKTION TILLBEHOR TID TEMPERATUR | OLJA korrekt temperatur
POTATIS +  Kanske du inte ser att
Handskuren klyftpotatis 500-700g | Pommes frites | Korg 35-40min | 200°C 1 msk elementen gloder
Handskuren pommes frites . . . Pekskarmens granssnitt | «  Panelen &r smutsig eller tackt |« Se till att panelen &r ren och fri fran rester innan du
av sétpotatis 500-600g | Pommes frites Luftflodesgaller 30-35min [ 200°C 1 msk reagerar inte av fett anvénder den.
Fryst Klyftpotatis 500-700g | Pommes frites | Korg 25-30 min | 200°C Nej « Overskottsfukt pa panelen +  Setill att panelen &r ren och torr och att dina hander &ar
- R - oF 0 ! +  Styrenheten fungerar inte torra.
Fryst po?1mes frites 500-700g | Pommes fr!tes Korg i 20-25 nﬁn 200°C NeJ. + Koppla ur enheten och I3t den vila 60 sekunder innan du
Frysta rarakor 600 g Pommes frites | Luftflodesgaller 18-20min | 200°C Nej ansluter den.
KOTTIFA_GELIFISK - - . - Sma vattendroppar fran |« Vatten som frigors +  Detta ar inte ett problem utan ar en del av den normala
Kycklingvingar 1kg Kyckling Luftflodesgaller 35 min 180°C Nej luckan under tillagningen fran livsmedel under tillagningscykeln. Torka upp dropparna med en mjuk trasa.
Biff 2509 (1) | Biff Luftfiddesgaller 10-15min | 200°C Nej tillagningscykeln
Flaskkotletter 600 g (3) Biff Luftflodesgaller 15-20 min | 180°C 1 msk
Hamburgare 3409 (2) Biff Luftflddesgaller 16-18 min | 180°C Nej EFTERFORSALJNING OCH RESERVDELAR AVFALLSHANTERING
Hel grillad kyckling 1-13kg | Luftfritering Grillspett 60 minuter | 200°C 1 msk Om apparaten inte fungerar och garantin fortfarande géller Elektriskt avfall ska inte sléngas tilsammans med hushallsavfall.
Panerat kycklingbrost 3409 (2) Luftfritering Luftflodesgaller 30-35min | 200°C Nej returnerar du produkten till inkdpsstéllet sa att apparaten kan Produkterna bor i méjligaste man atervinnas. Skicka e-post till
- - — . o - bytas ut. Tank pa att ett giltigt inkdpsbevis krévs. Kontakta oss pa BrevilleEurope@newellco.com om du vill veta mer om
Panerad fisk 3509 (2) Bakn!ng' Luftfl?desgaller 20-25 m!n 180°C Nej' var kundtjanstavdelning om du behéver ytterligare hjalp: atervinning och WEEE-direktivet for hantering av elektriskt och
Bacon 2259 Luftfritering Luftflddesgaller 10-12min__] 200°C Nej Storbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 | elektroniskt avfall.
Frysta friterade kycklingbitar | 400 g Luftfritering Luftfiodesgaller 12-15min | 180°C Nej Frankrike: 0805 542 055. Ovriga ldnder: ring +44 800 028
= 7154. Internationella priser kan gélla. Du kan ocksa skicka
GRONSAKER . ’
e-post: BrevilleEurope@newellco.com.
Frysta I6kringar 4009 Luftfritering Luftflodesgaller 12-15min | 200°C Nej
Fa"r ska ugnsbakade 4009 Gronsaker Luftflodesgaller 15-20min | 180°C Nej |
gronsaker
TORKNING
Apple 150 g Torkning Luftflodesgaller 4-5 timmar | 50°C Nej
Jordgubbar 3509 Torkning Luftflodesgaller 5 timmar 50°C Nej
Rédbetor 2009 Torkning Luftflodesgaller 8-12 timmar | 65°C 1 msk
Torkat kott 350 g Torkning Luftflodesgaller 40 timmar [ 80°C Nej
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DULEZITE INFORMACE OHLEDNE BEZPECNOSTI

DUKLADNE SI PRECTETE
A USCHOVEJTE PRO
POZDEJSi POUZITI

Toto zafizeni mohou pouzivat

déti od 8 let, osoby s télesnym,
senzorickym a mentalnim
hendikepem a nezkuseni uzivatelé
za predpokladu, ze budou

pod dohledem nebo pouceni

o bezpeéném pouziti zarizeni
arizicich souvisejicich s jeho
pouzivanim, a tomuto pouceni
porozumi.

Déti si nesmi se zarizenim hrat.
Cisténi a udrzbu smi provadét
pouze déti starsi 8 let, a to jen pod
dohledem.

Zafizeni i napajeci kabel uchovavejte
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Toto zafizeni musi stat na stabilnim
povrchu a jeho rukojeti musi byt
otoceny tak, aby se predeslo rozliti
horkych tekutin.

/I Povrch zafizeni miize byt béhem
pouzivani horky.

Nikdy nepouzivejte toto zafizeni v
kombinaci s externim ¢asovacem

nebo samostatnym systémem
dalkového ovladani.

Nikdy neponofujte zadnou ¢ast
zarizeni ani napajeciho kabelu ¢i
zastréky do vody ani jiné tekutiny.

Jestlize dojde k poskozeni
napajeciho kabelu, musi opravu €i
vyménu zajistit vyrobce nebo jeho
servisni technik, pfipadné osoba

s odpovidajici kvalifikaci. Pfedejdete
tak nebezpeci poranéni.

Po kazdém pouziti zafizeni dukladné
oCistéte. Podrobnosti viz ¢ast
Udrzba a ¢isténi. Zvlastni pozornost
vénujte tomu, které ¢asti Ize ponofit
do vody nebo které Ize myt v myéce
nadobi.

A\ Toto zafizeni vzdy pouzivejte pouze ke stanovenému Gcelu.
Toto zafizeni je uréeno vyhradné k domacimu pouziti.
Nepouzivejte toto zafizeni venku.

A\ Pred zapojenim zafizeni do zasuvky nebo jeho zapnutim se
vzdy ujistéte, Ze mate suché ruce.

A\ Zafizeni pouZivejte pouze na stabilnim, bezpecném,
suchém a rovném povrchu.

A\ Je-li zaFizeni ponechano bez dozoru, jestlize je nepouzivate
nebo jestlize je hodlate Cistit, ujistéte se, Ze je zafizeni
vypnuto a vypojeno ze zasuvky. BEéhem pouzivani nikdy
nenechavejte zafizeni bez dozoru.

A\ Nikdy nepouzivejte toto zafizeni v kombinaci s externim
Casovacem nebo samostatnym systémem dalkového
ovladani.

A\ Pred ¢i$ténim nebo uschovanim vzdy nechejte zafizeni

zcela vychladnout.

Pokud zafizeni spadlo, vykazuje jakékoli zndmky poSkozeni

nebo netésni, pfestarite ho pouzivat.

Nikdy nenechavejte napajeci kabel zauzlovany, pfiskfipnuty

nebo zmacknuty. Nenechavejte kabel viset z pracovni

plochy ani dotykat se horkych povrchu.

Béhem provozu se nedotykejte vnéjSich ploch zafizeni,

mohou byt velmi horké.

Pouzivejte pouze vyrobcem doporucené nahradni dily a

pfisluSenstvi.

Shora i po stranach vzdy ponechejte dostatek volného

prostoru, aby vzduch mohl volné cirkulovat.

Pfi provozu zafizeni zabrarite jeho kontaktu s jakymikoli

hoflavymi materialy (napf. zaclony, tapety nebo obklady).

Pfi pouzivani zafizeni na povrsich citlivych viéi teplu je

tfeba dbat zvySené opatrnosti. Doporucujeme pouzit

izola¢ni podlozku.

> B

> > > > >

Levy drzak pfisluSenstvi
Tfi pozice pro pecici rosty
Viyvod horkého vzduchu
Pecici rost

Vyjimatelny odkapavaci tac
Odnimatelna dvifka
Osvétleni

Pravy drzak pfisluSenstvi

OVLADACI PANEL (@)

9. \Volitelna aktivace osvétleni

10. Nastaveni teploty

11. Nastaveni Casovace

12. Otaceni

13. Start/Stop

14. Napéjeni

15. Predvolby: Hranolky, Kufe, Zelenina a Steak
16. Rucni rezimy: Horky vzduch, Pe&eni a SuSeni

NGk~

DILY A PRISLUSENSTVI (@)

17 Pecici rosty (3)
Vhodné pro piipravu riiznych pokrmd, jako jsou napf. kureci
prsicka, ryby nebo steaky.

+  |dedlni pfisluSenstvi pro suseni.
Jestlize pouzivate jen jeden rost, umistéte jej do horni
pozice, aby byl pokrm kiupaveéjsi.
Jestlize pouzivate vice roti souc¢asné, stfidejte v pribéhu
peceni jejich pozici, aby byl pokrm rovnomérné kiupavy.
Jestlize na ro$tu pecete potraviny s vysokym obsahem
cukru, doporucujeme plech nejdfive vylozit pe€icim
papirem.

18. Nastroj pro manipulaci s pfisluSenstvim
Nastroj pro manipulaci s pfislusenstvim umozriuje viozit
nebo vyjmout oto€ny pecici koS a jehlu na roznéni do/z
drzaka prislusenstvi v jednotce.

19. Jehla na roznéni

«  Vhodna pro peceni kurat.

*  Kufe v celku doporucujeme svazat kuchyiiskym provazkem.
Chcete-li pouzit jehlu na roznéni, propichnéte jehlu
(3a) skrz kufe a pak kufe z vnéjSich stran zajistéte
dvojbodci (3b). Nasledné dvojbodce zajistéte pomoci
pfiloZenych §roubd (3c). Pomoci nastroje pro manipulaci s
pfislusenstvim umistéte kufe na jehle do drzaku v jednotce.

20. Otocny pedcici kos

+  Vhodny pro pfipravu hranolk, zeleniny a kufecich kfidylek,
ale také pro prazeni ofechl a dal$ich potravin.

+  Cheete-li pouzit otocny pecici kos, viozte do néj
pozadované potraviny a zavfete jej. Pomoci nastroje pro
manipulaci s pfisluSenstvim umistéte otoény pecici ko do
drzaka prislusenstvi.

UPpZORNI'ENi: NESNAZTE SE VYJMOUT PECICI

KOS BEZ POUZITI NASTROJE PRO MANIPULACI S

PRISLUSENSTVIM. PH manipulaci s pegicim kogem budte

opatrni.

21 Odkapavaci tac (neni vyobrazen)

Slouzi k zachytavani oleje, Stavy a drobkl béhem pfipravy
pokrmu.

+  Pfed pecenim umistéte tac do spodni ¢asti jednotky.

Po kazdém pouziti odkapévaci tac umyjte.

40
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NAVOD K POUZITI

Priprava horkovzdusné fritézy na prvni pouziti

1. Odstrante veskeré obalové materialy, nalepky a Stitky, které
se nachazeji na jednotce nebo uvnitf ni.

2. Oplachnéte veskeré pfisluSenstvi a vnitfek jednotky vytrete
vihkou utérkou.

3. Umistéte jednotku na rovny povrch.

4. Zapojte horkovzdusnou fritézu do elektrické zasuvky.

5. Stisknéte a pridrzte tlagitko napajeni (1), dokud se jednotka
nezapne.

6. Nechejte horkovzdusnou fritézu zahfivat pfi teploté 200 °C
po dobu pfiblizné 15 minut, abyste se zbavili veSkerych
pfipadnych zbytkd z vyroby.

Rucni rezim

1. Umistéte jednotku na rovny povrch.

2. Zapojte horkovzdudnou fritézu do elektrické zasuvky.

3. Stisknéte a pridrzte tlaCitko napajeni, dokud se jednotka
nezapne.

4. Vyberte pozadovany ruéni rezim — Horky vzduch, Peceni
nebo Suseni.

5. Knastaveni teploty a ¢asu pouZijte tlaCitka plus a minus
vedle symbold teploty () a Gasu (®). Poté stisknutim
tlacitka Start (/@) zahajte predehfivani horkovzdu$né
fritézy.

POZNAMKA: Diky rychlému nahfivani horkovzdusné
fritézy Breville Ize pokrmy umistit do fritézy ihned po
zahdjeni predehfivani. Cyklus vafeni zane automaticky,
jakmile jednotka doséhne pozadované teploty.

6. Jakmile bude predehfivani dokonéeno, zazni zvukovy
signél a na displeji se zobrazi napis ,Ready". Jestlize jste
nevloZili pokrm do horkovzdusné fritézy hned na zacatku
predehFivani, oteviete dvifka a viozte pokrm do fritézy nyni,
véetné pouzitého pfisluenstvi, a zavienim dvifek zahajte
cyklus varfeni.

POZNAMKA: Jestlize zvolite rezim Horky vzduch,
automaticky se zapne funkce Otaceni (). Pokud pouzivate
pecici rost, tuto funkci vypnéte. V reZimu Peceni je nutné
funkci Otaceni () zapnout, jestlize pouzivate pecici ko$
nebo jehlu na roznéni.

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signal.
Opatrné vyjméte pokrm pomoci zaruvzdorné rukavice nebo
nastroje pro manipulaci s pfislusenstvim.

POZNAMKA: Chcete-li cyklus vafeni pozastavit,
oteviete dvifka. Chcete-li cyklus vareni ukongit, stisknéte
tlagitko Start/Stop (PI®).

Predvolby

1. Umistéte jednotku na rovny povrch.
2. Zapojte horkovzdusnou fritézu do elektrické zasuvky.
3. Stisknéte a pridrzte tlaCitko napajeni, dokud se jednotka

nezapne.
4. Vyberte pozadovanou predvolbu — Hranolky, Kfidylka,
Zelenina nebo Steak. Automaticky se nastavi teplota a ¢as.

POZNAMKA: Pfi vybéru predvolby Hranolky se
automaticky zapne funkce Otaceni. Cheete-li ji vypnout,
stisknéte tlacitko Otaceni (C).

5. Stisknéte tlaCitko Start (/@) a horkovzdusna fritéza se
zatne pfedehfivat.

POZNAMKA: Diky rychlému nahfivani horkovzdusné
fritézy Breville Ize pokrmy umistit do fritézy ihned po
zahdjeni pfedehfivani. Cyklus vafeni zatne automaticky,
jakmile jednotka doséhne pozadované teploty.

6. Jakmile bude predehfivani dokon¢eno, zazni zvukovy
signal a na displeji se zobrazi népis ,Ready”. Jestlize jste
nevlozili pokrm do horkovzdu3né fritézy hned na zacatku
predehfivani, oteviete dvifka a vlozte pokrm do fritézy nyni,
veetné pouzitého prisluSenstvi, a zavfenim dvifek zahajte
cyklus vafeni.

7. Po uplynuti nastaveného Casu zazni zvukovy signal.
Opatrné vyjméte pokrm pomoci zaruvzdorné rukavice nebo
nastroje pro manipulaci s pfisluSenstvim.
POZNAMKA: Chcete-li cyklus vafeni pozastavit,
otevrete dvirka. Chcete-li cyklus vafeni ukongit, stisknéte
tlacitko Start/Stop (®18).

Predvolby

Hranolky

Vhodné pro pfipravu mrazenych i ¢erstvych hranolkd.

Kure

Vhodné pro pfipravu mrazenych i ¢erstvych kufecich ¢tvrtek/
palicek, kiidylek apod.

Zelenina

Vhodné pro opékani Cerstvé zeleniny nebo zeleniny v trojobalu
¢i tésticku.

Steak

Tato predvolba zajisti, Ze steak bude stfedné propeceny — bude
uvniti svétle rizovy. Vhodné pro steaky vysoké 1,5-2,5 cm.

MANIPULACI S PRISLUSENSTVIM

Vlozeni otoéného peciciho kose nebo jehly na

roznéni:

1. Umistéte pozadované pfisluSenstvi na nastroj pro
manipulaci s pislusenstvim. (@)

2. Vlozte levou stranu tyce pfisluSenstvi do drzaku
pfisluSenstvi v jednotce. Zkontrolujte, Ze ty¢ spravné
zapadla na své misto a umozfuje pfisluSenstvi, aby se
otacelo. (@)

3. Umistéte do drzaku prisluSenstvi pravou stranu tyée. (@)

POZNAMKA: Je-li ko$ spravné viozen, nemél by se volné

otacet.

Vyjmuti peciciho kose nebo jehly na roznéni:

1. Zasunte nastroj pro manipulaci s pfisluSenstvim pod ty¢
prislugenstvi. (@)

2. Pod Uhlem zvednéte pravou stranu nastroje pro manipulaci
s pfisluSenstvim, aby bylo mozné vyjmout pfisluSenstvi z
pravého drzaku. (@)

3. Nasledné posurite nastroj pro manipulaci s pfislusenstvim
doprava, abyste vyjmuli levou stranu tyCe pfislusenstvi z
levého drzaku. (@)

CISTENi HORKOVZDUSNE FRITEZY

1. Po kazdém pouziti horkovzdu$nou fritézu i pfisluSenstvi
vyCistéte.

2. Pred ¢isténim vypojte horkovzdusnou fritézu Breville® ze
zasuvky a nechejte ji vychladnout.

3. Vnitfek fritézy vytrete vihkou utérkou a mydlovou vodou.
NEPONORUJTE DO VODY. Abrazivni Gistici prostredky,
draténky nebo chemické pfipravky zplsobi poskozeni
jednotky.

4. Odkapavaci tac pravidelné vyprazdnuijte, aby se v ném
nehromadily drobky.

5. Pedici rodty, otoény pedici ko§, jehlu na roznéni,
odkapavaci tac i nastroj pro manipulaci s pfislusenstvim Ize
myt v mycce nadobi.

6.  Dvitka horkovzdu$né fritézy Breville® Ize v zajmu snadného
¢isténi demontovat. Neponofujte dvifka do vody. Ocistéte je
vihkou utérkou a mydlovou vodou.

Demontaz dvirek:
+  Otevrete dvitka a stlacte zapadky dole na vnitini strané

dvifek. (@)

Montaz dvirek:

«  Udrzujte dvitka v mirném uhlu a zarovnejte jejich spodni
hranu s jednotkou, pak je zatlacte dovnitf tak, aby zacvakla
na své misto. (@)

7. Horkovzdu$nou fritézu uchovavejte na suchém misté,
napfiklad na stole, na pracovni desce nebo na polici.
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TABULKA PRO VARENI V HORKOVZDUSNE FRITEZE UZITECNE TIPY / ODSTRANOVANI POTIZi

BRAMBORY
RUENE kraiené singii 1 bolévkovs Pokrm je prepeceny +  Nespravna teplota nebo ¢as. +  Teplotu a ¢as musite upravit dle vlastnich pozadavka.
uéné krajené silngjsi . . polévkova geny
hranolky 500-700g | Hranolky Kos 35-40 min 1200 °C zice nebo nedopeceny * Vzhledem k tomu, Ze horkovzdu$na fritéza je mensi nez vase
Runé kréjené hranolky ze 1 polévkova b&zZna trouba, nahfeje se mnohem rychleji a obecné bude
g N . o P o
sladkych brambor 500-600 g Hranolky Pecici rosty 30-35min | 200°C ice peceni v ni trvat kratSi dobu.
Mrazené hranolky (siiné) | 500-700g | Hranolky Kos 25-30min | 200°C Ne * Nevhodna poloha plechu. ' V'ZbﬁaStléF’zf'Cs' Pr'ﬁ:gg;]”sasgég Moz'laab!inde tfeba upravit
olohu plechl s of ou potravinu.
Mrazené hranolky (tenké) | 500-700g | Hranolky Kos 2025min_[200°C___ | Ne — S— pobny peciis " canoup
Mrazené bramboracky 600 g Hranolky Pecici rodty 18-20 min | 200 °C Ne Je ,cmtlzapach + Na vn|trp|ch ploghach fritézy, «  Viz ¢ast Cisténi horkovzdudné fritézy" na str. 43
— spaleniny na topnych prvcich nebo v
MASO / DRUBEZ/ RYBY odkapavacim tacu ulpély
Kufeci kfidylka 1 kg Kufe Pecici rodty 35 min 180 °C Ne zbytky potravin.
Steak 2509 (1) Steak Pecici rosty 10-15min | 200 °C Ne Topné prvky se «  Topné prvky se podle potfeby |« Nez do fritézy viozite potraviny, nechejte ji zahfat na
o . ] 1 polévkova vypinaji prubézné zapinaji a vypinaji, nastavenou teplotu. Jakmile bude pfedehfivani dokonceno,
VeprOVe kotletky 600 g (3) Steak Pecici rOSty 15-20 min 180 °C Zice aby udriova|y poiadovanou zazni Zvukovy' s|gna'|
i teplotu.
— PV — 5
Hovézi burgery 3409 (2) Steak Pecici rosty 16-18 min | 180 °C Ne , : + Topné prvky nemuseji byt vzdy
Celé kufe na rozni 1-13kg  |Horkyvzduch | Jehlanarozméni |60 min 200°C L pofevkovs rozzhaven.
z Dotykovy | ¢« Panelj Cistény neb « Ujistét ze j | Cisty a nej ém zadné
Rizek z kurecich prsou 3409 (2) Horky vzduch Pecici rosty 30-35 m?n 200°C Ne n:rgag:/”yepane mzzfnjyé Zneuisicny nebo nggi:tci; € 26 ¢ panel Cisty anejsou na nem zadne
Obalovana ryba 3509 (2) Peceni Pecici rosty 20-25min _ {180°C Ne + Na panelu je voda/vihkost. +  Ujistéte se, 7e je panel &isty a suchy. Ovladejte jej suchyma
Slanina 2259 Horky vzduch Pecici rosty 10-12min [ 200°C Ne +  Ovladac nefunguje spravné. rukama.
Mrazené kufeci nugetky 400 g Horky vzduch Pecici rosty 12-15min | 180°C Ne * Vypojte jednotku na 60 sekund ze zasuvky a znovu ji zapojte.
ZELENINA Z dvifek béhem vafeni | «  Jedna se o vodu uvolnénou z +  Nejde o zavadu, je to bézna soucast cyklu vareni. Otfete
Mrazené cibulové krouzky | 400 g Horky vzduch | Pegici rodty 12-15min | 200°C Ne 322‘;" malé kapky potravin béhem vafenf. prosim kapky vody mékkou utérkou.
Cerstva zelenina na peceni | 400 g Zelenina Pecici rosty 15-20 min 180 °C Ne
SUSENI POPRODEJNI A NAHRADNI DiLY LIKVIDACE ODPADU
Jablka 1509 Suseni Pecici rosty 4-5hodin | 50°C Ne V pfipadg, Ze spotfebié nepracuie, ale je v zéruce, vratte Odpadni elektrické vyrobky by se nemély likvidovat spoledné
Jahody 3509 Suseni Pecici rosty 5 hodin 50°C Ne vyrobek na misto, kde byl zakoupen, kde bude vyménén. s domovnim odpadem. Prosim tam, kde existuji pfislusna
. i 1 polévkova Uvédomte si prosim, Ze bude pozadovana platna forma zafizeni, je recyklujte. DalSi informace o recyklaci a smérnici
Cerven fepa 2009 Suseni Pecici rosty 8-12hodin [ 65°C ice dokladu o koupi. Potiebujete-li dalsi podporu, obratte se na OEEZ vam poskytneme na e-mailové adrese
———— — — - S naSe oddéleni zakaznickeho servisu na adrese: Spojené BrevilleEurope@newellco.com.
Susené hovézi (jerky) 350 g Suseni Pecici rosty 4 hodiny 80°C Ne kralovstvi: 0800 028 7154 | Spanélsko: 0900 81 6510 |
Francie: 0805 542 055. Ze vSech ostatnich zemi volejte +44
800 028 7154. Mohou platit mezinarodni sazby. Pfipadné e-mail:
BrevilleEurope@newellco.com.
—
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE INFORMACIE

POZORNE S| PRECITAJTE
A ODLOZTE NA PRIPADNE
BUDUCE POUZITIE

Spotrebi¢ mozu pouzivat' deti

vo veku od 8 rokov a osoby so
znizenymi fyzickymi, zmyslovymi
alebo psychickymi schopnostami
alebo nedostatkom skusenosti a
vedomosti, pokial ho pouzivaju pod
dohladom alebo na zaklade pokynov
na pouzivanie tohto spotrebica
bezpeénym spdésobom a rozumeju
pripadnym rizikam.

Nenechavaijte deti hrat’ sa so
spotrebicom.

Cistenie a udrzbu zo strany
pouzivatela nemaju vykonavat' deti
mladsie ako 8 rokov a bez dohl'adu.

Spotrebi¢ a jeho kabel uchovavajte
mimo dosahu deti mladSich ako 8
rokov.

Tento produkt je potrebné umiestnit’
na rovny a stabilny podklad, pricom
jeho rukovati otocte tak, aby ste
zabranili rozliatiu horucej tekutiny.

& Povrchova plocha produktu sa
moze pri pouzivani zahrievat'.

Produkt neovladajte pomocou
externého ¢asovaca ani
samostatného systému dialkového
ovladania.

Ziadne sucasti zariadenia ani
napajacieho kabla a zastrcky
neponarajte do vody ani ziadnej inej
tekutiny.

Aby sa predislo nebezpeénym
situaciam, poskodeny privodny
kabel méze vymenit' len vyrobca,
jeho servisny zastupca alebo
podobne kvalifikovani pracovnici.

Spotrebi¢ sa musi po pouziti
udrziavat’ isty. Prislusné informéacie
najdete v asti Starostlivost’ a
cistenie. Osobitnu pozornost’ venujte
informaciam o tom, ktoré casti sa
ma&zu ponarat’ do vody, prip. su
vhodné do umyvacky riadu.

A\ Spotrebi¢ pouzivajte vyhradne na Gcel, na ktory je uréeny.
Tento spotrebi¢ je uréeny len na domace pouzitie.
Nepouzivajte ho vonku.

A\ Pred manipuléciou so zastrékou alebo zapnutim spotrebica
si dokladne osuste ruky.

A\ Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na stabilnom, pevnom, suchom

a rovnom povrchu.

Ak spotrebi¢ nechavate bez dozoru, ak sa nepouziva alebo

idete vykonat jeho Cistenie, uistite sa, Ze je vypnuty

a odpojeny od elektrickej zasuvky. Ked' spotrebi¢ pouzivate,

nenechavajte ho bez dozoru.

Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte s externym ¢asovacom ani

samostatnym systémom dialkového ovladania.

Pred ¢istenim alebo uskladnenim nechajte spotrebic vzdy

Uplne vychladnut.

Ak spotrebi¢ spadol, nachadzaju sa na fiom vidite/né

znamky poSkodenia alebo ak netesni, nepouzivajte ho.

Napajaci kabel nenechavaijte previsat cez okraj pracovnej

dosky a nedovolte, aby sa dostal do kontaktu s horucimi

plochami a aby sa zamotal, zachytil alebo zasekol.

Pocas pouzivania spotrebiCa sa nedotykajte jeho vonkajsej

plochy, pretoze mdze byt velmi horuca.

Pouzivajte len nahradné diely a prislusenstvo, ktoré

odporuca vyrobca.

Okolo spotrebica a nad nim by mal byt dostatok volného

priestoru na zaistenie spravnej cirkulacie vzduchu.

Pocas prevadzky sa spotrebi¢ nesmie dotykat ziadnych

horlavych materialov (ako su zavesy alebo tapisérie).

Pri pouzivani spotrebi¢a na povrchoch, ktoré nie st odolné

voci posobeniu tepla, budte opatrni. Odpordca sa pouZitie

izolaCnej podlozky.

>

> > > >

> B B B

CASTI (O A Q)

Lavy drziak grilovacieho prisluSenstva
Tri polohy ro$tu Air Flow

Viyvod vzduchu

Rost Air Flow

Vlyberatelna odkvapkavacia nadoba
Odnimatelné dvierka

Osvetlenie

Pravy drziak grilovacieho prisluSenstva

OVLADACI PANEL (@)

9. Volitelné osvetlenie

10. Nastavenie teploty

11. Nastavenie Casovaca

12. Otécanie

13. Spustenie/zastavenie

14. Napéjanie

15. Predvolené programy: Hranol&eky, Kur&a,
Zelenina a Steak

16. Manuaine rezimy: Teplovzdu$né fritovanie,
Pecenie a SuSenie

NGk LW~

CASTI A PRISLUSENSTVO (@)

17. Rosty Air Flow (3 ks)

+  Suidedlne na pripravu réznych pokrmov, napriklad kuracich
pfs, ryb alebo steakov

+  Najvhodnejsie prisluSenstvo na suSenie
Ak pouzivate jeden rost Air Flow, umiestnite ho na hornu
poziciu, kde sa pripravi chrumkave;j$i pokrm
Ak pouzivate viacero rostov Air Flow, striedajte po¢as
cyklu pripravy ich poziciu, vdaka omu budu pokrmy
chrumkavejsie.
Ak sa rosty Air Flow pouZivaju na pripravu pokrmov s
vysokym obsahom cukru, mozno bude uzito¢né polozit na
kaZdy rost papier na pecenie.

18. Vidlica na manipulaciu s grilovacim
prislusenstvom
Vidlicu na manipulaciu s grilovacim prislusenstvom
pouzivajte na vkladanie otocného sietovaného kosika a
grilovacieho razna do drziakov grilovacieho prislusenstva a
na ich odoberanie.

19. Grilovaci razen

« Jeidealny na pripravu grilovaného kur¢ata.
Celé kur¢a je vhodné zaistit $pagatom na varenie.
Ak pouZijete grilovaci razen, prestréte ty¢ (3a) cez kurca
a potom posurite vidlice (3b) po stranach tyée nadol a
zasunte ich do masa. Nasledne vidlice zaistite pomocou
dodanych skrutiek (3c). Ak pouzivate vidlicu na manipulaciu
s grilovacim prislusenstvom, kurca vlozte do drziaka
grilovacieho prisludenstva v pristroji.

20. Otocny siet'ovany kosik

« Jeidealny na pripravu hranoléekov, zeleniny a kuracich
kridel, ako aj na praZenie orechov a iného obcerstvenia.

+ Ak pouzijete otocny sietovany kosik, vloZte dorho suroviny
a zaistite ho. Ak pouzivate vidlicu na manipulaciu s
grilovacim prisludenstvom, otoény sietovany koSik viozte do
drziakov grilovacieho prisluSenstva.

POZOR: NEPOKUSAJTE SA ODOBRAT KOSIK BEZ

POUZITIA VIDLICE NA MANIPULACIU S GRILOVACIM

PRISLUSENSTVOM. S ko$ikom manipulujte opatrne.

21 Odkvapkavacia nadoba (nie je znazornend)
Sluzi na zachytavanie oleja a omrviniek pocas cyklu
pripravy.

Odkvapkavaciu nadobu umiestnite pred zacatim cyklu
pripravy na spodok pristroja.

Dbajte na to, aby ste odkvapkavaciu nadobu po kazdom
pouziti umyli.
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NAVOD NA POUZITIE

Priprava teplovzdusnej fritézy na prvé pouzitie
Odstrante vSetok obalovy material, nalepky a Stitky v
pristroji aj na fiom.

2. VSetko prisluSenstvo umyte a vnutro pristroja utrite vihkou
handri¢kou.

3. Pristroj polozte na rovny povrch.

4. Teplovzdu$nu fritézu zapojte do elektrickej zasuvky.

5. Stladte tlagidlo napéjania (1) a podrzte ho stlageng, kym sa
pristroj nezapne.

6. Teplovzdu$nu fritézu zahrievajte priblizne 15 minut pri
teplote 200 °C. Tym sa zlikviduju pripadné zvysky z vyroby.

Manualny rezim

1. Pristroj poloZte na rovny povrch.

2. Teplovzdu$nu fritézu zapojte do elektrickej zasuvky.

3. Stlacte tlacidlo napéjania a podrzte ho stlacené, kym sa
pristroj nezapne.

4. Zvolte pozadovany manualny rezim — Teplovzdusné
fritovanie, Pecenie alebo Susenie.

5. Nastavte teplotu a ¢as pomocou oznaceni plus a minus
vedla symbolu teploty (8) a ¢asu (®). Naslednym stlacenim
tlacidla Spustenie (|®) teplovzdusnu fritézu predhrejte.
POZNAMKA: Vdaka rychlemu predhrievaniu
teplovzdusnej fritézy Breville sa suroviny mozu viozit do
teplovzdusnej fritézy uz pred zaciatkom predhrievacieho
cyklu. Ked pristroj dosiahne pozadovanu teplotu,
automaticky sa spusti cyklus pripravy.

6. Po predhriati zaznie zvukovy signal a na displeji sa zobrazi
ikona pripravenosti fritézy. Ak ste suroviny nevlozili do
teplovzdusne;j fritézy este na zaciatku predhrievacieho
cyklu, otvorte dvierka a pomocou vhodného prislusenstva
vlozte do teplovzdusne;j fritézy suroviny. Po zatvoreni
dvierok sa spusti cyklus pripravy.

POZNAMKA: Pri pouziti rezimu teplovzdusného
fritovania sa automaticky zapne funkcia Otacanie (C).
Dbaijte na to, aby ste tuto funkciu pri priprave pokrmov na
roStoch Air Flow vypli. Ak sa pri pouziti reZimu PeCenie
pouziva sietovany koSik alebo grilovaci razen, bude
potrebné zapndt funkciu Otacanie (C).

7. Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvukovy signal.
Pokrm opatrne vyberte pomocou tepelne odolného
kuchynského nacinia alebo vidlice na manipulaciu s
grilovacim prisluSenstvom.

POZNAMKA: Cyklus pripravy pozastavite otvorenim
dvierok. Cyklus pripravy zastavite stlacenim tlacidla
Spustenie/zastavenie (®18).

Rezim predvoleného programu

1. Pristroj poloZte na rovny povrch.

2. Teplovzdu$nu fritézu zapojte do elektrickej zasuvky.

3. Stlacte tlacidlo napajania a podrzte ho stlacené, kym sa
pristroj nezapne.

4. Zvolte pozadovany predvoleny program — Hranol¢eky,
Kridla, Zelenina alebo Steak. Automaticky sa zobrazi
teplota a ¢as.

POZNAMKA: Pri predvolenom programe Hranol&eky
sa automaticky zapne funkcia Otacanie. Funkciu Otacanie
vypnete stlacenim tlacidla Otacanie (C).

Stlacenim tlacidla Spustenie (/@) teplovzdusnu fritézu
predhrejte.

POZNAMKA: Vdaka rychlemu predhrievaniu
teplovzdusnej fritézy Breville sa suroviny mozu viozit do
teplovzdusne; fritézy uz pred zaciatkom predhrievacieho
cyklu. Ked pristroj dosiahne pozadovanu teplotu,
automaticky sa spusti cyklus pripravy.

Po predhriati zaznie zvukovy signél a na displeji sa zobrazi
ikona pripravenosti fritézy. Ak ste suroviny nevloZili do
teplovzdusnej fritézy este na zaciatku predhrievacieho
cyklu, otvorte dvierka a pomocou vhodného prislu$enstva
vlozte do teplovzdusne; fritézy suroviny. Po zatvoreni
dvierok sa spusti cyklus pripravy.

Po uplynuti nastaveného ¢asu zaznie zvukovy signal.
Pokrm opatrne vyberte pomocou tepelne odolného
kuchynského nacinia alebo vidlice na manipuléciu s
grilovacim prisluenstvom.

POZNAMKA: Cyklus pripravy pozastavite otvorenim
dvierok. Cyklus pripravy zastavite stlaenim tlacidla
Spustenie/zastavenie (®/8).

Predvolené programy

Hranoléeky

Je idedlny na pripravu mrazenych aj Cerstvych hranolekov.
Kuréa

Je idealny na pripravu Cerstvych aj mrazenych kuracich kiskov/
stehien, kridel a pod.

Zelenina

Je idealny na opekanie Cerstvej zeleniny alebo zeleniny obalenej

v struhanke alebo cesticku.

Steak

Pomocou tohto predvoleného programu sa steak prepecie
na Uroven medium — so svetloruzovym pruhom cez stred.
Najvhodnejsie je pouZit steaky s hriibkou 1,5 az 2,5 cm.

POUZITIE VIDLICE NA MANIPULACIU S
GRILOVACIM PRISLUSENSTVOM

VloZenie oto¢ného sietovaného kosika a
grilovacieho razna:

1.

2.

3.

Na vidlicu na manipulaciu s grilovacim prisluenstvom
nasadte vhodné prislusenstvo. (@)

Lavu stranu ty¢e prisluSenstva viozte do drziaka
grilovacieho prislusenstva. Aby sa ty¢ spravne otacala,
musi sa riadne umiestnit a zaistit. (@)

Pravu stranu tyCe vlozte do pravého drZiaka grilovacieho
prislusenstva. (@)

POZNAMKA: Uplne zaisteny kosik by sa nemal volne otacat.

Odobratie oto¢ného siet'ovaného kosika a
grilovacieho razna:

1.

Pod ty¢ prisluSenstva vioZte vidlicu na manipulaciu s
grilovacim prislugenstvom. (@)

2.

CISTENIE TEPLOVZDUSNEJ FRITEZY

1.

2.

Pravu stranu vidlice na manipulaciu s grilovacim
prislusenstvom Sikmo nadvihnite a odoberte ju z pravého
drziaka grilovacieho prislusenstva. (@)

Vidlicu na manipulaciu s grilovacim prislusenstvom potom
presurite doprava tak, aby ste mohli z lavého drziaka
grilovacieho prisluenstva vysunt lavi stranu tyce. (@)

Teplovzdusnu fritézu a prislusenstvo po kazdom pouziti
vyCistite.

Teplovzdusnu fritézu Breville® pred Cistenim odpojte a
nechajte vychladnut.

Vnutro teplovzdusne;j fritézy utrite handrickou navihéenou
teplou mydlovou vodou. NEPONARAJTE JU DO VODY.
Nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, Cistiace kefy
ani chemicke Cistiace prostriedky, pretoZe by mohli pristroj
poskodit.

Odkvapkavaciu nadobu pravidelne vyprazdniujte, aby sa
zabranilo hromadeniu omrviniek.

Rosty Air Flow, otocny sietovany ko$ik, grilovaci razen,
odkvapkavacia nadoba a vidlica na manipulaciu s
grilovacim prisluenstvom st vhodné do umyvacky riadu.
Dvierka teplovzdusnej fritézy Breville® si odnimatelné,
vdaka ¢omu sa lahSie Cistia. Dvierka neponarajte do vody.
Utrite ich handri¢kou navihéenou teplou mydlovou vodou.

Odobratie dvierok:

Otvorte dvierka a potom dvierka uvolhite zatla¢enim na
jazycky na vnutornej spodnej asti dvierok. (@)

Nasadenie dvierok:

Dvierka drzte $ikmo a stc¢asne zarovnavaijte spodnu ¢ast
dvierok s pristrojom. Potom ich zatlagte dovnutra tak, aby
zapadli na miesto. (@)

Teplovzdu$nu fritézu skladujte na suchom mieste, napr. na
stole, kuchynskej linke alebo na policke v skrinke.
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TABULKA PRIPRAVY POKRMOV V TEPLOVZDUSNEJ FRITEZE

UZITOCNE TIPY/RIESENIE PROBLEMOV

ZE'EMAKY” - - - - Nadmerne/nedostatocne | «  Nespravne nastavenie teploty |+ Mozno budete musiet upravit nastavenie ¢asu a teploty
Rucne kréjané hrubé | 530 _ 700 4 | Hranoléeky | Kosik 3540 minat | 200 °C 1 polievkova tepelne upravené alebo &asu poda pozadovanej chuti.
hranolceky lyZica pokrmy
Ruéne krajané hra- 1 polleviovs +  KedZe teplovzdu$na fritéza je menSia ako bezna rira,
noléeky zo sladkych | 500-600g | Hranoléeky | Rosty Air Flow 30-35mindt | 200°C Iyipi(():z;ev ova zahreje sa rychlejSie a pokrm pripravi v kratSom Gase.
zemiakov + Umiestnenie rostu + Pozrite si Gast ,Umiestnenie rostov Air Flow" na strane 5.
Mrazené hranol¢eky . i - o . MoZno bude potrebné nastavit rost tak, aby sa prispdsobil
(hrube) 500-700g | Hranoléeky Kosik 25-30minat | 200°C Nie fypu surovin.
Mrazené hranolceky | -1 _ 709 g |Hranoléeky | Kosik 2025 mint | 200°C Nie Zépach spalenia +  V pristroji, na vyhrevnych + Pozrite si éast ,Cistenie teplovzdusnej fritézy* na strane 49.
(tenké) telesach alebo v odkvapkavacej
Mrazené zemiakové . L o o ) pédobe sa nahromadili zvysky
trojuholniky 600 g Hranol¢eky Rosty Air Flow 18 -20 minut | 200 °C Nie jedia
MASO/HYDINA/ Viyhrevné telesa *  Vyhrevné telesa sa striedavo +  Suroviny viozte do teplovzdusnej fritézy az po dosiahnuti
RYBY nezostavajl zapnuté zapinaju a vypinajd, aby sa nastavene;j teploty. Fritéza bude stav dokoncenia
Kuracie kridla 1kg Kurca Rosty Air Flow 35 minat 180 °C Nie udrZiavalo spravne teplo predohrevu indikovat.
Steak 2509(1) | Steak Rosty Air Flow 10— 15 minat_| 200°C Nie - Mosno rozpélené teless
P . . 1 polievkova
Bravcoveé kotlety 6009 (3) Steak Rosty Air Flow 15-20 minat | 180°C Iyipica Rozhranie dotykového |  Panel je znegisteny alebo « Panel musi byt pred pouZitim Gisty a bez zvy$kov surovin.
anela nereaguje amasteny . i byt Gisty ; i sdat mi
Hovadzie karbontky | 3409 (2) | Steak Rosty Air Flow 16— 18 mindt | 180°C Nie P 9 zamasieny Panel musi byt &isty a suchy a mus! sa oviadat suchymi
— - - *  Napaneli sa nachadza rukami.
Colé grilované kurda | 1-13kg | JEPIOVZAUSNE | oo rasens 60 minat 200°C 1 polievkova prebytoéna vihkost + Pristroj odpojte a pred zapojenim ho nechaite 60 sekind
fritovanie lyzica + Ovladad nefunguje spravne odpogivat.

Ort;?;ovane urace 1 340 9(2) ;I;ietz?avrfi(éusne Rosty Air Flow 30-35mindt | 200°C Nie Pocas pripravy kvapkaz |+ Ide o vodu, ktora sa pocas + Nejde o problém. Je to stcast bezného cyklu varenia.
P dvierok malé mnoZzstvo pripravy uvolnila zo surovin Kvapky vody utrite makkou handri¢kou.
Obalovana ryba 3509 (2) Pecenie Rosty Air Flow 20 -25minat | 180 °C Nie vody
Slanina 2259 FopIOVZIUSNE | Rosty Air Flow 10— 12 minat | 200°C Nie

- - — POPREDAJNA PODPORA A NAHRADNE DIELY LIKVIDACIA ODPADU
Mrazené kuracie | 439 4 TeplovzduSné | o <. Air Flow 1215 minat | 180°C Nie . N ) .
nugety fritovanie Ak spotrebi¢ nefunguije, ale je v zaruke, vratte ho tam, kde Odpadové elektrické vyrobky sa nemaju likvidovat spolo¢ne
ZELENINA ste ho kupili, a poziadajte o vymenu. Majte na pamati, ze sa s domovym odpadom. Zaneste vyrobok na zberné miesto na

—— — bude vyzadovat platny doklad o zakipeni. Dodatoénu podporu recyklaciu. Ak mate zaujem o dalSie informacie o recyklacii a
Mrazené cibulove 400 g Teplovzdusne Rosty Air Flow 12 —15minat | 200 °C Nie ziskate kontaktovanim nasho oddelenia sluzieb zakaznikom na smernici WEEE, poglite ndm e-mail na adresu BrevilleEurope@
krdzky fritovanie &isle: Spojené kralovstvo: 0800 028 7154 | Spanielsko: 0900 newellco.com.
Cerstva zelenina na . . - . 8165 10 | Franctzsko: 0805 542 055. V pripade vSetkych
opekanie 4009 Zelenina Rosty Air Flow 15-20 minat | 180°C Nie ostatnych krajin volajte na islo +44 800 028 7154. Mozu sa
SUSENIE uplatriovat sadzby za medzinarodné hovory. Pripadne napiste

- — —— - - na e-mailovu adresu: BrevilleEurope@newelico.com.
Jablka 150 g Susenie Rosty Air Flow 4 -5 hodin 50°C Nie
Jahody 350¢g Susenie Rosty Air Flow 5 hodin 50°C Nie
- p —
Cvikla 2009 Susenie Rosty Air Flow 8-12hodin | 65°C ﬂyggge"km’a
Susenéhovadze 1 350 Susenie Rosty Air Flow 4 hodiny 80°C Nie
50 51
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BEZPIECZENSTWA
UWAZNIE PRZECZYTAJ |
ZACHOWAJ NA PRZYSZLOSC

Urzadzenie to moze by¢ uzywane
przez dzieci od 8. roku zycia oraz
osoby o ograniczonej sprawnosci
fizycznej, czuciowej lub psychicznej
lub osoby niemajace doswiadczenia
ani wiedzy, pod warunkiem ze
korzystaja z urzadzenia pod nadzorem
lub zostaly poinstruowane odnosnie
do bezpiecznego uzywania urzadzenia
oraz maja Swiadomosc¢ ryzyka
zwigzanego z jego uzytkowaniem.

Dzieci nie powinny bawi¢ sie
urzadzeniem.

Dzieci nie powinny czysci¢ ani
konserwowac urzadzenia, chyba
ze maja wiecej niz 8 lat i sg
nadzorowane.

Przechowuj urzadzenie i przewéd
w miejscu niedostepnym dla dzieci
ponizej 8. roku zycia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ na
stabilnej powierzchni z uchwytami
w pozycji uniemozliwiajacej rozlanie
goracego ptynu.

Podczas uzytkowania produktu
powierzchnie moga stac sie gorace.

Nigdy nie obstuguj produktu za
pomoca osobnego wytacznika
czasowego lub systemu zdalnego
sterowania.

Nigdy nie zanurzaj zadnej czesSci
urzadzenia, przewodu zasilajacego
lub wtyczki w wodzie ani w zadnej

innej cieczy.

W celu unikniecia zagrozenia
uszkodzony przewdd zasilajacy
moze by¢ wymieniony jedynie przez
producenta, autoryzowany serwis
lub wykwalifikowana osobe.

Po uzyciu urzadzenie nalezy
wyczyscié. Szczegotowe

informacje znajduja sie w rozdziale
»Konserwacja i czyszczenie”. Nalezy
zachowacé szczeg6lng ostroznosé

w przypadku czesci, ktére zostaé

by¢ zanurzone w wodzie i/llub
umieszczone w zmywarce do naczyn.

A\ Nigdy nie uzywaj urzadzenia niezgodnie z przeznaczeniem.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzycia
w gospodarstwie domowym. Nie wolno go uzywac na
zewnafrz.

A\ Nigdy nie dotykaj wtyczki ani wylacznika zasilania
wilgotnymi rekami.

A\ Zawsze uzywaj urzadzenia na stabilnej, bezpiecznej,

suchej i poziomej powierzchni.

Zostawiajac urzadzenie bez nadzoru, w czasie, gdy nie jest

uzywane, lub przed czyszczeniem sprawdz, czy urzadzenie

jest wytaczone i odtgczone od pradu. Nigdy nie pozostawiaj
dziatajacego urzadzenia bez nadzoru.

Nigdy nie uzywaj urzadzenia z oddzielnym wytacznikiem

czasowym lub systemem zdalnego sterowania.

Przed czyszczeniem lub odtozeniem na miejsce

przechowywania urzadzenie musi catkowicie ostygnag.

Nie uzywaj urzadzenia, ktére zostato upuszczone, ma

widoczne oznaki uszkodzenia lub przecieka.

Przewdd zasilajacy nie moze zwisa¢ nad krawedzig blatu

ani dotykac goracych powierzchni; nie wolno go zapetlac,

przycina¢ ani przyciskac.

Podczas dziatania urzadzenia nie dotykaj jego

zewnetrznych powierzchni, poniewaz moga by¢ bardzo

gorace.

A\ Uzywaj wylacznie czesci zamiennych lub akcesoriow
zalecanych przez producenta.

A\ Pozostaw odpowiednio duzo miejsca nad urzadzeniem i po
bokach, aby zapewni¢ dobrg cyrkulacje powietrza.

A\ Nie dopuszczaj do zetknigcia dziatajacego urzadzenia z
jakimkolwiek tatwopalnym materiatem (takim jak firanki czy
tapety).

A\ Nalezy zachowag ostrozno$¢, gdy urzadzenie jest uzywane
na powierzchniach, ktére moze uszkodzi¢ wysoka
temperatura. W takiej sytuacji zaleca sie uzycie podktadki
izolacyjnej.

> B B > >

>

CZESCI © 10)

1. Lewy uchwyt rozna

Trzy pozycje rusztéw do gotowania goracym
powietrzem

Nawiew powietrza

Ruszt do gotowania gorgcym powietrzem
Zdejmowana taca ociekowa

Wyjmowane drzwiczki

Oswietlenie

Prawy uchwyt rozna

PANEL STEROWANIA (@)

9. OSwietlenie opcjonalne

10. Ustawienie temperatury

11. Ustawienie czasomierza

12. Obrét

13. Start/Stop

14, Zasilanie

15. Ustawienia zaprogramowane: frytki, kurczak,
warzywa i stek

16. Tryby reczne: Smazenie goracym powietrzem,
pieczenie i suszenie

N

©® NGk W

CZESCI | AKCESORIA (Q)

17 Ruszty do gotowania goracym pometrzem (3)
Do przyrzadzania réznych rodzajow zywnosci, takich jak
pier$ kurczaka, ryba lub stek
Najlepszy rodzaj akcesoriéw do suszenia
Uzywajac z jednego rusztu do gotowania goracym
powietrzem, umie$¢ go w gornym otworze, aby potrawa
byta bardziej chrupigca

+ Uzywajac kilku rusztéw do gotowania goracym powietrzem,
zmieniaj ich pofozenie podczas cyklu przyrzadzania, aby
potrawy byly bardziej rownomiernie przyrumienione.
Uzywajac rusztéw do gotowania goracym powietrzem do
przyrzadzania potraw z wysoka zawartoscig cukru, warto
wylozy¢ je papierem do pieczenia.

18. Widelec do obstugi rozna
Widelec do obstugi rozna stuzy do wktadania i wyjmowania
obrotowego koszyka drucianego, a takze wktadania rozna
w uchwyty i wyjmowania go z niego.

19. Rozen

+ ldealny do przyrzadzania kurczaka z rozna.

Przyrzadzajac kurczaka w cato$ci, warto obwigza¢ go
sznurkiem do pieczenia.

+  Aby uzyé rozna, przetdz trzon (3a) przez kurczaka, a
nastepnie przesun widelce (3b) po bokach trzonu, wbijajac
je w migso. Nastepnie zablokuj widelce za pomoca,
dostarczonego zestawu $rub (3c). Za pomoca widelca
do obstugi rozna umies¢ kurczaka w uchwycie rozna w
urzadzeniu.

20. Obrotowy koszyk druciany
+ ldealny do przyrzadzania frytek, warzyw i skrzydetek
z kurczaka, a takze do pieczenia orzechow i innych
przekasek.
Aby uzy¢ obrotowego koszyka drucianego, wtoz zywno$¢
do $rodka i zamknij go. Za pomocg widelca do obstugi
rozna umies$¢ obrotowy koszyk druciany w uchwytach
rozna.
UWAGA: NIE PROBUJ WYJMOWAC KOSZYKA BEZ
POMOCY WIDELCA DO OBSLUGI ROZNA. Podczas obstugi
koszyka zachowaj ostrozno$c¢.

21 Taca ociekowa (brak na ilustraciji)
Stuzy do zbierania tluszczu i okruchéw w trakcie catego
cyklu gotowania.
Przed rozpoczeciem cyklu gotowania nalezy umiesci¢ tace
ociekowa na spodzie urzadzenia.
Po kazdym uzyciu tacg ociekowa nalezy umy¢.
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INSTRUKCJE UZYTKOWANIA

Przygotowanie frytkownicy na gorace powietrze

do pierwszego uzycia

1. Usun wszystkie materialy opakowaniowe, naklejki i etykiety
wewnatrz urzadzenia oraz na nim.

2. Umyj wszystkie akcesoria i przetrzyj wnetrze urzadzenia
wilgotng szmatka.

3. Ustaw urzadzenie na pfaskiej powierzchni.

4. Podigcz frytkownice na gorace powietrze do gniazdka
elektrycznego.

5. Naciénij i przytrzymaj przycisk zasilania (), az urzadzenie
wiaczy sie.

6. Nagrzewaj frytkownice na gorace powietrze w temperaturze
200°C przez okoto 15 minut, aby wyeliminowac wszelkie
pozostato$ci procesu produkcii.

Tryb reczny

1. Ustaw urzgdzenie na ptaskiej powierzchni.

2. Podtacz frytkownice na gorace powietrze do gniazdka
elektrycznego.

3. Naciénij i przytrzymaj przycisk zasilania, az urzadzenie
wiaczy sie.

4. Wybierz zadany tryb reczny — smazenie goracym
powietrzem, pieczenie i suszenie.

5. Aby ustawi¢ temperature i czas, uzyj znakéw plus i minus
obok symbolu temperatury (8) i czasu (®), a nastepnie
naci$nij przycisk Start (»/®) w celu wstepnego podgrzania
frytkownicy.

UWAGA: Dzieki szybkiemu nagrzewaniu frytkownicy
Breville Zywno$¢ mozna w niej umiesci¢ od poczatku cyklu
wstepnego nagrzewania. Cykl gotowania rozpoczyna sie
automatycznie po osiagnieciu przez urzadzenie zadane;
temperatury.

6. Po zakoniczeniu wstepnego nagrzewania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwigkowy, a na wy$wietlaczu zaswieci
sig ikona gotowosci. Jesli zywnos¢ nie zostata umieszczona
we frytkownicy na poczatku cyklu wstepnego nagrzewania,
otworz drzwiczki frytkownicy i umie$¢ w niej zywnos¢ za
pomoca odpowiednich akcesoriow, a nastepnie zamknij
drzwiczki, aby rozpocza¢ cykl gotowania.

UWAGA: Podczas korzystania z trybu smazenia
goracym powietrzem funkcja obracania (C) wiacza

sie automatycznie. Pamigtaj, aby wylaczy¢ ja podczas
gotowania przy uzyciu rusztéw do gotowania goracym
powietrzem. Podczas korzystania z trybu pieczenia funkcjg
obracania (C) nalezy wiaczyé, jesli uzywa sie kosza
drucianego lub rozna.

7. Po uplywie ustawionego czasu zostanie wyemitowany
sygnat dzwigkowy. Ostroznie wyjmij zywno$¢ za pomoca,
sprzetu chronigcego przed wysoka temperaturg lub widelca
do obstugi rozna.

UWAGA: Aby przerwa¢ cykl gotowania, nalezy otworzy¢
drzwiczki. Aby zatrzymac¢ cykl gotowania, nalezy nacisna¢
przycisk Start/Stop (P/®).

Tryb zaprogramowany

1. Ustaw urzadzenie na ptaskiej powierzchni.

2. Podtacz frytkownice na gorace powietrze do gniazdka
elektrycznego.

3. Naci$nij i przytrzymaj przycisk zasilania, az urzadzenie
wiaczy sig.

4. Wybierz odpowiednie ustawienie zaprogramowane — frytki,
skrzydetka, warzywa lub stek. Temperatura i czas pojawig
sie automatycznie.

UWAGA: W przypadku ustawienia Frytki funkcja
obracania wigcza sie automatycznie. Aby jq wytaczy¢,
wystarczy nacisna¢ przycisk obracania (C).

5. Naciénij przycisk Start (/®), aby nagrza¢ frytkownice na
gorace powietrze.

UWAGA: Dzieki szybkiemu nagrzewaniu frytkownicy
Breville zywno$¢ mozna w niej umiesci¢ od poczatku cyklu
wstepnego nagrzewania. Cykl gotowania rozpoczyna sie
automatycznie po osiggnieciu przez urzadzenie zadanej
temperatury.

6. Pozakonczeniu wstepnego nagrzewania urzadzenie
wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wySwietlaczu zaswieci
sie ikona gotowosci. Jesli zywno$¢ nie zostata umieszczona
we frytkownicy na poczatku cyklu wstepnego nagrzewania,
otwdrz drzwiczki frytkownicy i umies¢ w niej zywnos¢ za
pomoca odpowiednich akcesoriéw, a nastgpnie zamknij
drzwiczki, aby rozpoczag cykl gotowania.

7. Po uplywie ustawionego czasu zostanie wyemitowany
sygnat dzwiekowy. Ostroznie wyjmij zywno$¢ za pomocg
sprzetu chronigcego przed wysoka temperaturg lub widelca
do obstugi rozna.

UWAGA: Aby przerwa¢ cykl gotowania, nalezy otworzy¢
drzwiczki. Aby zatrzymac cykl gotowania, nalezy nacisna¢
przycisk Start/Stop ().

Ustawienia zaprogramowane

Frytki

Idealne do przyrzadzania mrozonych i $wiezych frytek.

Kurczak

Idealne do przyrzadzania $wiezych i mrozonych kawatkéw

kurczaka (podudzi, skrzydetek itp.)

Warzywa

Idealne do pieczenia $wiezych warzyw albo warzyw w ciescie

lub panierce.

Stek

To ustawienie umozliwia upieczenie steku, aby byt jasnorézowy

w $rodku. Najlepiej sprawdza sie w przypadku stekdw o grubosci

1,2-2,5 cm.

KORZYSTANIE Z WIDELCA DO OBStUGI ROZNA

Wktadanie obrotowego koszyka drucianego lub

rozna:

1. Umies$¢ zadane akcesorium na widelcu do obstugi rozna.
@)

2. \Wi6z lewa strone trzonu akcesorium do uchwytu rozna.
Trzon powinien by¢ umieszczony w otworze i mdc sie
obraca¢. (@)

3. Umie$¢ prawa strong trzonu na prawym uchwycie rozna.
@)

UWAGA: Koszyk nie powinien mie¢ mozliwo$ci swobodnego

obracania sie, gdy jest zablokowany.

Wyjmowanie obrotowego koszyka drucianego

lub rozna:

1. Wioz widelec do obstugi rozna pod trzon akcesorium. (@)

2. Podnies pod katem prawg strong widelca do obstugi rozna,
aby wyjac trzon z prawego uchwytu rozna. (@)

3. Nastepnie przesun widelec do obstugi rozna w prawo, aby
umozliwi¢ wysuniecie si¢ lewej strony trzonu z lewego
uchwytu rozna. (@)

CZYSZCZENIE FRYTKOWNICY NA GORACE
POWIETRZE

1. Frytkownice na gorace powietrze i akcesoria nalezy
wyczysci¢ po kazdym uzyciu.

2. Przed czyszczeniem frytkownicy na gorace powietrze
Breville® nalezy ja odtaczy¢ od pradu i pozostawi¢ do
ostygniecia.

3. Aby wyczysci¢ wnetrze frytkownicy na gorace powietrze,
nalezy przetrze¢ je wilgotng szmatka, uzywajac wody z
delikatnym detergentem. NIE ZANURZAC W CIECZY.
Scierne $rodki czyszczace, szczotki do szorowania
i chemiczne $rodki czyszczace moga spowodowac
uszkodzenie urzadzenia.

4. Regularnie oprdzniaj tace ociekowa, aby uniknaé
gromadzenia sie okruchow.

5. Ruszty do gotowania goracym powietrzem, obrotowy
koszyk druciany, rozen, tace ociekowa i widelec do obstugi
rozna mozna my¢ w zmywarce.

6.  Drzwiczki frytkownicy na gorace powietrze Breville® mozna
wyjmowac, co utatwia czyszczenie. Nie zanurza¢ drzwiczek
w wodzie. Umy¢ wodg z delikatnym detergentem.

Wyjmowanie drzwiczek:
«  Otworz drzwiczki, a nastepnie wcisnij wypustki na
wewnetrznej dolnej krawedzi, aby je odblokowac. (@)

Ponowne zaktadanie drzwiczek:

+  Trzymajac drzwiczki pod katem, ustaw dolng krawedz
réwno z urzadzeniem, a nastepnie wcisnij drzwiczki, aby je
zablokowac. (@)

7. Frytkownicg nalezy przechowywac¢ w suchym miejscu, np.
na stole, blacie lub pétce w szafce.
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TABELA PRZYRZADZANIA POTRAW WE FRYTKOWNICY NA GORACE POWIETRZE

goracym powietrzem

PRODUKT
ZYWNOSCIOWY WAGA FUNKCJA AKCESORIUM CZAS TEMPERATURA | OLEJ
ZIEMNIAKI
Recznie krojone grube frytki | 500-700 g | Frytki Koszyk 35-40 min | 200°C 1tyzka
Recznie krojone frytki z g . Ruszty do gotowania g . o .
batatow 500-600g | Frytki goracym powistrzem 30-35min [200°C 1 tyzka
Frytii mrozone (grubo 500-700g | Frytki Koszyk 25-30 min | 200°C Nie
krojone)
Frytki mrozone (cienko | 50 7004 | Frytk Koszyk 20-25min | 200°C Nie
krojone)
Mrozone placki . Ruszty do gotowania . . o .
ziemniaczane 6009 Fryti goracym powietrzem 18-20 min | 200°C Nie
MIESO/DROB/RYBY
Ruszty do gotowania . o .
Skrzydetka kurczaka 1kg Kurczak goracym powietrzem 35 min 180°C Nie
Stek 20g(1) |Stek Ruszty do gotowania | 14 45 i | 900°C Nie
goracym powietrzem
Kotlety schabowe 600g(3) |Stek Ruszty do gotowania | 15 » iy | 4g0°c 1lyzka
goracym powietrzem
Ruszty do gotowania . o .
Burgery wotowe 3409 (2) Stek goracym powistrzem 16-18 min | 180°C Nie
Kurczak z rozna (w calosci) | 1-1,3kg | Smazenie goraoym | p o 60min  |200°C 1lyzka
powietrzem
Panierowana piers kurczaka | 340 g (2) Sma_ieme goracym | Ruszty do gotowania 30-35min | 200°C Nie
powietrzem goracym powietrzem
) . . Ruszty do gotowania ; o :
Panierowana ryba 3509 (2) Pieczenie goracym powistrzem 20-25min | 180°C Nie
Smazenie goracym | Ruszty do gotowania . . o .
Bekon 225¢g powietrzem goracym powietrzem 10-12 min | 200°C Nie
Mrozone nuggetsy z 400g Sma_ienle goracym | Ruszty do gotlowanla 19-15min | 180°C Nie
kurczaka powietrzem goracym powietrzem
WARZYWA
Mrozone krazki cebulowe | 400 g quieme goracym | Ruszty do gotowania 12-15min | 200°C Nie
powietrzem goracym powietrzem
. S Ruszty do gotowania x . o .
Pieczone $wieze warzywa |400g Warzywa goracym powietrzem 15-20 min | 180°C Nie
SUSZENIE
. Ruszty do gotowania 5 .
Jabtka 150 g Suszenie goracym powistrzem 4-5godz. [50°C Nie
Truskawki 350g Suszenie Ruszty do gotowania | 5 1, | 5gec Nie
goracym powietrzem
Buraki 200 Suszenie Ruszty do gotowania | g 1) 4, | g5°c 1lyzka
goracym powietrzem
Paski wotowiny 3509 Suszenie Ruszty do gotowania 4 godz. 80°C Nie

POMOCNE WSKAZOWKI / ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Potrawy sg *  Nieprawidtowe ustawienie
przegotowane/ temperatury lub czasu
niedogotowane

Moze by¢ konieczne skorygowanie czasu i temperatury do
pozadanego smaku.

Poniewaz frytkownica na gorace powietrze jest mniejsza
niz zwykly piekarnik, nagrzewa si¢ szybciej i gotuje w
krotszym czasie.

+  Pozycja rusztu

Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Ruszty do
gotowania goracym powietrzem”, s. 5. Moze by¢ konieczne
skorygowanie ustawienia rusztow w zaleznosci od rodzaju
Zywnosci.

Swad spalenizny *  Resztki zywno$ci wewnatrz
frytkownicy, na elementach
grzewczych lub na tacy

ociekowej

Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,Czyszczenie
frytkownicy na gorace powietrze”, s. 55.

Elementy grzewcze nie |« Elementy grzejne beda sie

Przed wtozeniem zywno$ci poczekaj, az frytkownica

dotykowego nie reaguje zattuszczony
+  Nadmiar wilgoci na panelu

+  Sterownik dziata wadliwie

sq stale wigczone wiacza¢ i wytacza¢ w celu osiggnie nastawiong temperature. Ukonczenie nagrzewania
utrzymania odpowiedniej zostanie wskazane na frytkownicy.
temperatury
+  Elementy nie zawsze si¢ zarzq
Interfejs panelu «  Panel jest zabrudzony lub +  Przed uzyciem upewnij sie, ze panel jest czysty i wolny od

zanieczyszczen.

Upewnij sig, ze panel jest czysty oraz suchy i obstuguj go
suchymi dtoAmi.

Odtacz urzadzenie od pradu, odczekaj 60 sekund i wiacz
ponownie.

Mate krople wody +  Woda wydobywajaca sie
skapujace z drzwiczek z zywnosci podczas cyklu
podczas gotowania gotowania

Nie jest to powéd do niepokoju — to element normalnego
cyklu gotowania. Krople nalezy wyciera¢ miekka
Sciereczka,

OBSLUGA POSPRZEDAZOWA | CZESCI
ZAMIENNE

W przypadku, gdy urzadzenie nie dziata, ale jest objete
gwarancjg, nalezy zwréci¢ produkt do miejsca zakupu w celu
wymiany. Nalezy pamigtac, ze wymagany jest wazny dowod
zakupu. Aby uzyska¢ dodatkowg pomoc, prosimy o kontakt
z dziatem obstugi klienta: Wielka Brytania: 0800 028 7154 |

Hiszpania: 0900 81 65 10 | Francja: 0805 542 055. Inne kraje:
+44 800 028 7154. Moga obowigzywac¢ stawki migdzynarodowe.

Mozna takze napisa¢ wiadomos$¢ e-mail: BrevilleEurope@
newellco.com.

UTYLIZACJA

To urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska
2012/19/UE oraz ustawg 0 zuzytym sprzecie elektrycznym

i elektronicznym symbolem przekreslonego kontenera

na odpady. Takie oznakowanie informuje, Ze sprzet ten,

po zakoriczeniu eksploataciji nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pochodzacymi z gospodarstwa
domowego. Uzytkownik sprzetu jest zobowigzany do oddania
go prowadzacym zbieranie zuzytego sprzetu elekirycznego i
elektronicznego. Punkty zbierania sg prowadzone m.in. przez
sprzedawcow hurtowych i detalicznych tego sprzetu oraz przez
gminne jednostki organizacyjne prowadzace dziatalnos¢ w
zakresie odbierania odpadow.

Wiasciwe postepowanie ze zuzytym sprzetem elektrycznym
i elektronicznym przyczynia sie do uniknigcia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska naturalnego konsekwencji,
wynikajacych z obecnosci sktadnikéw niebezpiecznych oraz
niewtasciwego sktadowania i przetwarzania takiego sprzetu.
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VIGTIGE SIKKERHEDSOPLYSNINGER

LAS DISSE OMHYGGELIGT
IGENNEM, OG OPBEVAR DEM
TIL FREMTIDIG BRUG

Dette apparat ma anvendes af bern
pa 8 ar og derover samt af personer
med fysiske, sansemassige eller
mentale handicap eller manglende
erfaring og viden, safremt
vedkommende er under opsyn eller
har modtaget anvisninger i forsvarlig
brug af apparatet, og vedkommende
forstar farerne i forbindelse med
brugen.

Born ma ikke lege med apparatet.

Rengering og vedligeholdelse ma
ikke foretages af barn, med mindre
de er over 8 ar og under opsyn.

Hold apparatet og ledningen uden
for reekkevidde for bern under 8 ar.

Dette produkt skal stilles pa en stabil
overflade med handtagene placeret
saledes, at der er mindst risiko for at
spilde varme vasker.

& Dele af produktet kan blive
varme under brug.

Brug aldrig produktet sammen med
en ekstern timer eller et separat
fiernbetjeningssystem.

Nedsank aldrig nogen del af
apparatet eller ledningen og stikket i
vand eller nogen anden vaske.

Hvis forsyningsledningen er
beskadiget, skal den udskiftes af
producenten, dennes serviceagent
eller en tilsvarende kvalificeret

person for at undga sikkerhedsfarer.

Serg for, at apparatet holdes rent
efter brug. Fa flere oplysninger i
afsnittet om pleje og rengering. Ver
sarlig forsigtig med genstande, der
kan nedsznkes i vand og/eller en
opvaskemaskine.

A\ Brug aldrig dette apparat til andet end dets tilsigtede
anvendelse. Dette apparat er kun beregnet til
husholdningsbrug. Brug ikke apparatet udendars.

A Serg altid for, at dine haender er terre, inden du rgrer ved
stikket eller teender for apparatet.

A\ Anvend altid apparatet pa en stabil, fast, ter og plan

overflade.

Serg for, at apparatet er slukket, og at stikket er taget ud af

stikkontakten, hvis det efterlades uden opsyn, nar det ikke

eribrug, eller fgr det rengeres. Lad aldrig apparatet veere
uden opsyn, nar det er i brug.

Brug aldrig dette apparat med en ekstern timer eller et

separat fiernbetjeningssystem.

Lad altid apparatet kale helt ned inden renggring eller

opbevaring.

Undlad at anvende apparatet, hvis det er blevet tabt,

udviser synlige tegn pa skader eller laekker.

Lad aldrig ledningen haenge ud over kanten af et bord,

komme i kontakt med varme overflader, sl knuder eller

komme i klemme.

Undlad at rgre ved apparatets ydersider under brug, da de

kan blive meget varme.

Brug kun reservedele eller tilbehar, som anbefales af

producenten.

Sarg for tilstreekkelig plads il luftcirkulation over og rundt

om alle sider.

Sarg for, at apparatet ikke kommer i bergring med

brandbare materialer under brug (som fx gardiner eller

vaegbeklaedninger).

Veer forsigtig, hvis apparatet bruges pa overflader, der kan

beskadiges af varme. Det anbefales at bruge en isolerende

bordskaner.

> B> B> B> > > > > >

>

DELE (@ OG 0)

Venstre rotisseriholder

Tre ristpositioner med luftstrgm
Luftventil

Rist

Udtagelig fedt- og krummebakke
Aftagelig der

Lampe

Hgjre rotisseriholder

BETJENINGSPANEL (@)

9. Ekstra lampe

10. Temperaturindstilling

11. Timerindstilling

12. Rotation

13. Start/stop

14. Teend/sluk

15. Forudindstillinger: Pommes frites, kylling,
grentsager og bgf

16. Manuelle tilstande: Airfry, bagning og
dehydrering

NGk LW~

DEL OG TILBEHOR (Q)

17 Riste (3)
Ideel til tilberedning af en raekke forskellige madvarer, fx
kyllingebryst, fisk eller baf

+  Bedste tilbeher til brug ved dehydrering
Hvis du bruger en rist, skal du placere den pa den gverste
rille for at f& mere sprade resultater
Hvis du bruger mere end én rist, skal du skifte ristenes
position gennem hele tilberedningscyklussen for at fa det
sprodeste resultat.
Bruger du risten til mad med et hgjt sukkerindhold, kan det
veere en god idé at deekke risten med bagepapir.

18. Rotisserigaffel
Brug rotisserigaflen til at placere og fierne rotissserikurven
og rotisserispyddet i rotisseriholderne.

19. Rotisserispyd

+ Ideel til tilberedning af rotisserikyllinger.
Det anbefales at fastgare hele kyllingen med stegesnor.
For at bruge rotisserispyddet skal du fare stangen (3a)
gennem kyllingen og skubbe gaflerne (3b) ned langs
stangens sider og ind i kedet. Las derefter gaflerne
pa plads ved hjeelp af det medfelgende skruesaet (3c).
Leeg kyllingen i enhedens rotisseriholder ved hjeelp af
rotisserigaflen.

20. Rotisserikurv

¢+ Ideel til tilberedning af pommes frites, grentsager og
kyllingevinger samt ristning af ngdder og andre snacks.

+  For at bruge rotisserikurven skal du lzzgge maden i kurven
og lase den. Placer rotisserikurven i rotisseriholderne ved
hjeelp af rotisserigaflen.

FORSIGTIG: PR@V IKKE AT FJERNE KURVEN UDEN

ROTISSERIGAFLEN. Veer forsigtig, nar du handterer kurven.

21 Fedt- og krummebakke (ikke vist)
Bruges til at opfange fedt og krummer under
tilberedningscyklussen.
Placer fedt- og krummebakken i bunden af enheden, inden
du starter tilberedningscyklussen.
Sarg for at vaske fedt- og krummebakken efter hver brug.
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BRUGSANVISNING

Klargering af din airfryer inden forste brug
Fjern al emballage, alle klistermaerker og meerkater i og pa
enheden.

2. Vask alt tilbehgr, og ter indersiden af enheden af med en
fugtig klud.

3. Anbring enheden pa en plan overflade.

4. Tilslut enheden til en stikkontakt.

5. Tryk pa teend/sluk-knappen, og hold den inde(d), indtil
enheden teendes.

6. Opvarm airfryeren til 200 °C i cirka 15 minutter for at fierne
alle produktionsrester, der kan veere tilbage.

Manuel tilstand
1. Anbring enheden pa en plan overflade.

5. Tryk pa Start (»|®) for at pabegynde ovnens forvarmning.
BEMAERK! P4 grund af opvarmningshastigheden
i Brevilles airfryer kan der placeres mad i ovnen, nar
forvarmningscyklussen begynder. Tilberedningscyklussen
starter derefter automatisk, nar enheden har naet den
gnskede temperatur.

6. Nar forvarmningen er udfert, lyder der en alarm, og
klar-ikonet vises pa displayet. Hvis maden ikke blev sat
i ovnen under forvarmningen, skal du abne ovndgren og
seette maden i ovnen ved hjeelp af det gnskede tilbehor og
derefter lukke dgren for at begynde tilberedningscyklussen.

7. Der lyder en alarm, nar timeren er feerdig. Fjern
forsigtigt maden med et varmefast kakkenredskab eller
rotisserigaflen.
BEMAERK! For at sztte tilberedningscyklussen pa pause
skal du abne daren. For at stoppe tilberedningscyklussen

3. Renger det indvendige af ovnen med en fugtig klud og mildt
saebevand. MA IKKE NEDSZNKES | VAND. Skuremidler,
skrubbebgrster og kemiske renggringsmidler vil beskadige
enheden.

4. Tom fedt- og krummebakken hyppigt for at undga ophobning
af krummer.

5. Risten, rotisserikurven, rotisserispyddet, fedt- og
krummebakken og rotisserigaflen kan alle komme i
opvaskemaskinen.

6. Breville® airfryerens der kan tages af for nem rengering.
Nedseenk ikke deren i vand. Ter den af med en klud fugtet
med mildt seebevand.

Sadan fjernes doren:
«  Abnderen, og tryk derefter pa tapperne pa den indvendige
bund af deren for at frigare den. (@)

Sadan pasattes deren igen:

+  Hold daren i en vinkel, mens du flugter bunden af deren
med enheden, og skub derefter dgren ind, sa den kan lases
pé plads. (@)

7. Opbevar ovnen pa et tert sted, f.eks. pa et bord eller en
bordplade eller en skabshylde.

TILBEREDNINGSDIAGRAM TIL AIRFRYEREN

2. Tilslut enheden til en stikkontakt. skal du trykke pa Start/stop (>I8). TILBERED-
3. Tryk pa Teendlsluk-knappen, og hold den inde, indi o FODEVARE VAGT FUNKTION | TILBEHOR NINGSTID | TEMPERATUR | OLIE
Forudindstillinger
enheden teendes. -
. : ) Pommes frites KARTOFLER
4. Veelg den gnskede manuelle tilstand — stegning, bagning Ideel til tiberedning af frosn friske pommes fit Handskame tykk
eller dehydrering. Ke(il' ereaning atirosne og riske pommes frites. fri?ens skame ykke pommes 500-700g | Pommes frites | Kurv 35-40 min. | 200°C 1 spsk.
5. For atindstille temperatur og tid skal du bruge plus- og y |ng ) ) , i - - -
minustegnene ved siden af temperatur- (8)- og tidssymbolet  Ideel tl iberedning af friske og frosne kyllingestykker-lar, Handskame pommes fiites af | 500 6004 | pommes fiites | Rist 30-35min. | 200°C 1 spsk.
(®), og tryk derefter pa Start (»-|@) for at forvarme ovnen. -vinger osv. batater
BEMAERK! Pa grund af opvarmningshastigheden qutsaggr . . Frosne pommes frites (tykke) 500-700g | Pommes frites | Kurv 25-30 min. | 200°C Nej
i Brevilles airfryer kan der placeres mad i ovnen, nar Ideel til stegning af friske grentsager eller panerede og indbagte Frosne pommes frites (tynde) | 500-700 g | Pommes frites | Kurv 20-25min. | 200 °C Nej
forvarmningscyklussen begynder. Tilberedningscyklussen grentsager.
starter derefter automatisk, nar enheden har naet den Bof ?Loassnhebsrtsv?’;es,“?akkede kartofler 600 g Pommes frites | Rist 18-20 min. | 200 °C Nej
enskede temperatur. Denne forudindstilling giver dig en mediumstegt bef med en lettere
6. Nar ovnen er forvarmet, lyder der en alarm, og klar-ikonet lyserad midte. Bedst til baffer med en tykkelse pa 1,2-2,5 cm. K@D/FJERKRAIFISK
vises pa displayet. Hvis maden ikke blev sat i ovnen under Kvllingevinger 1k Kyllin Rist 35 min. 180 °C Nej
forvarmningen, skal du abne ovndgren og seette maden i BRUG AF ROTISSERIGAFLEN Byf Sl 253 y Byf g Rist 1015 m 200°C N J
ovnen ved hjeelp af det gnskede tilbehgr og derefter lukke . . . i g() i IS -1 min. €l
deren for at begynde tilberedningscyklussen. Sadan iszettes rotn_ssernktﬁ:rvgn elller -spyddet: Svinekoteletter 600 g (3) Bof Rist 15-20 min. | 180°C 1 spsk.
BEMZERK! Nar du bruger stegefunktionen, slés Rotation ; lsadet d‘:t “”St@d‘%s"befhg; P: f°"ise”93f!e"-f(9).h y Burgerbgffer af hakket okseked |340g(2) | Bof Rist 16-18min. | 180°C Nej
) automatisk til. Serg for at slukke for den, nar du - Indseet vensire side at tilbengrsstangen | rotisserinolaeren. - ecnrieul N . et :
gnvender qutstramsris?ene. Nar du bruger bagetilstanden, Serg for, at stangen er pésat og pa plads til rotation. (@) Hel rotlsserl!(ylllng 11.3kg Stegn!ng R.otlsserlspyd %0 mlnut.ter 200 1 i sk
skal Rotation () vaere slaet til, hvis du bruger 3. Anbring hejre side af stangen pa den hejre rotisseriholder. Paneret kyllingebryst 3409(2) | Stegning Rist 30-35 min. | 200 °C Nej
rotissserikurven eller -spyddet. @) Paneret fisk 3509 (2) Bagning Rist 20-25min. [ 180°C Nej
7. fDerlly‘:lietr endalarm, gérttimerer; ertfseﬂig. szrr;( el EEtMERK! Kurven ber ikke kunne rotere frit, nar den er fuldt Bacon 2259 Stegning Rist 10-12 min. | 200°C Nej
isat.
rg;isslgelﬁ ;nﬂa(\enen med et varmetast koiienredsiab efer s Frosne kyllingenuggets 4009 Stegning Rist 12-15min. [ 180°C Nej
gaten. . ) . Sadan fjernes rotisserikurven eller -spyddet: GRONTSAGER
BEM/ERK! For at stte filberedningscyklussen pa pause 1. |ndszt rotisserigaflen under tilbehgrets stang. (@) . - . - .
S::a: gu ?brkf dgfegt' I;:/)rtat st:lp.pe fiberedningscyklussen 2. Laft hejre side af rotisserigaflen i en vinkel for at fierne den Frosne logringe 4009 Stegning Rist 12-15 min. | 200°C Nej
skal du trykke pa Start/stop (™). fra hejre rotisseriholder. (@) Friske grentsager til ovnbagning | 400 g Grantsager Rist 15-20 min. | 180 °C Nej
Forudindstillet tilstand 3. Skub derefter rotisserigaflen til hgjre for at lade venstre side DEHYDRERING
1. Anbring enheden pa en plan overflade. af stangen glide ud af venstre rotisseriholder. (@) ; ; : o ;
2. Tilslut enheden fl en stikkontakt, Able 1509 Dehydrering | Rist Aolmer 1907 Nej
3. Tryk pa Teend/sluk-knappen, og hold den inde, indtil RENGORING AF DIN AIRFRYER Jordbzer 3509 Dehydrering Rist 5 timer 50°C Nej
enheden tendes. o . . 1. Renger ovnen og tilbeharet efter hver brug. Redbeder 2009 Dehydrering Rist 8-12timer [65°C 1 spsk.
4. Veelg den gnskede forudindstilling — pommes frites, vinger, 2. Farrengering af din Breville® airfryer skal du treekke stikket Torret oksekad 3509 Dehydrering Rist 4 timer 80°C Nej
grontsager eller baf. Temperatur og tid vises automatisk. ud og lade enheden kole af.
BEMAERK! Rotation teendes automatisk, nar du bruger
forudindstillingen for pommes frites. For at slukke skal du
blot trykke pa knappen Rotation ().
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NYTTIGE TIP/FEJLFINDING

Mad, der er tilberedt for
meget eller lidt

Forkert temperatur-eller
tidsindstilling

Det kan veere ngdvendigt at justere tilberedningstiden og
temperaturen efter praeferencer.

Da din airfryer er mindre end din almindelige ovn, vil den
ogsa varme op hurtigere og generelt kreeve en mindre
tilberedningstid.

+  Placering af riste

Se afsnittet "Placering af rist", side 5. Det kan vaere
nadvendigt at justere risten for at fa plads il forskellige
fadevarer.

Braendt lugt +  Madophobning i ovnen, pa
varmelegemer eller i fedt- og

krummebakken

Se afsnittet "Renggring af din airfryer”, side 61.

Varmelegemer forbliver |« Varmelegemer vil henholdsvis

Lad ovnen na den indstillede temperatur, inden du seetter

deren under tilberedning tilberedningscyklussen

ikke teendt blive slaet il og fra for at maden ind. Ovnen angiver, nar forvarmningen er udfart.

opretholde den korrekte

temperatur

*  Dukan muligvis ikke se, at

varmelegemerne glader
Bergringspanelets +  Paneleter snavset eller fedtet |« Sarg for, at panelet er rent og frit for snavs, fer det bruges.
greenseflade reagerer +  Fugt pa panelet «  Sorg for, at panelet er rent og tert, og betjen det med torre
ikke +  Betjeningsfunktionen fungerer heender.

ikke +  Frakobl enheden, og lad den veere frakoblet i 60 sekunder,

inden den tilsluttes.

Der drypper vand fra *  Vand frigives framaden under | ¢+  Dette er ikke et problem, men en del af den normale

tilberedningscyklus. Ter vandet op med en blad Klud.

EFTERSALG OG RESERVEDELE

Hvis apparatet ikke virker, men er daekket af garantien, skal
produktet returneres til det oprindelige kabssted med henblik
pa udskiftning. Bemeerk, at et gyldigt kebsbevis er pakraevet.
Kontakt vores kundeserviceafdeling for yderligere support:
Storbritannien: 0800 028 7154 | Spanien: 0900 81 65 10 |
Frankrig: 0805 542 055. Andre lande: +44 800 028 7154.
Internationale takster kan veere geeldende. Det er ogsa muligt at
sende en e-mail til: BrevilleEurope@newelico.com.

BORTSKAFFELSE AF AFFALD

Elektriske affaldsprodukter ma ikke bortskaffes sammen

med husholdningsaffald. De bgr om muligt indleveres pa et
genbrugsanlaeg. Send en e-mail til os pa BrevilleEurope@
newellco.com for at fa yderligere oplysninger om genbrug samt
affald af elektrisk og elektronisk udstyr.

VIKTIGE SIKKERHETSINSTRUKSJONER

LES NGYE OG OPPBEVAR
FOR FREMTIDIG REFERANSE

Dette produktet kan brukes av barn
fra 8 ar og oppover og personer

med reduserte fysiske, sensoriske
eller mentale evner eller manglende
erfaring og kunnskap hvis de er
under tilsyn eller er gitt instruksjoner
om bruk pa en trygg mate og forstar
farene involvert.

Barn skal ikke leke med apparatet.

Rengjering og vedlikehold skal ikke
foretas av barn som er under 8 ar
eller uten tilsyn.

Hold apparatet og ledningen utenfor
rekkevidden til barn under 8 ar.

Produktet ma sta pa en stabil
overflate med handtakene i posisjon
for & unnga seling av varm vaske.

& Deler av utstyret vil bli varmt
under bruk.

Ikke bruk produktet ved hjelp av
en ekstern timer eller et separat
fiernkontrollsystem.

Dypp aldri en del av apparatet eller
streamkabelen i vann eller annen
vaske.

Hvis stromledningen er skadet,

ma den erstattes av produsenten,
en servicetekniker eller lignende
kvalifisert person for ikke a utgjere
en fare.

Serg for at apparatet holdes rent
etter bruk. Se delen Vedlikehold og
rengjering for mer informasjon. Vaer
spesielt forsiktig med elementer som
kan senkes i vann ogleller vaskes i
oppvaskmaskin.

A

Bruk aldri dette apparatet til noe annet enn tiltenkt bruk.
Dette apparatet er kun ment for husholdningsbruk. Ikke
bruk apparatet utenders.
A Sgrg alltid for at hendene dine er tarre for du tar i stopselet
eller slar pa apparatet.
A\ Bruk alltid apparatet pa en stabil, sikker, tarr og jevn
overflate.
Pase at apparatet er slatt av og koblet fra stremforsyningen
dersom det forlates uten oppsyn, nar det ikke er i bruk samt
for rengjering. lkke la apparatet veere uten oppsyn nar det
eribruk.
Ikke bruk dette apparatet med en ekstern timer eller et
separat fiernkontrollsystem.
La alltid apparatet bli helt kaldt fer rengjering eller
oppbevaring.
Ikke bruk apparatet hvis det har falt i gulvet, hvis det har
synlige tegn pa skader eller hvis det lekker.
Aldri la stremledningen henge over kanten av en
benkeplate, bergre varme overflater eller fa knute, bli
sittende fast eller komme i klem.
Ikke rer apparatets ytre overflater under bruk, da de kan bli
sveert varme.
Bruk kun reservedeler eller tilbehgr som er anbefalt av
produsenten.
Sarg for tilstrekkelig med rom over og omkring apparatet for
luftsirkulasjon.
Ikke la apparatet komme i kontakt med brennbart materiale
ved bruk (som f.eks. gardiner eller veggkledning).
Veer varsom nar du bruker apparatet pa overflater som kan
skades av varme. Bruk av en isolasjonsplate anbefales.

>

> > B> B>

> > > > >
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DEL (@ OG ©)

NG~

Venstre roterende stekespyd
Tre riller for stekerister
Utluftingsventil

Stekerist

Avtakbart dryppebrett
Avtakbar dgr

Lys

Hayre stekespyd

KONTROLLPANEL (@)

DEL OG TILBEHOR (©)

17.

18.

Stekerister (3)

Ideell for tilberedning av en rekke matvarer, f.eks.
kyllingbryst, fisk eller biff

Beste tilbehgr til bruk for tarking av mat

Hvis du bare bruker en stekerist, ber du plassere den pa
den gverste rillen for & fa sproest mulig resultat.

Hvis du bruker mer enn én stekerist, bar du bytte om
ristene under tilberedningssyklusen for a fa et jevnt resultat.
Hvis du bruker stekesrister for mat med hgyt sukkerinnhold,
kan det veere en god idé & legge bakepapir pa hver rist.

Holdegaffel

INSTRUKSJONER FOR BRUK

Forberede airfryeren for forste gangs bruk

1.

2.

o ok w

Fiern alle emballasjematerialer, klistremerker og etiketter i
0g pa enheten.

Vask alt tilbeher, og terk av enhetens innside med en fuktig
Klut.

Plasser enheten pa en flat overflate.

Sett airfryerens stapsel i en stikkontakt.

Trykk pa og hold inne pa/av-knappen (d) til enheten slas pa.
Varm opp airfryeren til 200 °C i ca. 15 min for a brenne bort
eventuelle reststoffer som kan vaere igjen fra produksjonen.

Manuell modus

MERK: Pa grunn av den raske oppvarmingshastigheten til
Breville-airfryeren kan maten plasseres i airfryeren allerede
i starten av forvarmingssyklusen. Tilberedningssyklusen vil
starte automatisk nar enheten har nadd gnsket temperatur.
Nar forvarming er fullfert, lyder et varselsignal og
Klar-ikonet vises pa skjermen. Hvis maten ikke ble

plassert i airfryeren ved starten av forvarmingssyklusen,
apner du ovnsdaren og setter inn maten ved hjelp av
gnsket tilbeher, og deretter lukker du deren for & starte
tilberedningssyklusen.

En lydalarm heres nar timeren gér av. Fiern maten

forsiktig ved hjelp av et varmesikkert kjgkkenredskap eller
holdegaffelen.

MERK: Apne daren for & stoppe tilberedningssyklusen.

Bruk holdegaffelen til a sette inn og fierne tradkurven og 1. Plasser enheten pa en flat overflate. Trykk pa Start/stopp (*I8) for & stoppe tilberedningssyklusen.
9. Valgfri lampe stekespydet i den roterende holderen. 2. Sett airfryerens stapsel i en stikkontakt. Forhandsinnstillinger
10. Temperaturinnstilling 19. Roterende stekespyd 3. Trykk pa og hold inne pa/av-knappen t.iI enhetgn slérsegpa.  pommes frites 9
11, Timerinnstilling . |\;5Iee”bf0]: IStekltnﬁ al‘V Ekl”||||lky|“n9- ) 4 ;/werllginanket manuell modus - luftsteking, baking eller Ideell for tilberedning av frosne og ferske pommes frites.
. . i anbefaler at hele kyllingen surres me . ;
12. Rotering matlagingshyssing. 5. Bruk pluss-og minustegnene ved siden av temperatur I};:;:IIfno?é fiberede ferske oa frosne kvlinabiter/ar. vinger oSy
13. Start/stopp + Nér du skal bruke stekespydet, stikk stangen (3) gjennom (8)-0g fd (O)-symbolene il & il inn temperatur og fid, 09 e V2 9 Ylingorieriar, vinger osv.
14. Palav kyllingen, og fer deretter tindene (3b) ned langs sidene trykk sa pa Start (/@) for & forvarme airfryeren. 2 : N
15. Forhandsinnstill p frites. kyli av stangen og inn i kjgttet. Deretter laser du tindene pa MERK: P4 grunn av den raske oppvarmingshastigheten til  1deell for steking av ferske grannsaker, griljerte grannsaker eller
- Forhandsinnst ";]ger' ommes frites, Kylling, plass ved hjelp av skruesettet (3c) som falger med. Bruk Breville-airfryeren kan maten plasseres i airfryeren allerede ~ grennsaker som er dyppet i rare.
grennsaker og biff holdegaffelen til & plassere kyllingen i den roterende i starten av forvarmingssyklusen. Tilberedningssyklusen vil Biff
16. Manuelle modi: Luftsteking, baking og tarking holderen i enheten. starte automatisk nar enheten har nadd ensket temperatur. Denne forhandsinnstillingen steker biffer til medium - lyserosa i
20. Roterende tradkurv 6. Nar forvarming er fullfert, lyder et varselsignal og midten. Best for biffer som er /1 cm tykke.
’ ; : Klar-ikonet vises pa skjermen. Hvis maten ikke ble
¢« Ideell for stek frites, grennsak A .
kytlelfng\?i;;eer Iint?IIsgjlgptoiInr]ir:t?nsg g\f ie?tcarnt?gs 2n%rrggsméretter plassert i airfryeren ved starten av forvarmingssyklusen, BRUKE HOLDEGAFFELEN
. . ’ R ) apner du ovnsdgren og setter inn maten ved hjelp av . .
e o o Ao el e co et e a s Selfe 7 poteronde nefinglur ellr roterende
tradkurven i den roterende holderen. ﬂ;bér;iﬁi’;fgfﬁﬁ"gﬁﬁérluﬂstekingsmo s, s rotetng (©) 3" Plaser det anskede tibeharet pé holdegafielen. (@)
ES&?E&S&&'@EEF&Y C FJERNE.KUBVENhyTEN A automatisk pa. Serg for at du slar av roterihg nardubruker ~ 2 Forden venstre siden av stangen inn i stekespydholderen.
- Veer forsiktig nar du handterer stekeristene. Nar du bruker bakemodus, ma rotering (C) Serg for at stangen sitter godt i og er i posisjon for rotering.
kurven. veere slatt pa hvis du bruker tradkurven eller stekespydet. @) ) .
21. Dryppebrett (ikke vist) 7. Enlydalarm heres nar timeren gar av. Fjern maten 3. Plasser hgyre side av stangen pa hayre stekespydholderen.
* Brettet brukes til & fange opp olje og smuler gjennom hele forsiktig ved hjelp av et varmesikkert kjskkenredskap eller (O) . o _
tilberedningssyklusen. holdegaffelen. MERK:Kurven skal ikke kunne rotere fritt nar den er satt godt .
. Elasser qryppebrettet nederst i enheten for du starter MERK: Apne deren for & stoppe tilberedningssyklusen. Fjerne roterende tradkurv eller roterende
tilberedningssyklusen. Trykk pé Start/stopp (P®) for & stoppe tilberedningssyklusen. stekespyd:
* Dryppebrettet ma vaskes etter hver bruk. Forhandsinnstilt modus 1. For holdegaffelen inn under tilbehgrets stang. (@)
1. Plasser enheten pa en flat overflate. 2. Left den hayre siden av holdegaffelen i en vinkel for & fierne
2. Settairfryerens stapsel i en stikkontakt. , g?':tf;a d‘:t” h:ylrj rot?rre;nde hotlﬁeren. (f:) venstre sid
3. Trykk pa hold i 3/av-ki til enhet 13 . yit deretter holaegarielen mot ha@yre, sliK at venstre siae
pg P 09 hoidInne peiav-Kniappen If enneten siar seg av stangen kan fares ut av den venstre roterende holderen.
4. Velg ensket forhandsinnstilling — pommes frites, kylling, @)
grennsaker eller biff. Temperatur og tid vises automatisk.
MERK: Rotering slas pa for pommes frites-
forhandsinnstillingen. Trykk pa roteringknappen (<) hvis du
vil sla av rotasjonen.
5. Trykk pa Start (»/®) for a forvarme airfryeren.
64 65
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RENGJORE AIRFRYEREN

1. Rengjer airfryeren og tilbeharet etter hver bruk.

2. For du rengjer Breville®-airfryeren, ma du koble den fra
strammen og la den kjole seg helt.

6. Ovnsdgren il Breville®-airfryeren er avtagbar for enkel
rengjaring. Ikke senk dgren i vann. Terk ren med mildt
sépevann.

Slik fierner du deren:

NYTTIGE TIPS / FEILSGKING

3. Innsiden av airfryeren vaskes ved 4 torke den av med . Apn%dﬂren}i 0g SK¥V ({elretter i(:m tappene nederst pa Maten tilberedes for lite |+ Feil temperatur- eller + Du ma kanskje justere tid og temperatur for & oppné snsket
en Klut fuktet med mildt sapevann. MA IKKE DYPPES | innsiden av daren for & lesne den. (@) eller for mye tidsinnstilling resultat.
VANN. Bruk av slipende rengjaringsmidler, skurebarster og Slik setter du pa deren igjen: « Fordi airfryeren er mindre enn en vanlig stekeovn, varmes
kiemiske rengjeringsmidler vil fere til skade pa enheten. * Hold deren i vinkel mens du justerer bunnen av daren pa den opp raskere og tilbereder generelt mat pa kortere tid.
4. Tom dryppebrettet ofte for & unnga at det samles opp linje med enheten, og skyv deretter dgren inn til den skal - - - - —
smuler. lases pa plass. (@) +  Plassering av stekerister + Se «P!assermgj av stekenst:r» pa side 5. Det kan henliieI
5. Stekerister, roterende tradkurv, roterende stekespyd, 7. Oppbevar airfryeren pa et tart steq, for eksempel pa et ta"tbs;f:c\i/:sne ma justeres avhengig av matvaren som ska
dryppebrett og holdegaffel kan vaskes i oppvaskmaskin. bord, en benkeplate eller en hylle i et skap. :
Brent lukt «  Oppbygging av matresterinne |« Se «Rengjare airfryeren» pa side 66.
i ovnen, pa varmeelementene
TILBEREDNINGSSKJEMA FOR AIRFRYEREN eller pa smulebrettet
Varmeelementene er +  Varmeelementene vil sla seg +  Laovnen ana den innstilte temperaturen for du setter inn
MATVARE VEKT FUNKSJON TILBEHZR TID TEMPERATUR | OLJE ikke PA hele tiden pa og av for & opprettholde maten. Ovnen vil varsle nar forvarming er fullfert.
POTETER riktig varme.
- . . +  Duvil kanskje ikke se at
R;;f;kame pommes fites | 500700 | Pommes frtes | Kurv 35-40min | 200°C 1ss clementer loder
Handskarmne frites av . ) . Bergringsskjermen ¢« Panelet er skittent eller fett. +  Pase at panelet er rent og fritt for rester far bruk.

500-600 P frit Stekerist 30-35 200°C 1 . . ) s
sptpotet g | rommesiries exenser mn 5 reagerer ikke +  Fuktighet pa panelet +  Pase at panelet er rent og tert, og bruk tarre hender til &
Frosne pommes frites ) . . *  Kontrollenheten fungerer ikke betjene det.

(tykke) 500-700g | Pommes frites Kurv 25-30min 1 200°C Nei +  Tastapselet ut av stikkontakten og la enheten hvile i 60
i sekunder for du setter det i igjen.
Frosne pommes frtes 500-700g | Pommes frites | Kurv 20-25min | 200°C Nei 0 — _
(tynne) Det drypper vanndréper |« Maten avgir vann i Igpet av +  Dette er ikke et problem, det er en del av den normale
Frosne potetkaker 600 g Pommes frites | Stekerister 18-20min | 200°C Nei fra dgren under tilberedningssyklusen tilberedningssyklusen. Tark opp vannet med en myk klut.
KJOTTIFJERKREFISK tilberedning
Kylingvinger 1k Kyling Stekeriter 39 min 1807 Nel ETTERSALG OG RESERVEDELER AVFALLSHANDTERING
Biff 2509 (1) Biff Stekerister 10-15min | 200 °C Nei
Svinekoteletter 600 g (3) Biff Stekerister 1520 min | 180°C 1ss Hvis apparatet ikke fungerer, men er under garanti, ma du Elektriske produkter skal ikke kastes sammen med vanlig
- - - 5 - returnere produktet til stedet det ble kjgpt for en erstatning. husholdningsavfall. Resirkuler der slike anlegg finnes. Dersom
Hamburgere 3409 (2) Biff Stekerister 16-18 min 180°C Nei Veer oppmerksom pa at en gyldig form for kjgpsbevis vil du har spegrsmal angaende resirkulering eller WEEE (Waste
Hel grillkylling 1-1,3kg Luftsteking Roterende stekespyd [ 60 min 200°C 1ss veere ngdvendig. Hvis du vil ha mer statte, kan du kontakte Electrical and Electronic Equipment Regulation), kan du sende
Griljert kyIIingbryst 340 g (2) Luftsteking Stekerister 30-35 min 200 °C Nei var forbruker_serviceavdeling i Storbrit_annia: 0800 028 en e-postmelding il BreviIIeEurope@neweIIco.com.
—— - - - S - 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Frankrike: 0805 542 055.
Griljert fisk 3509 (2) Baking Stekerister 20-25min [ 180°C Nei For alle andre land kan du ringe + 44 800 028 7154.
Bacon 2259 Luftsteking Stekerister 10-12min | 200 °C Nei Internasjonale priser kan palgpe. Eller send en e-postmelding il:
Frosne kyllingnuggets 4009 Luftsteking Stekerister 12-15min | 180°C Nei BrevilleEurope@newellco.com.
GRONNSAKER ]
Frosne Igkringer 4009 Luftsteking Stekerister 12-15min | 200°C Nei
Ferske grannsaker for 400 Gronnsaker | Stekerister 15-20min | 180°C Nei
ovnssteking
TORKING
Epler 150 g Terking Stekerister 4-5 timer 50°C Nei
Jordbeer 350¢g Terking Stekerister 5 timer 50°C Nei
Redbeter 200g Tarking Stekerister 8-12 timer | 65°C 1ss
Torket oksekjatt 350 g Tarking Stekerister 4 timer 80°C Nei
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INFORMATII IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

CITITI CU ATENTIE ACESTE
INSTRUCTIUNI SI PASTRATI-
LE PENTRU A LE PUTEA
CONSULTA ULTERIOR

Acest aparat poate fi utilizat de
copii cu varsta de peste 8 ani

si de persoane cu capacitati

fizice, senzoriale sau mentale
reduse sau lipsa de experienta si
cunostinte, cu conditia ca acestla
sa fie supravegheatl sau mstrmtl
in privinta utilizarii in siguranta a
aparatului si sa fi inteles pericolele
implicate.

Copiii nu trebuie sa se joace cu
acest produs.

Curatarea si intretinerea de catre
utilizator nu vor fi efectuate de copii,
cu exceptia cazului in care au peste
8 ani si sunt supravegheati.

Nu lasati aparatul si cablul la
indemana copiilor cu varsta mai
mica de 8 ani.

Acest produs trebuie amplasat pe
o suprafata stabila, cu manerele
pozmonate pentru a evita varsarea
lichidelor fierbinti.

& Suprafetele produsului pot
atinge temperatun inalte in timpul
utilizarii.

Nu incercati niciodata sa controlati
produsul prin intermediul unui
temporizator extern sau al unei
telecomenzi separate.

Nu introduceti niciodata o parte
a aparatului sau cablul si fisa de
alimentare in api sau in alte lichide.

Pentru evitarea pericolelor, in

cazul deteriorarii cablului de
alimentare, acesta trebuie inlocuit de
producator, de personalul autorizat
de service sau de alte persoane
calificate.

Asigurati-va ca aparatul este pastrat
curat dupé utilizare. Pentru detalii,
consultati sectiunea ingrijirea

si curatarea Acordatl o atentie
deosebita articolelor care pot fi
scufundate in apa si/sau spalate in

masina de spalat vase.

A Nu utilizati niciodata aparatul in alte scopuri decat cel
pentru care a fost prevazut. Acest aparat este destinat
exclusiv uzului casnic. Nu utilizati acest aparat in exterior.

A\ Asigurati-va intotdeauna ca aveti mainile uscate inainte de
a atinge stecarul sau de a porni aparatul.

A\ Instalati intotdeauna aparatul pe o suprafata stabild, sigura,

uscata si orizontala.

Asigurati-va c& aparatul este oprit si deconectat de la priza

de alimentare dacé este lasat nesupravegheat, cand nu

este utilizat sau Tnainte de curatare. Nu lasati niciodaté
aparatul nesupravegheat atunci cand este in functiune.

Nu incercati niciodaté s& controlati aparatul prin intermediul

unui temporizator extern sau al unei telecomenzi separate.

Lasati intotdeauna aparatul sa se raceascé inainte de

curatarea sau depozitarea acestuia.

Nu utilizati aparatul daca a fost scapat pe jos, daca prezinta

semne vizibile de deteriorare sau daca prezinta scurgeri.

Nu lasati niciodata cablul de alimentare sa atérne peste

marginea unui blat de lucru, sa atinga suprafete fierbinti sau

sa fie innodat, prins sau strivit.

Nu atingeti suprafetele exterioare ale aparatului in timpul

utilizarii, deoarece acestea pot atinge temperaturi foarte

inalte.

Utilizati numai piese de schimb sau accesorii recomandate

de producator.

Lasati un spatiu adecvat deasupra si pe toate laturile,

pentru circulatia aerului.

In timpul utilizrii, nu permiteti contactul aparatului cu niciun

material inflamabil (cum ar fi perdelele sau tapetul).

Este necesara o atentie deosebitd la utilizarea aparatului pe

suprafete care pot fi deteriorate de caldurd. Se recomanda

folosirea unei placi izolate.

> B BB B [>

> B B >

1. Suport rotisor stanga

2. Trei pozitii ale gratarului pentru circulatia
aerului

3. Orificiu de ventilatie pentru circulatia aerului

4. Gratar pentru circulatia aerului

5. Tava de colectare demontabila

6. Usa detasabila

7. Lumina

8.  Suport rotisor dreapta

9. Lumina optionala

10. Setare de temperatura

11. Setare cronometru

12. Rotire

13. Pornire/oprire

14. Alimentare

15. Presetari: Cartofi prdjiti, pui, legume si friptura

16. Moduri manuale: Prajire cu aer cald, coacere i

deshidratare

PIESE S| ACCESORII (Q)

17. Gratare pentru circulatia aerului (3)

Ideale pentru a gati o varietate de alimente, cum ar fi pieptul
de pui, pestele sau friptura.

Cel mai bun accesoriu de utilizat pentru deshidratare.

Daca utilizati un gratar pentru circulatia aerului, introduceti-I
in pozitia superioara, pentru alimente mai crocante.

Daca utilizati mai multe gratare pentru circulatia aerului,
schimbati pozitiile acestora intre ele pe parcursul ciclului de
gatit pentru rezultate mai uniforme.

Atunci cand utilizati gratarele pentru circulatia aerului
impreuna cu alimente cu continut ridicat de zahar, poate fi
util sa acoperiti fiecare gratar cu o foaie de hértie de copt.

18. Furculitd de manipulare pentru rotisor

Utilizati furca de manipulare pentru rotisor pentru a instala
si scoate cosul cosul metalic rotativ si frigarea in/din
suporturile rotisorului.

19. Frigarea

Ideala pentru gatit pui la rotisor.

Se recomanda sé fixati intregul pui cu sfoara de bucatarie.
Pentru a utiliza frigarea de rotisor, introduceti tija (3a) prin
pui, apoi glisati furcile (3b) pe partile laterale ale tijei si in
carne. Apoi, fixati furcile folosind setul de suruburi (3c)
furnizat. Folosind furculita de manipulare pentru rotisor,
introduceti frigarea cu puiul in suporturile pentru rotisor ale
unitatii.

20. Cosul rotativ din sarma

Ideal pentru gatit cartofi prajiti, legume si aripioare de pui,
precum si pentru coacerea nucilor si alunelor si a altor
gustari.

Pentru a utiliza cosul cosul metalic rotativ, introduceti
alimentele in acesta, apoi blocati-I. Folosind furca de
manipulare pentru rotisor, introduceti cosul rotativ de sdrma
in suporturile rotisorului.

ATENTIE: NU INCERCATI SA SCOATETI COSUL FARA A
FOLOSI FURCULITA DE MANIPULARE PENTRU ROTISOR.
Procedati cu atentie atunci cdnd manipulati cosul.

21 Tava de colectare (nu este inclusa in imagine)

Este utilizata pentru colectarea uleiului si firimiturilor pe
durata ciclului de gatit.

Asezati tava de colectare in partea inferioara a aparatului
fnainte de inceperea ciclului de gatit.

Nu uitati s& spalati tava de colectare dupa fiecare utilizare.
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INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE

Pregatirea cuptorului cu rotisor si friteuza cu aer

cald pentru prima utilizare

1. Indepértati toate materialele de ambalare, autocolantele si
etichetele din si de pe unitate.

2. Spélati toate accesoriile si stergeti interiorul unitatii cu o
laveta umeda.

3. Asezati unitatea pe o suprafata plana.

4. Conectati cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald cu aer
cald la o priza electrica.

5. Mentineti apasat butonul Alimentare (}) pana cand unitatea
porneste.

6. Incalziti cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald cu aer
cald la 200°C timp de cca 15 minute pentru a elimina orice
reziduuri din fabricatie ramase in acesta.

Modul manual

1. Asezati unitatea pe o suprafata plana.

2. Conectati cuptorul tip friteuza cu aer cald la o priza electrica.

3. Mentineti apasat butonul Alimentare pana cand unitatea
porneste.

4. Alegeti modul manual dorit — Préjire cu aer cald, Coacere
sau Deshidratare.

5. Pentru a seta temperatura si timpul, utilizati butoanele plus
si minus din dreptul temperaturii (8) si orei (®), apoi apasati
pe Start (»|®) pentru ca cuptorul tip friteuza cu aer cald sa
se preincalzeasca.

NOTA: Dat3 fiind viteza de incélzire a cuptorului cu rotisor
si friteuza cu aer cald Breville, puteti introduce alimentele
inca de la inceputul ciclului de preincalzire. Ciclul de gatit
va porni automat odata ce unitatea atinge temperatura
dorita.

6. Dupa terminarea preincalzirii, va suna o alerta sonora,
iar pictograma Pregétit va aparea pe ecran. In cazul in
care produsele alimentare nu au fost introduse in cuptorul
cu rotisor si friteuza cu aer cald la inceputul ciclului de
preincalzire, deschideti usa cuptorului si introduceti
alimentele in acesta, folosind accesoriile dorite, apoi
inchideti usa pentru a initia ciclul de gétit.

NOTA: Cand utilizati modul de préjire cu aer cald, functia
Rotire () se activeaza automat. Nu uitati s o opriti atunci
cand gatiti cu gratarele de circulatie a aerului. Cand utilizati
modul Coacere, functia Rotire () trebuie activata daca
utilizati cosul de s&rma sau frigarea de rotisor.

7. Avertizarea sonora va fi emisa odata ce cronometrul ajunge
la zero. Scoateti cu grija alimentele, folosind un instrument
de bucatarie care sa va protejeze impotriva temperaturii
inalte sau furculita de manipulare pentru rotisor.

NOTA: Pentru a intrerupe ciclul de gatit, deschideti usa.
Pentru a opri ciclul de gatit, apasati Start/Stop (>/®).

Modul de presetare

1. Asezati unitatea pe o suprafatd plana.

2. Conectati cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald la o priza
electrica.

3. Mentineti apasat butonul Alimentare p&n& cand unitatea
porneste.

4. Alege presetarea doritd — Cartofi prajiti, Aripioare, Legume
sau Fripturd. Temperatura si ora vor aparea automat.
NOTA: Rotirea se activeaza automat pentru presetarea
Cartofi prajiti. Pentru a o dezactiva, este suficient s& apasati
butonul Rotire ().

5. Apasati pe Start (/&) pentru a preincalzi cuptorul cu rotisor
si friteuza cu aer cald.

NOTA: Data fiind viteza de incélzire a cuptorului cu rotisor
si friteuza cu aer cald Breville, puteti introduce alimentele
inca de la inceputul ciclului de preincalzire. Ciclul de gatit
va porni automat odata ce unitatea atinge temperatura
dorita.

6. Dupa terminarea preincalzirii, va suna o alerta sonora,
iar pictograma Pregétit va aparea pe ecran. In cazul in
care produsele alimentare nu au fost introduse in cuptorul
cu rotisor si friteuza cu aer cald la inceputul ciclului de
preincalzire, deschideti usa cuptorului si introduceti
alimentele in acesta, folosind accesoriile dorite, apoi
inchideti usa pentru a initia ciclul de gatit.

7. Avertizarea sonora va fi emisa odata ce cronometrul ajunge
la zero. Scoateti cu grija alimentele, folosind un instrument
de bucatarie care sa va protejeze impotriva temperaturii
inalte sau furculita de manipulare pentru rotisor.

NOTA: Pentru a intrerupe ciclul de gatit, deschideti usa.
Pentru a opri ciclul de gatit, apasati Start/Stop (PI6).

Presetari

Cartofi prajiti

Ideala pentru a pregati cartofi prajiti congelati si proaspeti.

Pui

Ideald pentru pregatit bucati, ciocanele, aripi etc. de pui,

proaspete sau congelate.

Legume

|deala pentru coacerea legumelor proaspete sau pane.

Friptura

Aceasta presetare gateste friptura la nivel mediu — interiorul isi

va mentine culoarea roz deschis. Este indicata pentru feliile de

carne cu grosimea intre 1,2 si 2,5 cm.

UTILIZAREA FURCULITEI DE MANIPULARE CURATABEA CUPTORULUI CU ROTISOR $I
PENTRU ROTISOR FRITEUZA CU AER CALD

Pentru a introduce cosul metalic rotativ sau

frigarea pentru rotisor:

Asezati accesoriul dorit pe furculita de manipulare pentru
rotisor. (@)

2. Introduceti partea stanga a tijei accesoriului in suportul
rotisorului. Asigurati-va cé tija se cupleaza in pozitie si este
pregatita pentru rotire. (@)

3. Introduceti partea dreapt a tijei in suportul din dreapta al
rotisorului. (@)

NOTA: Cosul nu trebuie s se poati roti liber atunci cand este

complet introdus in pozitie.

Pentru a scoate cosul metalic rotativ sau frigarea

pentru rotisor:

1. Introduceti furculita de manipulare pentru rotisor sub tija
accesoriului. (@)

2. Ridicati oblic partea dreapta a furculitei de manipulare
pentru rotisor pentru a scoate tija din suportul din dreapta al
rotisorului. (@)

3. Apoi, deplasati furculita de manipulare pentru rotisor catre
dreapta pentru a permite partii stangi a tijei sa iasa din
suportul din stanga al rotisorului. (@)

1. Curatati cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald si
accesoriile dupa fiecare utilizare.

2. Tnainte de a curata cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald
Breville®, deconectati-| si lasati- sa se raceasca.

3. Pentru a curata interiorul cuptorului cu rotisor si friteuza cu
aer cald, stergeti-| cu o lavetd umezita cu o solutie de apa
si detergent neagresiv. NU SCUFUNDATI UNITATEA N
LICHID. Agentii de curatare abrazivi, periile si agentii de
curatare chimicd vor deteriora unitatea.

4. Goliti frecvent tava de colectare pentru a evita acumularea
resturilor.

5. Gratarele pentru circulatia aerului, cosul rotativ din sarma,
frigarea pentru rotisor si furca de manipulare pentru rotisor
pot fi spalate in masina de spalat vase.

6. Usa cuptorului cu rotisor si friteuza cu aer cald Breville®
poate fi demontata pentru facilitarea curatarii. Nu scufundati
usa in apa. Stergeti-o cu o solutie de apa si detergent
neagresiv.

Pentru a demonta usa:
+  Deschideti usa, apoi apasati aripioarele inferioare de pe
interiorul usii pentru a o elibera. (@)

Pentru a reinstala usa:

+  Tineti usa in pozitie oblica in timp ce aliniati partea
inferioara a usii cu unitatea, apoi apasati usa pentru a o fixa
in pozitie. (@)

7. Depozitati cuptorul cu rotisor si friteuza cu aer cald intr-un
loc uscat, cum ar fi pe 0 masa, un blat de bucatarie sau un
raft de dulap.
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TABEL DE PREGATIRE A ALIMENTELOR iIN CUPTORUL CU ROTISOR Sl FRITEUZA CU AER CALD

SFATURI UTILE / DEPANARE

CARTOFI ) o . X < . . . . .
—— Alimente gatite excesiv/ |« Setare incorecta a temperaturii | +  Poate fi necesar sa ajustati timpul si temperatura in functie
Cartofi préjti téiati mare, 500-700g | Cartofi prajiti | Cos 35-40 200°C T insuficient sau a timpului de preferinte.
manual ’ ; minute lingurd 5 o " p
- — " . eoarece cuptorul tip friteuza cald este mai mic decat
gzrgﬂgldulm prajiitaiat 500-600g | Cartofi prajiti g:;tﬁggap:ggﬁui ?n?;l?ti 200°C I1in ura un cuptor obisnuit, acesta se va incalzi mai repede si, in
! 9 general, va avea nevoie de mai putin timp pentru pregatirea
Cartofi prajiti congelati (grosi) | 500-700g | Cartofi préiti | Cos 23 200°C Nu alimentelor
2025 *  Amplasarea gratarului +  Consultati sectiunea ,Pozitionarea gratarelor pentru
Cartofi prajiti congelati (subtiri) | 500-700 g | Cartofi prajiti | Cos T N 200°C Nu circulatia aerului” la pagina 5. Poate fi necesara reglarea
minute gratarului in functie de tipul de alimente.
) «... | Gratare pentru 18-20 o . . I - P
Crochete de cartofi congelate | 600 g Cartofi prajti ! . . ! 200°C Nu Miros de ars +  Acumularea alimentelor +  Consultati sectiunea ,Curatarea cuptorului tip friteuza cu
! circulatia aerului minute L ) A /
- : in interiorul cuptorului, pe aer cald” la pagina 71.
CARNE/PASARE/PESTE elementele de incalzire sau in
5 tava de colectare
Aripi de pui 1kg Pui Gratare penttu | 35 minute | 180°C Nu
clrculatia aerulul Elementele de incalzire |+ Elementele de incalzire vor «  Lasati cuptorul sa atinga temperatura setata inainte de
Friptura 250 g (1) Friptur Qratarg pentru . 1Q—15 200°C NU nu raman PORNITE porni sau se vor opri pe[nru a m}rosiugei alimentele. Cuptorul va indica terminarea
circulatia aerului minute a mentine o temperatura preincalzirii.
A Gratare pentru 15-20 o 1 adecvata
Cotlete de porc 6009 (3) Friptura circulatia aerului minute 180°C lingura * Este posibil sa observati ca
. lementele nu sunt incinse
. . - Gratare pentru 16-18 ° e
Hamburgeri de vita 3409 (2) Friptura circulatia aerului minute 180°C Nu Interfata ecranului tactil |« Ecranul este murdar sau +  Asigurati-va ca panoul este curat si lipsit de resturi de
o Friteuza cu aer | _ . ) . 1 nu raspunde la comenzi acoperit cu grasime méncare inainte de utilizare.
Pui rotisor intreg =13k | cag Frigarea 60 minute | 200°C lingura *  Excesdeumezealdpepanou |+  Asigurati-va ca ecranul este curat si uscat si atingeti-
) ) Friteuza cu aer | Gratare pentru 30-35 o * Unitatea de control este numai dacA avell méinile uscate.
Piept de pui pane 34092 | a4 circulatia aerului minute 200°C Nu defects +  Deconectati unitatea si asteptati 60 de secunde inainte de
Grétaré pentru 20-25 a0 reconecta.
Peste pane 3509 (2) Coacere circulatia aerului minute 180°C Nu Tn timpul pregétirii *  Apaeste eliberata din alimente | +  Aceasta nu este o problema si face parte din ciclul normal
— = limentelor, pe usa se in timpul ciclului de gatit de gatit. Curatati picaturile cu o lavetd moale.
Friteuza cu aer | Gratare pentru 10-12 o a s e 3
Bacon 2259 cald circulatia aerului minute 200°C Nu formeg;za mici picatur
— — de apa
Crochete de pui congelate 400¢g Friteuza cu aer Qratarg peniru 12._15 180°C Nu
cald circulatia aerului minute
LEGUME POST-VANZARE $I PIESE DE SCHIMB ELIMINAREA DESEURILOR
Inele de ceapa congelate 400 ¢ E;llt;:uza cu aer S;gﬁ?;ﬁapggﬁui r1n2|;l11t5e 200°C Nu Tn cazul in care aparatul nu functioneazi, dar este in garantie, Deseurile provenite din produsele electrice nu trebuie eliminate
a L duceti produsul fnapoi in locul de unde a fost achizitionat pentru impreuna cu deseurile menajere. Va rugam sd le reciclati
ratare pentru 15-20 ° a fi schimbat. Va atragem atentia ca va fi necesara o dovada dacd aveti aceasta posibilitate. Pentru informatii suplimentare
L t t t [ 400 L I . . . . 180°C N ' ; ;
egume proaspete peniru cop 9 egumete circulatia aerului minute v valabild a achizitiei. Pentru asistenta suplimentara, contactati privind reciclarea si deseurile provenite din echipamentele
DESHIDRATARE Departamentul de servicii pentru consumatori la: Regatul Unit: electrice si electronice (WEEE), contactati-ne prin e-mail la
Grat " 0800 028 7154 | Spania: 0900 81 65 10 | Franta: 0805 542 055. BrevilleEurope@newellco.com.
Mere 150 Deshidratare | -1 “EPe0 4-5 0re 50°C Nu Pentru toate celelalte tari, sunati la +44 800 028 7154, Se
! vu ia aeful pot aplica tarife internationale. Alternativ, trimiteti un e-mail la:
Capsune 350 g Deshidratare | STalare penif |5 oy 50°C Nu BrevilleEurope@newellco.com.
' circulatia aerului
Sfecla rosie 200g Deshidratare Qratarg pentru 8-12 ore 65°C 1 . |
i circulatia aerului lingura
s < . Gratare pentru °
Carne de vita uscata 350¢g Deshidratare circulatia aerului 4 ore 80°C Nu
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En raison du développement continu de nos produits, 'appareil livré risque de varier légérement de [illustration sur I'emballage.
Fabriqué en Chine.
Wyprodukowano w Chinach.

En raison du développement continu de nos produits, I'appareil acheté risque de varier Iégérement de [llustration sur 'emballage.
Das von lhnen erworbene Produkt kann sich aufgrund laufender Produktentwicklung leicht von dem auf diesem Karton abgebildeten Produkt
unterscheiden.

Door de continue productontwikkeling kan het product dat u koopt iets afwijken van het getoonde product op deze doos.
Tuote voi jatkuvan tuotekehityksen vuoksi poiketa hiukan pakkauksessa esitetysté mallista.

Produkten som du har kdpt kan skilja sig nagot fran den som syns pa forpackningen eftersom produkten utvecklas I6pande.
Vizhledem k neustalému vyvoji produktti se miize dodany produkt mimé lisit od produktu vyobrazeného na obalu.

Z dovodu nepretrzitého vyvoja sa zakipeny produkt méze mierne lisit od vyobrazeného produktu.

Zakupiony produkt moze nieznacznie réznic sie od urzadzenia widniejacego na opakowaniu ze wzgledu na ciagty rozwéj produktow.
Det kabte produkt kan afvige en smule fra det viste produkt pa kartonen pga. labende produktudvikling.

Da vi driver med kontinuerlig produktutvikling, kan produktet du har kjept, skille seg noe fra det som vises pa esken.
Produsul cumpérat poate fi usor diferit de cel ilustrat pe ambalaj, din cauza dezvoltarii continue a produselor.
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